snadno, rycnle
el a chwine

. Kompletni menu a vse co potrebujete
PRO VASE TEPLE PULTY.



718003 Polévka gulasova chlazena 1 x 3,5 kg &
718001 Polévka drStkova chlazena 1 x 3,5 kg €
602901 GulasSova polévka Bohemia 1 x 2,9 kg &
611382 Chléb konzumni s kminem 7 x 500 g &
335811 [ Polévkovy chiéb dlabany 36 x 125 g #

Vyuzijte Sirokou nabidku z naSeho katalogu peciva.




HOTOVA JiDLA

340155 Lasagne Bolognese Nowaco
10x400 g *

342083 PInéna paprika nepecena Nowaco
1x3kg *

230251 DD Kufeci maso se zeleninou
6x2kg #

305108 Pizza Syrova Dr.Oetker Gastro
12x600g #

342142 Zeleninova placicka 80 g ¢ 9 cm
1x3kg

316301 Svédské masové kulicky
1x5kg #

PRILOHY A ZELENINOVE SMESI

730131 Predvarené brambory se slaninou a cibuli 6 x 2 kg &

335084 Staroceské Stouchané brambory se slaninou a pazitkou 100 g
2x2,4kg *

730022 McCain gratinované brambory 6 x 2 kg &
335077 Bramborovy knedlik krdjeny 12 x 500 g #:

730200 Houskovy knedlik
6x600(9 &

450113 Bramborové platky A Marquise
4x25kg %

426150 Farm Frites cibulové krouzky
1x1kg #

730006 Farm Frites Whole Potatoes (pfedvarené brambory) 35-45 mm
3x4kg & :

450855 Farm Frites Mash Potatoes (bramborova kase)
4x25kg #

416210 Bretariska zeleninova smés Nowaco
(brokolice, mrkev platky, kvétak)
4x25kg *

429565 Mediterranea zeleninova smés Bonduelle
(cuketa na kostky, lilek na kostky,
Cervena paprika krajena na prouzky,
slunecnicovy olej)
1x2,5kg #




HAMBURGER

v sezamové housce

342270 Hovézi burger @ 11 cm predpeceny
714072 Hovézi burger €
725062 Anglicka slanina blok platky €
335805 Bulka plilena sezam hamburger ¢ 10 cm &
702104 Gouda 48% platky 15 g €
701294 Taveny Cheddar 45% platky &
620025 Majonéza Coronet €
730034 [ Cibule ¢ervena loupana €
621119 Kecup jemny tuba €
615006 Okurky pfiény fez &




HAMBURGERY

714072

342270

725062

337653

335801

335805

702102

702104

HOT DOG A KLOBASY V BAGETE

721126

723271

721058

721182

716105

716120

335807

Hovézi burger 701294
600 ¢ &

Hovézi burger ¢ 11 cm 620025
predpeceny

50x 100 g 620031
Anglicka slanina blok platky

Tkg & 635040
Bulka puilena brioche maxi
hamburger ¢ 12 cm 621191
15x90 g #*

Bulka pilend natural maxi 21119
hamburger 9 12,5 cm

24x809 * 622012
Bulka ptlena sezam

hamburger ¢ 10 cm

1853 # 635041
Eidam 40% platky 20 g

1x1kg € 615005
Gouda 48% platky 15 g

1x1kg € 615006

Taveny Cheddar 45% platky
88x 12,39 €&

Majonéza Coronet
1x5kg &

Tatarska omacka Coronet
1x5kg &

Tatarska omacka porce
Coronet 100x20 ¢ &
Omacky na burger mix
Heinz 3x 875 ml &
Ke€up jemny tuba
4x900g &

Hoi¢ice plnotucna tuba
4x900g &

Ke€up porce Coronet
100x20 g &

550132 Sacek na kebab &

Okurky celé 6-9 cm hamburger 1x500 ks &
Coronet S4/1 & 550157 Krabitka na hamburger
Okurky pficny fez Burger concept

S4/1 & 1x250ks &

Davelské Hot dog parky 335831
40xccabbg €&

Hot dog parky loupané 335962
20xccab0g &

Davelska grilovaci 335963
klobasa 5 xcca 150 g &

Davelska paprikova 621119

klobasa 20 x cca 100 g &

Merquez pikantni grilovaci 622012
klobasa cca 3 kg €
Chipolata jemna grilovaci 642394
klobasa cca 3 kg &

Hot dog rolka pilena
17cm 54x60g #*

550137

Francouzska Hot dog rolka
dlabana 40 x60 g *
Bageta svétla mala
19cm 70x90 g #*
Bageta tmava mala
19cm 70x90¢g *
Ke€up jemny tuba
4x900g &

Hof¢ice plnotucna tuba
4x900g &

Cibule restovana onions
Vitana 1x25kg &
Sacek na parek

v rohliku 1x300 ks &




KURECi KRIDELKA

marinovana Spicy

230146 Kureci kiidélka marinovana
Spicy 2 x 2,5 kg #
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RYBY

138045 Filety nemleté obalované 138092 Obalovany losos s medem 166967 Obalované celozrnné

exclusive a hoiCici 45 x 110 g * porce z aljaSské tresky
50x100g * 166970 Obalovana treska TXx5kg #
138070 Filé porce nemleté s brokolici a syrem 166968 Fish and chips porce
balované 50 x 150 g * 1x5kg # z aljaSskeé tresky
167000 Nugety z lososa nemleté 166966 Obalované nugety Tx5kg #
obalované z aljaSskeé tresky
1x5kg #* 1x5kg #
VEPROVE
342051 Rizek z veprové pedené 342265 Holandsky fizek
predsmazeny cca 150 g piedsmazeny 120 g
1x4,5kg #* 25x120 g #
o] v
DRUBEZ
230146 Kureci kridélka 230135 Kufeci nugetky (nemleté) 230252 Kureci Spizy 20 x 100 g %
marinovand 2x2,5kg # 3x1kg # 250021 Kriiti horni stehno
230163 Kufreci stripsy 251302 Kure na gril s kosti a kizi
obalované 50 g 10x1,2kg & cca 2,5 kg €&
3x1kg # 211141 Kufeci &tvrtky zadni 218074 Husi stehna 300-500 g
230062 Kriti Cordon Bleu 125 g 1x10kg # 12 kg #
Tx5kg # 211211 Kufeci stehna 180 g
230105 Kureci fizky 125 g 1x10kg #

obalované 3x2kg # 211185 Kufeci kiidla 3 x 2 kg %

VEGETARIANSKE
342045 Obalovany syr gastro 342165 Obalovana brokolice
125 g pfedsmazeny pfedsmazend Nowaco
Nowaco 1x3kg %
1x35kg # 342180 Obalované zampiony
342041 QObalovany minisyr fast piedsmazené Nowaco
food 17 g pfedsmazeny 1x3kg #
Nowaco 342142 Zeleninova placicka
1x35kg # Nowaco 80 g ¢ 9 cm
342160 Obalovany kvétak 1x3kg #

predsmazeny Nowaco
1x3 kg #




BANQUET

—— PREMIUM SOUS VIDE —

KURECi ROLADA

se slaninou a Spenatem

- chlejét priloh@
Ne)f‘}‘;;l“::‘egoﬁg.vpﬁ ,

709402 / Kureci rolada se slaninou a Spenatem
/ Sous-vide 2 x cca 1,2 kg &

K sortimentu SOUS-VIDE doporucujeme objednat také
kozi rohy, sterilované okurky, cibulky a hofi€ici.




MASO SOUS-VIDE

709101

709051

709001

709002

709008

709010

709006

709007

709201

709305

709306

709309

709502

709401

709405

709252

709253

Jeleni kyta Sous-vide
16-2,8kg €&

Hovézi kulata plec Sous-vide

1,6-2,8 kg €

Veprova plec Sous-vide

16-2,8kg &

Veprova krkovice Sous-vide

1,6-2,8kg €&

Veprové zadni kolinko s kosti 1 ks Sous-vide
cca 650-850 g €&

Veprové zadni kolinko vykosténé Sous-vide
cca1-1,3kg €&

Veprova zebra z pecené masita Sous-vide
ccal-1,5kg &

Veprova zebra Spicky Sous-vide
ccal-1,5kg €

Kruti prsa Sous-vide

16-2,8kg &

Kachni stehna mala konfitovana 6 ks Sous-vide
6 xcca150-180 g &

Kachni stehna velka konfitovana 4 ks Sous-vide
4 x cca300-350 g &

Kachni prsa Sous-vide
6xcca200g €&

Kralici stehna 6 ks Sous-vide

6 xcca160-180 g &

Kureci rolada Sous-vide

2xccalky €&

Selska kureci rolada s nadivkou Sous-vide
2xccal2kg &

Kureci kridla Sous-vide

ccal-12kg &

Kufeci Etvrtky Sous-vide

6 x cca220-250 g &

MASO SOUS-VIDE — MALOBALENI

709011 Veprové zadni koleno s kosti na gril Sous-vide

709404

6xcca8b0g €&

Kufeci rolada se slaninou a Spenatem Sous-vide
bxccal2kg &

Wy

BANQUET

—— PREMIUM SOUS VIDE —



PECENE A GRILOVANE
speciality
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721023 Davelska pecena zebirka cca 1,5 kg €

721376 J Davelské pecené raminko cca 2 kg &
721371 J Davelské pecené koleno bez kosti cca 0,7 kg €
2 1o Davelska peCena sekana cca 3 kg &

721110 Bavorska sekana cca 3 kg €&




MARINADY, OMACKY A DOCHUCOVADLA

679842 Texas Ribs tekuta marinada

1x2,2kg &
679849 Teriyaki omacka a marinada d & periovd
11 & | Konenend

620257 Omacka Pepiova Coronet
1x11 &

620256 Omacka Barbecue Coronet
1Tx1] &

635040 Tatarska omacka porce Coronet
100x20 ¢ &

635041 Kecup porce Coronet
100x20 g €&

635042 Hoficice plnotuéna porce Coronet
100x20 9 &
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BRAMBORY PARISIENNES

se slaninou a ¢ervenou cibuli

610091 Olej fepkovy Coronet 1 x 10| &
721225 | Davelska anglicka slanina cca 1,5 kg €&
730034 Cibule ¢ervena loupana 1 x 2,5 kg &
730033 Cibule loupana 1 x 2,5 kg €

730021 McCain Parisiennes Skin
/' (pfedvarené brambiirky ve slupce) 6 x 2 kg &
610124 ' Olej slunecnicovy Coronet 1 x5 | &

VSechny suroviny dame na plech, promichame a pe¢eme 20 minut pfi 200 °C



BRAMBORY PARISIENNES

SE SLANINOU A CIBULI
730126 Brambory piedvarené 721225 Davelska anglicka
celé 30-50 mm slanina cca 1,5 kg &
3X5kg & 730034 Cibule gervena
610124 Olej slunecnicovy loupand 1x2,5kg &
Coronet 1x51 & 730033 Cibule loupan
1x25ky &
ZEMANOVY BRAMBORY
730126 Brambory piedvaiené 428933 Grilované lilky
celé 30-50 mm Bonduelle
3xbky & 1x1kg #
610091 Olej Fepkovy Coronet 429600 Grilované papriky
1x101 & Bonduelle
721225 Davelska anglicka Tx1kg #
slanina cca1,5kg & 429605 Grilovana cuketa
414190 Cibule bila kostky Bonduelle
4x25kg # Tx1kg #

HALUSKY SE ZELiM A UZENYM MASEM

610091 Olej fepkovy 340290 Slovenské halusky
Coronet bramborové
1x101 & 8x1kg #

739601 Zeli bilé kysané 721235 Davelské moravské
(chlazené) uzené
20x500 g & cca2,5ky &

RAKOUSKE SPATZLE SE ZELIM

A UZENYM MASEM
315550 Rakouskeé spatzle 721235 Davelské moravskeé
(Specle) uzené
1x25kg % cca2,5kg &
610091 Olej Fepkovy 739601 Zeli bilé kysané
Coronet (chlazené)
1x101 & 20x 5009 &

Na dno GN vloZime halusky, zeli (podle kyselosti davame rovnou z nadoby, nebo proplachneme studenou vodou),
uzené maso, vSe promichame, zakapneme olejem, osolime, opepfime a podle chuti zeli miizeme pfidat i cukr.
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721112
337653
635042

; .

SEKANA

v housce

Davelska pecena sekana cca 3 kg €
Bulka ptilena brioche maxi hamburger 9 12 cm 15x 90 g
Hofcice plnotucna porce Coronet 100 x 20 g &



SYR VHOUSCE
342043 Obalovany syr ¢tverec 620031 Tatarska omacka Coronet

80 g pfedsmazeny 1x5kg €&
1x3,5kg # 635040 Tatarska omacka
335805 Bulka piilena sezam porce Coronet
hamburger ¢ 10 cm 100x20 g &
48 x 53 g *
620025 Majonéza Coronet
1x5kg &
SEKANA A SEKANA V HOUSCE
721112 Davelska pecena 335805 Bulka ptlena sezam
sekana hamburger ¢ 10 cm
cca 3 kg & 48 x53 g #*
721110 Bavorska sekana 622012 Hoficice plnotuéna tuba
cca 3 kg € 4x900g &
611382 Chléb konzumni 635042 Hoficice plnotucna
s kminem porce Coronet
7x500g & 100x20g &
337653 Bulka piilena 615005 Okurky celé 6-9 cm
brioche maxi Coronet S4/1 &
hamburger ¢ 12 cm 615014 Paprika berani roh
15x90 g # S4/1 &
BRAMBORAK
335131 Bramborak ¢esky 335100 Bramboracky
prilohovy 50 g pfilohové 40 g
predsmazeny 1x120 ks
5x20ks #
o
LAHUDKY
741550 Bramborovy salat 739154 Coleslaw salat Nowaco
Varmuza 3x1ky &
Tx3kg € 739155 Cerveny Coleslaw
741552 VlaSsky salat salat Nowaco
Varmuza 3x1kg &

1x3kg &




PANINI

plnéné slaninou a syrem

337303 Predgrilované panini 55x 110 g

723132 Anglicka slanina platky cca 1 kg €

725062 Anglicka slanina blok platky 1 x 1 kg €
702102 Eidam 40% platky 20 g 1 x 1 kg &




PANINI

337350

337351

337303

335971

723132

725062

702102

702104

701396

702107

Panini pInéné slaninou a syrem Eidam
12x159 g *

Panini pInéné kufecim masem, syrem a rajcaty
12x1759 #*

Piedgrilované panini
55x110 g #*

Panini natural
60x 1109 #*

Anglicka slanina platky
ccalkg &

Anglicka slanina blok platky
1x1kg &

Eidam 40% platky 20 g
1x1kg &

Gouda 48% platky 15 g
1x1kg &

Strouhany Eidam 40%
1x2kg &

Irsky Cheddar oranzovy platky
1x1kg &

BEZNE PECIVO — PLNE UPECENE

335936

337560

337653

335998

Kaiserka cerealni klasik LL pecena
100x60g *

Bulka pillena Zitnd maxi hamburger ¢ 12,5 cm
24x89 g *

Bulka piilena brioche maxi hamburger ¢ 12 cm
15x90¢g *

Preclik originalni
50x 859 *




KEBAB GYROS KURECI
v pitta chlebu
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Uné orin

335165 f Kebab gyros kufeci 1 x 10 kg
336205 / Pitta chléb classic 96 x 80 g
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KEBAB

335165

335169

335170

620254

642080

335455

336205

550132

Kebab gyros kufeci
1x10kg #

Kebab gyros kufeci
1x5kg *

Kebab originalni turecky kureci krajeny
3x2kg #

Dressing Jogurtovy Coronet
1x11 &

Tortilla Durum @ 30 cm
6x(18x90Q) &

Tortilla z pSeniéné mouky @ 25 cm
8x(18x64¢q) *

Pitta chléb classic
96x80¢g *

Sacek na kebab & hamburger
1x500ks &




JEDNORAZOVE

nadobi

550113 Talif bily nedéleny plast22 cm 1 x 100 ks &
550000 Vidlicka bila 1 x 100 ks &
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JEDNORAZOVE NADOBI

550080

550002

550004

550110

550119

550157

550132

550137

852502

852555

852051

852154

550072

550361

550362

Miska termo na polévku 500 ml
1x25ks &

Nz bily

1x100ks &

LZice polévkova bila

1x100ks &

Menu box dvoudilny

1x125ks &

Menu box jednodilny

1x125ks &

Krabicka na hamburger Burger concept
1x250 ks &

Sacek na kebab & hamburger
1x500ks &

Sacek na parek v rohliku

1x300ks &

Ubrousky jednovrstvé bilé 33 x 33 cm
1x500ks &

Papirové utérky Maxi Katrin

6x1ks &

Houba na nadobi barevna mala Moni
1x10ks &

Utérka houbova Moni
1x5ks &

Miska salat oval plast s vickem transparentni 500 ml
1x50ks &

Vanicka transparentni 750 ml
1x400ks &

Vicko k vaniéce (550361) transparentni 750 ml
1x400ks &




709402
709405
709008
709006
340290

230163
721112
2o
709252
709253

Kureci rolada se slaninou a Spenatem
Selska kureci rolada s nadivkou
Veprové zadni kolinko s kosti
Veprova zebra

Slovenské halusky bramborové
Brambory Parisiennes
Zemanovy brambory

Kureci stripsy obalované
Davelska pecena sekana

Kure na gril celé

Kureci kridla

Kureci Ctvrtky




BANQUET

—— PREMIUM SOUS VIDE —

Ve ! / Ve
Kde pro vds maco Sous - vide vyrdbime?
Bidfood otevrel provoz sous-vide ve své viastni tovamné v Opavé na jafe 2014.

Vyrobni zévod ziskal vsechny potfebné certifikaty kvality a je pravidelné kontrolovan
po strance plnéni nejpfisnéjsich veterinarnich a hygienickych norem.

Nase vyrobky oceni vsichni zakaznici od skolnich jidelen, pres kantyny, stanky,

teplé pulty, cateringové spolecnosti az po hotely a restaurace vyssich tfid.

Svoji energii, um a ¢as muZete vénovat pfipravé perfektnich oméacek a priloh,
bezchybnému dochuceni a prezentaci pokrmu — Stavnaté a mékké maso vém dodame my.

\'g Y/ 7 Ve
( dem qpocid vjhodhost
v! ., ' '
pouiti masa Sous - vide od Bidfoodu?
— Koupite maso iz tepelné opracované, ve vasem provozu
se tedy vyhnete manipulaci se syrovym masem a jeho cisténi.
Nebudete se muset obavat kontrol — s nasim masem mate
jistotu dodrzeni hygienickych predpisti
— Pokazdé dostanete vyrobek ve stejné kvalité — tomu pak
muZete pfizplsobit svoje pracovni postupy a kalkulace

= P¥i ohfevu jiz neutrpite zédnou ztrétu — kolik masa koupite,

tolik prodate (viz tabulku ztrat pfi klasickych Gpravach masa) bézné ztraty
— Usetfite Cas, energie i lidskou praci — u vétsiny vyrobkd pfi klasickych a
) o . ) . . . upravach masa ztrata
jste pfipraveni do 15 minut servirovat — toto ocenite zejména =~ L " ______.
u Eorrzphvlfovanejsllch vyr??ky, jakcvj_]sou napf. plnéné rolac_fy,v Veprova plec cca37 %
jejichz pfiprava véam v bézZném rezimu zabere mnoho hodin ¢asu
Ao o
= Vyrobky obsahuji vypek, ktery mizete pouzit k pfipravé Krlti prso cea 36 %
omacek nebo sosti Hovézi kyta cca 40 %
= Neprekvapi vés nenadale zvysena poptavka Kachni stehna  cca 45 %

— maso méte stale k dispozici




RYCHLA A JEDNODUCHA

pfiprava vzdy vSe usnadni
PRIPRAVTE SKVELY HAMBURGER ZA 4 MINUTY!

CO SE ZDA BYT NAROCNE

muze byt i rychle hotové
KOMPLETNI CESKA KLASIKA DO 10 MINUT!




Uchovadvejte své pokrmy stdle teplé
a pripravené k okamzitému podavani

PO DOBU seDMI DNU:
Pokud pouzijete hermeticky uzaviratelné sacky,
muZete uchovat vase pokrmy az tyden.

Proé veéer vyhazovat, kdyZ muiZete konzervovat?

PO DOBU 8 HODIN:
Ulozte si do EVEREO® hotové pokrmy hned
po jejich uvareni a budte vzdy pfipraveni.

Vas servis dosdahne rychlosti svétla!

PO DOBU 1 MESICE:
Objednejte si jidlo ,ready-to-eat” balené v ochranné
atmosfére a nechejte ho ,u ledu”. Tfeba na meésic.

EVEREO® nazyvané také ,horkd lednice” umoznuje uchovavat
pokrmy ve vydejni teploté po dny az tydny.

EVEREQE® je patentovand technologie, kterd konzervuje
potraviny pomoci extrémneé presné teploty a fizeného
klimatu v komore.

EVEREO® vZdy pracuje bezpecné
nad kritickou zénou pro mnozeni bakterii
ve dvou stabilnich teplotdch: 62° a 70°.

EVEREO® je moZné si bezplatné
otestovat ve vasem provoze,

nds prosim kontaktujte.

UNOX Ceskd republika

wwuw.evereo.com
€-mail: info.cz@unox.com

Tel.: +420 241 940 000




(( Bidfood senwsNEu

DOKONALE SPOJENI
pro Vase tepleé pulty!

ROZSIRTE SORTIMENT NA VASi PRODEJNE!

Doprejte VaSim zakaznikdim teplé ob&erstven.

RN Servis — postarame se 0 vhodny vybér zarizeni pro pripravu a vystaveni
teplého sortimentu.

Bidfood — nabidneme Vam kompletni menu a vSe co potrebujete pro Vase teplé pulty.

Snadno, rychle a chuinél

Piijem objednavek RN Servis
pro maloohchod a teplé pulty obchod@rnservis.cz
605 642 001 Servis@rnservis.cz
e-mail: callcentrum@bidfood.cz tel.: +420 515 550 940
www.bidfood.cz mobil: +420 730 898 054

WWW.INSEervis.cz



SPOJENI KVALITNi TECHNOLOGIE A CHUTI
nikdy nezklame...
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BANQUET 50US VIDE
= Kiehké, Stavnaté

a hned hotové!

gRAV)
QAN

Veprovi plec

S0US VIDE

Kraliéi stehna

S0US VIDE

) Veprovad Zebra

S0US VIDE

Veprova krkovice
_ SOUSVIDE
i % Kachni stehna P =

az B < .. "
. ¥ SOUS VIDE .-



S0US VI L

Vyzkousejte nase
malobaleni v novém = —
atraktivnim obalu!
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—— PREMIUM 5095 VIDE —

Oblibené diky moznosti ] v s
okamZité pmriit VBPP ové koleno
—— , PECEND METODOU SOUS VIDE
v/ KREHKE, STAUNATE A HNED HOTOUE o _
v STAET KRATCE DOPECT DO ZLATAVE BARYY gﬁfgsﬂT"iENZK‘g'ﬁ'l'leENﬂ _
v/ PRIDA SE POUZE LIBOVOLNA PRILOHA S0US VIDE

cca 830 g

i

BANQUET

Kuveci rolada
se slaninou a $pendtem

PECEND METODOU
SUIJS ‘JIIJE

‘\gll-l'r Q,“ v "%

203

A SPENATEM SOUS VIDE
cca 1200 g

S0US VIDE - METODA DLOUHEHO PECENI MASA VE VAKUU, PRI NIZKE TEPLOTE



kalkviace
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RECEPTOVY KALKULACNI LIST

porce:
Pocet porci: 0

Hmotnost 1 porce (hruba hmotnost za vsechny suroviny) 440 g
Hmotnost masa v 1 porci 0 g Cena celkem za 0 porci: 00,00 K¢

Mnozstvi | Mnozstvi na ... Cena bez
. . . . Mnozstvi Z) Cena bez
Nazev polozky Maso Stav na 1 porci 1 porci - DPH
y , na 1 porci DPH za Z) .
(g/ml) (g/ml) na 1 porci

Cislo
polozky

Hovézi zebra n

2610161 g vahy

upraveno 400,00 0,00 0,40 kg 10,50

BBQ omacka ]

679832 CHC1x21

upraveno 400,00 0,00 0,02 ks 227,85
POSTUP PRIPRAVY:

Zebra osolime a potfeme marinddou a nechdme nejlépe pres noc odlezet pod folii' v lednici.

Zebra piklopime a ddme péct na kombinaci 170. Na dno GN vlozime 3pecle, zelf (podle kyselosti dévame rovnou z nadoby,
nebo proplachneme studenou vodou), uzené maso a maslo.

Osolime a opepiime, podle zel mizeme pridat i cukr.
Vlozime do konvektomatu na peceni 170 °C - 60 minut se 100% vihkosti.
Po 60 minutach odklopime a pfi 190 °C peceme 10 minut se 75% vlhkosti pékné na barvu.

ALERGENY:

12 Oxid sificity a sifi¢itany v koncentracich vyssich nez 10 mg/kg nebo 10 mg/!.

MUZE OBSAHOVAT STOPY:

7 Mléko a vyrobky z néj (véetné laktozy), 13 VI¢i bob (lupina) a vyrobky z néj, 3 Vejce a vyrobky z nich,
9 Celer a vyrobky z néj, 1 Obiloviny obsahujici lepek a vyrobky z nich.

Vyse uvedené informace o pfitomnosti alergenti nebo jejich stopového mnozstvi maji pouze informativni charakter. Vztahuji
se k pokrmtim pfipravenych dle receptury pfi pouziti polozek vyse doporucenych. Pfi Gpravé receptu, zaméné ¢i doplnénf
surovin, nelze tento vycet pouzit.

JAK SE DOSTANETE NA KALKULACNI LIST

PO PRIHLASENI DO E-SHOPU

—) zalozka RECEPTY

—) vybér kategorie TIPY PROVOZUM
—3 TEPLE PULTY

PRISTUP MpiNY
PRES QR KOD




Zakaznické centrum Bidfood Czech Republic

Prijem objednavek
pro maloobchod a teplé pulty
605 642 001
E-mail: callcentrum@bidfood.cz

Piijem objedndvek pro gastronomii
Cechy Sever: 605 642 642, 414 113 414
Praha + Cechy Jih: 605 642 444, 414 113 444
Morava: 605 642 643, 414 113 415

E-mail: zakaznickecentrum®@bidfood.cz

Piijem objedndvek pro RN Servis - technologie a vybaveni prodejen
730 898 054, 515 550 940

E-mail: obchod@rnservis.cz

Veskery sortiment pohodIné objednavejte na e-shopu

(¢ Bidfood




Pfijem objednavek pro maloobchod
a teplé pulty:

605 642 001

(¢ mujBidfood.cz
@idfood



