chuté

podle Philippa Kohlwega

16. cervna 2026 od 14:00 h - i PrestiZni rakousky séfkuchar, ktery
. " v kulindarskych soutézZich ziskdval pouze

Gastrostudio ~ zlatd ocenéni. Sympaticky milovnik
Kralu py ha d \Y/| tavou - prirody pracoval pro michelinského

Séfkuchare Josefa lllingera a Thomase
Walkensteinera. Po téchto zastdvkdch
se dostal do Monaka jako soukromy
. \Y - % Séfkuchar Gordona Ramsayho a s nim
N API_N KURZU . ndsledné pracoval v Londyné.

o

Diky lofiskému fenomeéenalnimu Uspéchu se :
nam opét podafilo-pozvat do Gastrostudia ' :
kreativniho.§éfkuchare Philippa Kohlwega. WI B E RG
Rhilipp Vas jiste Pude inspirovat svym jidlem ‘

a techmkaml které bude prezentovat ve * e

svém menu. Jak sam fika: , Jako kuchan
mame prlre2|tost| které ostatni zazul jen

')

zridka...
WA CO'SEMUZETE TESI

« Asijsky krevetovy salat

- Variace mar_inované_hd lososa (v kvalité KRYO Salmon)

- Pe¢ené selatko se zelim a éernym pudinkem —

« Jehnéci s marinovanym lilkem a humusem

» Shaksouka s vejcem a kozim syrem —

¢ « Citronovy kolac s bobulovym snéhem a jahodami .

Obcerstveni, degustace menu a nealko napoje jsou s CENA KURZU
pro vSechny ucastniky kurzu zajistany spolecné >+ _Gastro zakaznik: 1 000 K¢ bez DPH/osoba
S recepturami a certlflka-tem ) " ~ (27% DPH, Ce/kOVd cena 1210 KC")

Ve spolupraci se spole.cnostl Wlberg nab|Z|me na5|rn
zakazmkdm' mlmoradnou cenu Za tento kurz!"

L]

q .Kapaqta uvedeneho kurque 30 osob 1 PFihlasky na: www.bidfood.cz/gastrostudio/kurzy

B&2nd cena: 3 900 K& véetné DPH/osoba
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