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Gastro studio

Moriské plody, jejich zpracovani
a vyuziti na menu restaurace.

musle, kalamary, =\
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napce ) krevety.
—=| KDY: KDE: REGISTRACE:
=) 19. 11. 2026 Gastrostudio => on-line
od 14,00 hodin Bidfood, www.bidfood.cz/

Kralupy nad Vitavou gastrostudio#kurzy

Cena pro zakaznika Bidfood:

1 200 K¢ bez DPH (21% 1 452 K¢&)

| Lektor:
Marek Svoboda

Executive Chef spoleénosti BIDFOOD, akreditovany
komisaif WACS (Svétova asociace kucharskych spolku),
Manazer Juniorského Narodniho tymu AKC CR

a Ambasador U.S. Beef.

Drzitel ocenéni z narodnich a mezinarodnich
kulinarskych soutézi. Absolvoval zahranicni staze
v Evropé, USA, J. Koreji, Indii a Singapuru.

Autor Velké kucharky M.Svobody, letem svétem.
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Pro vSechny ucéastniky kurzu je pripraveno

obdéerstveni, certifikat a degustace menu.



