Danish Crown

TENDER
or

Veprové palicky ,,DRUMSTICKS“

v BBQ marinadé

Ve zmrazeném
stavu:

Predehrejte troubu na
130 °C a pecte po dobu
45 minut. Pro nejlepsi
vysledek nasledné zvyste
teplotu na 180 °C a
dopeékejte zhruba
5 minut.

Specifikace

Produkt ¢.: 34338742

Vaha/Kkus: cca 300-350 g

Obsah kartonu: 20 x cca 300-350 ¢
Vaha kartonu: cca 6-7 kg

Baleni: Baleno v sacku; v papirovém
kartonu

Velikost kartonu: 39 x 28 x 13 cm
Skladovani: -18 °C

Trvanlivost: 12 mésicl od vyroby

Slozeni: Sefiznuté veprové koleno 89

%, voda, Fepkovy olej, jedla sil, cukr,
modifikovany kukuFi¢ny $krob, titinovy
cukr, bramborovy skrob, koteni (obsahuje
Cesnek a CELER), cibulovy extrakt,
antioxidant: askorban sodny, koufrové
aroma, bylinny extrakt.

Ndvod na pripravu: V rozmrazeném
stavu: Pfedehrejte troubu na 180 °C a
pecte po dobu 30 minut (dokud teplota
v jadfe nedosdhne 65 °C). Poté troubu

vypnéte a nechte 25-30 minut odpocivat
(tak, aby teplota jadra dosahla potfebnych
72°C).

Vyzivové udaje na 100 g:

Energetickad hodnota 524 KkJ /125 kcal

Tuky 45¢
(z toho nasycené mastné kyseliny) 17 ¢
Sacharidy 309
(z toho cukry) 1.8 ¢
Bilkoviny 18¢g
Sul 10g
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