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Garden | VEGAN
Conmet L/UNA

GARDEN GOURMET® Vuna™ vam poskytne skvély zazitek. Chutna
totiZ jako tunak! Jedna se o veganskou alternativu, takZe kvili této
pochoutce zadny tunak neopustil viny oceanu. GARDEN GOURMET®

Vuna™ je pripraven rovnou k pouziti a je idealni pro vSechny -~ Garden

tradicni teplé i studené aplikace. MiZete pouZit napriklad na pizzu, HaiEans WOk
~do salatl, sandwich nebo wrapt. ks

Nazev'vjrobku:  GARDEN GOURMET® Vegan Vuna
Cislo vjrobku: 310013

Zaruéni doba: 12 mésicii N
Skladovani: -18 °C nebo nizsi ' V
EAN kéd kus: 7290115204971 : T
EAN kod karton: - 7290115204988 =x VEGAN
75mm . 270 mm 410 mm 2,02 kg 2kg
Blmm 395mm. 295mm .- 444 kg 4xg 2
PAL 1062 mm 1200 mm 800 mm 264 kg 224 kg 12
SLOZENI Rehydratovana bilkovina 83 %o (pitna voda, koncentrovana bilkovina 26,5 %), rostlinné oleje
{fepkovy, kokosovy), kvasny ocet lihovy, pitna voda, jedla sdl, prirodni aromata, bobkovy list, hrachova bilkovina, barvivo
(lykopen), mouka*, * MuZe obsahovat S [ a [
Energeticka hodnota 857 kJ /206 keal ..
Tuky - 1B30¢g
- z toho nasycené mastné kyseliny" 13¢g
Sacharidy 05¢g
'~ ~ztoho cukry e 00 g
Vlaknina 17¢
Bilkoviny y 180¢
] 075¢g

PRIPRAVA  Po rozmrazeni je vuiiak
pripraven ke konzumagi.

POUZITE: do salatd
do tortill, wrapt,
sandwicht a toastd
na pizzu
do-teplych i studenych pokrmt

%

JELIKATNI /

: _ e
* Oznacovani v souladu s CZ doporucenim o alergenech. \$

VYTEZNOST (karton): cca 80 porci (50 g / porce)




Garden

Gourmet'

S LISTOVYM SALATEM,
VEGAN VUNOU A BRILOVANOU PAPRIKOU

£ SURVINY
== 10 PORCI |
campreamen - i/ postie

Tortilla 10 ks 1. Tortilly opeceme z obou stran
Olej olivovy 50 m! dle navodu, potreme MAGGI Sugo Pepperoni

a dle chuti pridame stl a pepr.

Paprika ¢ a 55
L?pn ? celr)/e;li Og 2. Papriky ogrilujeme na olivovém oleji, nechame vychladnout
istovy salat 1ks a nakrajime na delsi prouzky.

MAGGI S?go Pepperoni 250 g 3. Na tortilly pridame listovy salat, GARDEN GOURMET® Vunu
Sul a pepf - : a grilovanou papriku a vse zarolujeme. :



w

: Nazev vyrobku:  GARDEN GOURMET® Vegansky Rlzek

VYTEZNOST, (karton): cca 44 porci (90 g/porce)

 Tradiéni klasika v trendy aprai/é Kiupavy, $tavnaty, obaleng do ',_
zlatavé upecené strouhanky:. Perfektné€ ho dopliiuje bramborova
- kafe, hranolky, salat, ale neztrat1 se i.ve wrapu nebo bagetce. -

* Cislo virobku: 310012 P L '
Zarucni doba: 15 mésict ' : ' §
Skladovani: -18 °C nebo niZsi ‘ =N T
EAN kéd kus: 7613287416308 ; fane®
EAN kod karton: - 7613287416315 ~VEGANL ¥
75 mm 420 mm 250 mm 2,03 kg 2kg .
Karton 460mm - 154mm  300mm  45kg . kg o i_
1200mm -~ 1685mm 800mm  385kg 320kg -~ 160 ;
-SL_'OZE'Ni: Rehydratovana bilkovina 34,6-% (pltﬁa voda, koncentrovani °.. bilkovina-14,4-%)-pitna voda,
strouhanka-16,9 %o ( mouka, drozdi, jedla stil; fepkovy olej, vitaZek z papriky; smés koreni: paprika, kurkuma),
rostlinné oleje v rizném poméru (fepkovy, slunetnicovy), mouka, kukuricny skrob, kvasny ocet lihovy, sta_,blhzatory
- (methylcelulosa; guma guar), citrusova vlaknina, pfirodni aromata, Jedla sul, c1bulovy prasek tesnekovy prasek regulator
kyselosu (hydroxid draselny). MiZze obsahovat Cl'CELER -~
Energeticka hodnota 983 kJ./ 235 keal
Tky W
- Z toho nasycené mastné kyseliny ~08¢g i
Sacharidy - 176g
- Z toho cukry. . ; : 148
.- Vlaknina > ! : <530
~- Bilkoviny - T . 123¢g
sal ULl SIS EDRs
PRIPRAVA: Zmrazeny produkt smaZime
na mirném ohni's 1 1Zici oleje po dobu 7 minut.”
Béhem smaZeni nékolikrat obratime. .

Ptedehfejeme troubu na 180 °C
a vloZime zmrazeny produkt.-Pe¢eme 14 minut
V ptlce peceni obratime:

POUZITE  k bramborové kasi, bramboram, hranolkam
s cerstvymi zeleninovymi, t€stovinovymi
a bramborovymi salaty
tortilly, wrapy, sandwiche, toasty
veganska varianta oblibenych pokrmi

DBLIK.HTN




A

/EG

S HORGICoVYM ToFU DRESINKEM, KRUPAVYMi FIiLETY

55, SUROVINY
=== 10 PORGH
GARDEN GOURMET®
Vegansky Rizek 10 ks
Rimsky salat 4 ks

Baby Spenat 125 g
Fazolové lusky 100 g
Vegansky parmezan 160 g
Chia seminka 10 g

Tofu 200 g

Francouzska horcice 20 g
Kapary 15 g

Stava z 1 citronu

Olivovy olej 100 ml

A PARMEZANOVYM CRUMBLE e

. GARDEN GOURMET® Vegansky Rizek upeteme v predehtaté

troubé na 190 °C.

. Zaroven pripravime crumble tak, Ze smichame parmezan

s chia seminky, vloZime na pecici papir a upeceme v troubé
dozlatova. Po vychladnuti nalameme na mensi €i vétsi kousky.

. Salat omyjeme a natrhame, pridame omyty Spenat

a zblansirované fazolové lusky.

. Tofu nakrajime na kosticky, vloZzime spoletné s hor¢ici, kapary,

olivovym olejem a citronovou §tavou do mixéru a umixujeme
hladky dresink, ktery dle potfeby naredime vodou.

. Salat [S)romichéme s dresinkem, pridame na filety nakrajeny

GARDEN GOURMET® Vegansky Rizek a posypeme
parmezanovym crumble. Foer



Nas Sensational™ Burger obsahuje pouze rostlinné protéiny -
a ma stejné neuvéritelnou Stavnatost jako hovézi burger

Rostlinny burger, ktery vypada, pr1pravu1e se, voni a chutna A
tak, jak by mél chutnat burger pripraveny z masa. ' - B Garden

[ nurn\tl
ilsans KoK

~ Nazev virobku: GARDEN GOURMET® Sensatlona]"" Burger
Cislo vyjrobku: 310002

Zarucni doba: 12 mésict /
Skladovani: -18 °C nebo nizsi g

EAN kod kus: 7613039656518 s e g
EAN kod karton: - 7613039656525 VEGAN

LOGISTICKE o

75 mm 420 mm 250 mm 2,030 kg 2kg

: BSmm | WSmm 245mm 6400kg  6kg 3
- 1200mm , 179mm  800mm  432kg~  378kg 189

SLOZENI: Rehydratovana bilkovina 54,6 % (pitna voda, koncentrovana " “bilkovina 19,5 %), pitna voda,
rostlinné oleje (fepkovy, kokosovy), rehydratovana bilkovina 4,4 %o (pitna voda, bilkovina 1.8 %),
kvasny ocet lihovy, prirodni aromata, stava z cervené repy - prasek, koncentrat stavy z granatového jablka, zeleninové
a ovocné koncentraty (Cervena paprika, mrkev, erny rybiz), jedla sul, sladovy vytazek z

stabilizator (methylcelulosa). MiZe obsahovat a

Energeticka hodnota 824 kJ /198 kcal

Tuky 133¢

-z toho nasycené mastné. kyseliny 38¢g

Sacharidy 32g

-z toho cukry 1lg

Vlaknina 5 39g

Bilkovir\y 144 ¢

Sal L .078g

' PRUMER BURGERU: cca @ 95 cm

PRIPRAVA:
Teplota v jadru produktu 74 °C.

10-12 min zmrazeny produkt,
8-10 min rozmrazeny produkt.

POUZITE:  burgery, tortilly, wrapy, sandwiche, toasty

VYTEZNOST, (karton): cca 51 porci (113 g/porce)



= sy B o

= < 10 PORCI g

GARDEN GOURMET®

Sensational™ Burger 10 ks

BrioSka 10 ks

Avokéado 2 ks

THOMY Majonéza 200 ml @ P OSTUP

Limety 2 ks 1. GARDEN GOURMET® Sensational™ Burger upe¢eme dle navodu.
Olivovy olej 100 ml 2. Briosku ogrilujeme nasucho.

Cesnek 20 g 3. Avokéado oloupeme a spoletné s esnekem,

Koriandr 50 g limetovou Stavou a soli promixujeme.

Rajcata 300 g 4. Briosku potreme guacamole, pridame burger,

Sul a pept - platky rajcat a omyty koriandr.



Nase grllovane vegetarlanske nudllcky jsou natohk umverzalm Ze se hodi jako prisada do
-~ nepreberného mnozstvi receptl. Jsou skvélou nahradou kurectho masa v nejriznéjsich omackach,
. stir-fry smésich &i zeleninovych salatech. Jejich velkym benefitemje to,
. Ze si pﬁ'tepelné Upravé udrzi dokonalou strukturu.

 Nazev vyrobku: GARDEN GOURMET® Grllovane Veggle Nudlicky

Cislo vyrobku: 310001 D o e s u-
Zaruéni doba: 15 mésic : T |_';;;~, N e () ®
Skladovani: -18 °C nebo nizsi T e |
EAN kéd kus: 7613037277487 < E‘“lﬂ’ . L —

EAN kéd karton: - 7613037277487

w. We 0
Lam.

VEGETARIAN

LOGISTICKE o

SP0mm - 186mm  29mm  797kg 75 kg

Karton 500mm 136 mm 299 mm 797 kg TR g 1
PAL 1200 mn.  1777mm 800 mm 602 kg 540 kg 72
SLOZENI: Rehydratovana bilkovina 49,1 %, rehydratovana - - bilkovina 22,2 %, rostlinné oleje v rizném
pomeru (fepkovy, slunetnicovy), jabletné pyré, susené , suseny kvasni€ny vytaZek, majonéza (sluneénicovy olej,
. kvasny ocet lihovy, : , jodidovana jedla sdl: jedla sl jodlcnan draselny; cukr), kvasny ocet lihovy,
s c1bulovy prasek, citrusova vlaknina, kukuricny-gkrob, jedla s, cesnekovy prasek; pepf. cerny Mze obsahovat a
Energeticka hodnota 944 kJ /.226 keal
Tuky - 10g
- 7 toho nasycené mastné kyseliny g
‘Sacharidy : = 33¢g :
- Z toho cukry. . 21'g’
- Viaknina N 80g
Bilkoviny - - i © T 245g
- Sal ) #2513 g
PRIPRAVA: Na mirném ohni 6 -8 min
zmrazeny produkt, 4-7 min rozmrazeny
produkt.

180 °C 12~15 min zmrazeny
produkt, 9 -12 min rozmrazeny produkt. -

POUZITE  k salatim, grilované, pecené, dusené zeleniné
téstoviny, risotta
tortilly, wrapy, sandwiche, toasty
soté, ragQ, curry
grilované a pecené pokrmy (gyros, vijpecky)
buddha bowls

_ VITEZNOST (karton). cca 75 porci (100 g/porce) : =




S MEDOVYM VINAIGRETTE, CHERRY RAJCATY

=5, SUROVINY
=2 10 PORG
GARDEN GOURMET®

Grilované Veggie Nudlicky
1000 g

Listovy salat (frisée, dubovy,
fimsky, endivie) 5 ks

Rukola 200 g

Med 100 g

THOMY Combiflex 100 ml
Balzamikovy ocet bily 100 ml
Olivovy olej 200 ml

Cherry rajcata 500 g
Jahody 500 g

Sul a pepr

A GRILOVANYMI NUDLICKAMY

nmxﬁm

@ POSTUP

1. GARDEN GOURMET® Grilované Veggie Nudli¢ky
orestujeme na oleji.

2. Salat omyjeme a natrhame, promichame s rukolou
a nakrajenymi cherry rajcaty.

3. Ocet, olej a med vloZime do mixéru a vymixujeme v emulzi,
dochutime soli.

4. Salat promichame s dresinkem, pridame nakrajené jahody
- anudlicky.



~Paleta pokrmi, které Ize pfipravit.s nasim GARDEN GOURMET®
-~ Veganskym Mletym, je opravdu pestra. At uZ se rozhodnete proklasické
— - bolofské Spagety, oblibené lasagne nebo vydatné Chilli con Carne, s nasim |
= GARDEN GOURMET® Veganskym Mletym vykouzlite b8hem chvilky =~
* 'veganskou alternativu Vagich oblibenych pokrmi, béZné pfipravovanych
~ z mletého masa. Bez kompromis( - pro jedine€ny chutovy zaZitek!

Nazev vyrobku: GARDEN GOURMET® Veganské Mleté
Cislo vjrobku: 310005

Zaruéni doba: 15 mésicl

Skladovéant: -18 °C nebo niZsi .
EAN kod kus: 7290112965820 = in, Yo o
EAN ko_d.'ll<artom 7290112965837 ) VEGAN

LOGISTICKE
UDAJE

Hloubka Netto vaha | Pocet ks

75mm.- ; 410 mm 270 mm 2,021 kg 2kg . =
S395mm - L6mm  295mm - 4403kg 4kg 2
1200mm  1072mm  800mm  307kg 256 kg 128
SLOZENI: Rehydratovana mouka 91 % (pitna voda, 'mouka 34 %), fepkovy olej, rehydratovana
\ bilkovina 2,2 % (pitna voda, - bilkovina 0,8.%0), sladovy vytazek z , suSeny kvasni¢ny vytazek,
cibulovy prasek, cesnekovy prasek, smés koreni, jedla sdl, suSena smazena cibule (cibule, fepkovy olej), aroma.
MiuZe obsahovat ; : a :
'
Energetickd hodnota - 634 kJ /151 keal : g
“Tuky < 30g. '
- -7 z toho nasycené mastné Kyseliny 04¢
~ Sacharidy e 70g
- 7 toho-cukry - . <40
"' Vlaknina 7 80 g
Bilkoviny 200 ¢
Sl " O4g .
PRIPRAVA:

POUZITE: . Chilli con Carne
bolonské Spagety
lasagne
quiche

V¥TEZNOST (karton): cca 40 porci (100 g/porce)




E=by SUROVINY
252 10 PORCH
GARDEN GOURMET®
Veganské Mleté 400 g
Cibule 200 g

Olej olivovy 100 ml
Mrkev 200 g

Rapikaty celer 200 g
Petrzel 200 g

MAGGI Tomatovy
zaklad 300 g

Lilek 1000 g
Cuketa 1000 g
Bazalka 50 g
Muskatovy kvét 10 g
Sl a pepr

S LILKEM A CUKETAMI

@ POSTUP

Korenovou zeleninu nakrajime na kosticky, orestujeme
na oleji, pridame MAGGI Tomatovy zaklad, muskatovy kvét
a bazalku a kratce redukujeme.

2. Do oméacky vlozime GARDEN GOURMET® Veganské Mleté
a kratce provarime.

3. Nakrajime lilek a cukety na platky, nasolime a nechame
odpocinout.

4. Lilek a cuketu vysuSime papirem a opeteme na olivovém oleji.
- 5. Lilek, cuketu a omatku vrstvime podobné jako lasagne.



Vlastnostl jako vyrazne dochucem perfektni struktura a VZhled,

“¢i senzaéni §tavnatost, délaji z téchto kulicek idealni prlsadu ]ak do-
finger food, tak do hlavnich chodd. Skvélé jsou napriklad s rajcatovou
omackou a téstovinami. Samozrejmosti je vysoky obsah protemu

a viakniny. Jsou vhodné i pro vegany. s

Nézev vjrobku: ~ GARDEN GOURMET® Veganske Kuhcky
Cislo virobku: 310008

Zaruéni doba: 15 mésich

Skladovani: * -18 °C nebo niZsi 3 £
EAN kod kus: 7613039866856 P
EAN kod karton: 7613039866863 _ VEGAN

LOGISTICKE

UDAJE Hloubka Vyska ‘ Sitka ‘ Brutto Netto vaha | Pocet ks

S o s0mnm 50mm 203kg 0 2kgl o B -
400mm . 54mm  300mm  445kg- . 4kg 2

PAL 1200mm . 1684mm  800mm  385kg - 320kg 160+

SLOZENI Rehydratovana bilkovina 47 % (piiné voda, bilkovina 17 %), pitna voda, rehydratovana
: bilkovina 14 % (pitna voda, bilkovina 58 %), rostlinhé oleje v rdzném poméru (fepkovy,

slunecnicovy), kukuricny Skrob, stabilizatory {methylcelulosa, karagenan, guma guar)-aroma (obsahuje ~ '), cibulovy
prasek; jedla st suSeny kvasniny vytaZek, sladovy vytaZzek z- |-, cesnekovy prasek, smés koreni (sladka paprika,
pepr bily), rozmaryn, Cervena repa prasek. MiZe obsahovat - ] a

Energeticka hodnota 646 kJ / 154 keal

Tuky 45¢

- z toho nasycené mastné kyseliny 05¢g :

Sacharidy 7 s 70 g
-~z toho cukry ‘s 10g

Vlaknina . 15¢g

Bilkaviny. : ' 177¢

sl * i 14g
PRIPRAVA: : 3

Smazime nebo grilujeme po dobu 7 min.

Predehrejeme troubu na 200 °C
a peteme 9 min.

POUZITE: tortilly, wrapy, $pizy s tzatziki, hummusem
hlavni pokrmy - kulicky
v tomatové nebo smetanové omacce
doplnék zeleninovych
a téstovinovych salatu

VYTEZNOST, (karton): cca 40 porci (100 g/porce cca-6 kulicek).




SE STAVNATYMI KULIGKAMI A TESTOVINAMI

;
ROSTUIN:

‘

Z=b: SUROVINY
25210 PORCH
GARDEN GOURMET®
Veganské Kulicky 800 g
Rajsky protlak 500 g
Cukr 350 g

Bobkovy list5 g

Nové koreni 5 g

Citron 2 ks

Skorice 1ks

Mouka hladka 200 g
Olej repkovy 100 ml
Téstoviny (tagliatelle) 1000 g
Stl a pepr

@ POSTUP

1. Na oleji dikladné orestujeme rajsky protlak spolecné
s divokym kotenim (bobkovy list, nové koreni), pridame
cukr a nechame zkaramelizovat.

2. Zalijeme vodou a provarime. Dochutime skofici, citronovou
Stavou a soli. Omacku zahustlme ]lSkOU rovarime
Brecedlme V horké oméacce ohrejeme GARDEN
GOURMET®Veganské Kulicky.

3. V osolené vodé uvarime téstoviny al dente a servirujeme
k rajské omacce.



w

- 'a tak vonavé, jak prosté nugetky musi byt

: Nazev vjrobku:  GARDEN GOURMET® Veganske Nugetky

EAN kod karton: - 7613287414748

- Vlaknina ‘Y L b
Bilkoviny : ! ALy

VYTEiNOST (karton): cca 40 porci (100 g/porce 4 nugety) ? / ‘

Nase veganske nugetky ]sou tak chutne ze jich snad mkdy
“nemlizete mit dost! Zvenku kfupaveé, uvnitr §tavnaté jemné

Bez masa, zato-se 100% chuti nugetek!

~Cislo vyrobku: 310006 : _
Zaruéni doba: 15 mésicl 4 s T N -
Skladovani: -18 °C nebo nizsi 1 =
EAN kod kus: - 7613287414731 o Ve il

.\ [ 4
A G- 4

VEGAN

LOGISTICKE
UDAJE Hodbka

74 mm 390 mm 270 mm 2,03kg 2 kg
Karton 400 i 154 mm 300 mm 442kg 4kg SR g
PA|_ 1200 mm 1685 mm 800 mm 380 kg 320 kg 160

SLOZENI Rehydratovana bilkovina 37,2 %o (pitna voda, koncentrovana - ", bilkovina 15,5 %), pitna voda,
strouhanka 17 %o ( mouka, pitna voda, fepkovy olej, drozdi, jedla stl, vitaZek z papriky), rostlinné oleje v rizném -
poméru (fepkovy, sluneénicovy), mouka, kukufitny skrob, kvasny ocet lihovy, stabilizatory (methylcelulosa, guma

* guar), citrusova vlaknina, prirodni aromata, jedla stl, cibulovy prasek, cesnekovy prasek, regulator kyselosti (hydroxid draselny).
ALERGENY . MiiZe obsahovat JCELERG: !

v?zwovfz HODNOTY na 100 g vyrobku . : : } 2

Energeticka hodnota 900 kJ / 215 keal = i3 e )
Tuky 102g i : : ke, %
- Z toho nasycené mastné kyseliny . - ’ 07 g > - . S
‘Sacharidy ; : 150 gl
-z toho cukry. . 07g"

- sl : W 10

PRIPRAVA: Na mirném ohni's 1 I7ici
oleje, 7 min zmrazeny produkt.

170°C - 2,5 min zmrazeny produkt.

180 °C - 8 min zmrazeny produkt.

POUZITE Kk salatim, grilované, petens,
dusené zeleniné ] ' ."b -
: tortilly, wrapy, sandwiche, toasty 1



S KRUPAVYMi VEGANSKYMI NUGETKAMI, CERSTVOU ZELENINGU

5, SUROVINY
=== 4PORCE
Vegansky Croissant 4 ks
GARDEN GOURMET®
Veganské Nugetky 400 g
Mrkev 200 g

Redkvitky 1 svazek
Okurka 200 g

Listovy salat 1ks
Bazalka 50 g

Zakysana smetana 250 g
Citron 1ks

Stl a pept

A BYUNK9VYM DIPEM

/100"/;)

\ DELIHjiTHf 155

L oS

1. Croissanty upeceme dle navodu dokrupava
Nechame vychladnout a podélné rozpulime.

2. Ze zakysané smetany, bazalky a citronové kiry si pripravime
dip, kterym potreme croissant.

3. GARDEN GOURMET® Veganské Nugetky upeteme dle navodu.
180 C cca 8 minut.

" 4 Zeleninu oCistime, nakrajime na slabé p]atky a vloZime

na croissant. Pridame nugetky a servirujeme.



- Skvéle nahradi kureci maso pfi grilovani, peceni, restoyani -
-¢i duSeni: UdrZi si dokonalou strukturu, $tavnatost a prizplisobi

~ 'se chuti-pripravovaného pokrmu. Jejich vyuZiti ve veganskych - s T
pokrmech je tak opravdu Siroké a variabilni. - Saenr | Bt

-ul_i-,h.'rl‘-\“'

Néazev vyrobku: .~ GARDEN GOURMET® Veganské Nudlitky L
Cislo vyrobku: 310007 : £

Zarutni doba: 15 mésicl M
Skladovani: - -18 °C nebo nizsi o Y,
EAN kod kus: 7613039867204 VEGAN

EAN kod karton: - 7613287566522

LOGISTICKE

Pocet ks

UDAJE Hloubka Vyska ‘ Sitka ‘ Brutto Netto vaha

. ~75mm- - 420mm  250mm  203kg N e
400mm . 154mm  300mm  445kg- 40kg 2
1200mm . 1684mm  800mm~ 384ks ~ 3200ke 160 % -

SLOZENE Rehydratované bilkovina 90,2 % (pitna voda, koricentrovana "=/ bilkovina 31,6 %0), repkovy olej,
~kvasny ocet lihovy, suSeny: kvasniény vytaZek, aroma. MiZe obsahovat \ : a 5

VYZIVOVE HODNOTY na 100 g vyrobku

Energeticka hodnota 655 kJ /157 keal
Tuky 47¢
- z toho nasycené mastné kyseliny 04¢g
Sacharidy 12g
- z toho cukry : ; olg"
Viaknina - : 98¢
- Bilkoviny ¢ 2258
Sl 57 0 i 063 g
PRIPRAVA: Na mirném ohni 6-8 min

zmrazeny produkt, 4-7-min
rozmrazeny produkt

Predehrejeme.na 180 °C.
Zmrazeny produkt pe¢eme 12-15 min,
rozmrazeny produkt pe¢eme 9~12 min.

POUZITE  k salatim, grilované; pecené, dusené zeleniné
téstoviny, risotta
tortilly, wrapy, sandwiche, toasty
soté, ragQ, curry
grilované a pecené pokrmy (gyros, vipecky)

\/_'?TE?NOSF (karton): cca 40 porci (100 g/porce)




'S LISTOVYM SALATEM A TZATZIKi

= SUROWNY
=y PORCE
GARDEN GOURMET®
Veganské Nudlicky 400 g
Cibule 400 g

Olej olivovy 100 ml
MAGGI Sojova omacka
100 ml

Oregano 10 g

Okurky 200 g

Cesnek 20 g

Tvaroh 250 g

Kopr 20 g

Jogurt bily 250 g
Listovy salat 1ks

Stl a pepr

NE
RO

4

@ POSTUP

1 GARDEN GOURMET® Veganské Nudlicky orestujeme na oleji,
pridame cibuli pokrajenou na mésicky a dale restujeme.

2. Pred koncem zastrikneme s6jovou omackou a pridame oregano.

3. Nastrouhame okurky, ¢esnek a promichame s tvarohem,
jogurtem a olivovym olejem. Dochutime soli, peprem
a nesekanym koprem.

4. Listovy salat natrhame.

5. Tortilly opeceme z obou stran dle navodu, potreme tzatziki,
pridame salat, gyros a zarolujeme.



PROC SI VYBRAT PRAVE

GARDEN GOURMET®?

ADNY KOMPROMIS V CHUTI NEBO STRUKTURE

~ NEPOUZIVAME GENETICKY UPRAVENOU SOJU
CERTIFIKACE VEGAN/VEGETARIAN : _
NUTRICNE VYVAZENE BiLKOVINNE ALTERNATIVY
FLEXIBILNi PRO NEJRUZNEJSi TEPELNE ZPRACOVANI
JASNE INFORMACE 0 SLOZEN

VYZIVY A INGREDIENCI.

GLOBALNI _BEZKONKURENCNi ZARUKA ZNALOSTI
ZAZEMI VEDECKA & VYZKUMNA NESTLE DODAVATELSKEHO
CINNOST | KVALITY RETEZCE

413 tovaren | 1,7 BCHF investice V-label Dodavame
na vSechny trhy.

3 oblasti 4 900 nadSenych lidi 1ISO

Dorucujeme
189 trhd 23 R&D center FSSC do centrélnich

skladd.
PrileZitosti Nestlé program

spolecného vyvoje UL




VSE, CO POTREBUJETE VEDET 0 ROSTLINNE STRAVE

Vyrobky GARDEN GOURMET® jsou idealni pro kazdého, kdo ma chut zakousnout se do stavnateho kusu masa,

ale zaroven mu lezi na srdci jeho zdravi, Zivotni prostredi a planeta na které zueme

.. stale vice lidi propada kouzlu rostlinné a hezmasé stravy - néktefi striktng, jini patfi mezi fzv. flexitafiény}

kteri omezuji konzumaci masa prilezitostné. Vegetariani a vegani tak nejsou jedini, kdo vyhledava

rostlinneé alternativy masa.

Obohatte svou nabidku o fantastické recepty a nabidnéte svym hostiim senzacni kulinarsky zazitek!

KOMPLETNi RADA PRODUKTU GARDEN GOURMET®

' V GARDEN GOURMET® Grilované Veggie Nudlicky 7.5 kg

310001 7613037277487 7613037277487

V GARDEN GOURMET® Vegan Vuna 2 x 2 kg . 310013 7290115204971 7290115204988

. GARDEN GOURMET® Sensational™ Burger 3 x 2 kg 310002 7613039656518 7613039656525
YECAM - GARDEN GOURMET® Vegansky Rizek 2 x 2 kg 310012 7613287416308 7613287416315
GARDEN GOURMET® Veganské Mleté 2 x 2 kg 310005 7290112965820 - 7290112965837

GARDEN GOURMET® Veganské Nugetky 2 x 2 kg 310006 - 7613287414731 . 7613287414748

GARDEN GOURMET® Veganské Kulicky 2 x 2 kg 310008 7613039866856 7613039866863

GARDEN GOURMET® Veganské Nudlicky 2 x 2 kg 310007 7613039867204 7613287566522

V sérii vyrobkii GARDEN GOURMET® najdete vSe - od Stavnatého ,burgeru” po kiupavé nugetky. Z nasi Siroké nabi’dky
si vybere opravdu kazdy, at uz hledate bezmasé Ci zcela rostlinné alternativy, které potési kazdého zakaznika.



Nase V)'m_)'bky a sluzby Vam nejlépe
zprostredkuji nasi obchodni reprezentanti.

MuzZete je snadno kontaktovat prpstlv’ednicfvim telefonu a domluvit si
schiizku v dobé, kdy Vam to nejlépe vyhovuje. Jsme tu pro Vas!

Kontakty né obchodni reprezentahty:

Bruntal
uuuuu

Plzefi - sever
aaaaaa

ooooo

Pelhfimov

éechy - - _ Morava

Praha HORECA, PY, MB + 420724 420086 VC kraj kraj bez PA, HKa CR =2l I A% bk
Praha HORECA, PZ, BE + 4.20 yPIRALT B NB, KO, KH, HK, PA, CR + 420 724 420 469

+ 420724 420533 ~  BR.v, PE, JI, ZR, TR, ZN,V BV + 420 724 420 354

Plzensko, Karlovarsko, BE '+ 420 7_24 420 327 . BR.m., BR.v., BV, ZR, HB + 420 724 420 351

Severocesky kraj, ME, RA + 420 724 420 343 0V, NJ, OP, BR, SU, JE + 420724 420 096
Jihocesky kraj + 420 724 420 339 OV, KI, FM, VS, ZL + 420 724 420 350

]  0C, PR, KM, UH + 420 724 420 352

( : A s HO, VY, BL, PV, SY + 420 724 420 534

Nestlé Ceskos.r.o.

www.nestleprofessional.cz/sk

Mezi Vodami 2035/31,143 20 Praha 4 EIQEI

Ceska republika ﬁ Nestlé Professional CZ & SK i _-ﬂ
B

Infolitika: 800 135 135 (@ Nestleprofessionalczsk




