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UVOD

Nestlé Professional nabizi sortiment osvédcenych vyrobkd i origindlnich reSeni
renomovanych znaéek GARDEN GOURMET®, MAGGI, CHEF, THOMY, NESTLE
Docello™, ORION, KITKAT®, NESTLE, STARBUCKS® a NESCAFE. Celosvétova
plUsobnost spole¢nosti Nestlé Professional je cennym zdrojem inspirace, ktera
Vam umoznuje nabidnout mezinarodné uspésné produkty a inspirativni recepty.
Prichazime s inovacemi zamérenymi na rostlinnou stravu, kdy Vam mizeme
nabidnou Sirokou Skalu produktl znacky Garden Gourmet, diky kterym sestavite
jednoduché a chutné bezmasé menu. V oblasti kavy se zamérfujeme na 100%
udrzitelnou zrnkovou kavu Nescafé, jejiz zrna pochazi z organickych plodin

s certifikaci Rainforest Alliance.

Nase vyrobni zavody v Ceské republice a na Slovensku jsou zarukou,
Zze dobre zname specifika ceské a slovenské kuchyné a nase vyrobky
tak prispéji k autentické chuti pokrmd.

Nabizime vam:

v Vyrobky vyvinuté s naSimi kuchari z peclivé vybranych a kontrolovanych surovin,
které odpovidaji nejvy$sim naroklim na hygienu a bezpecnost.

v Znacky, na které se mlzete uz rfadu let spolehnout.

v Kucharsky servis formou seminarli a Skoleni v nasich kucharskych studiich
nebo primo ve vasi kuchyni.

v’ Aktudlni informace prostrednictvim nasich webovych stranek, kde najdete
informace o nasich vyrobcich, sluzbach a akcich: www.nestleprofessional.cz
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Rada produktti GARDEN GOURMET® je idedini
pro kazdého, kdo md chut zakousnout se

do Stavnatého kusu masa, ale zarover mu lezi
na srdci jeho zdravi, Zivotni prostfedi a planeta,
na které Zijjeme.

VITE, LE... o

Rostlinnd a bezmasd kuchyné je jednim z hlavnich
gastronomickych trendd uz od roku 2019 A jeji
popularita kazdym rokem roste! Stdle vice lidi propadd
-kouzlu rostlinnéa bezmasé stravy. Néktefi striktné,

jini patii mezi tzv. flexitariany, ktefi omezuiji konzumaci
masar pFl’Ieéité_stné. Vegetaridni a.vegani tak nejsou
jedini, kdo vyhledavaiji rostlinné alternativy masa.
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R VVHODY PRODUKTU GRRDEN GOURMET® |

- ZADNY KOMPROMIS V CHUTI NEBO STRUKTURE

* ..+ SKVELY.ZDROJ ROSTLINNYCH BiLKOVIN

'« NEUVERITELNE VARIABILNI PRO RUZNE -DRUHY
et *KUCHYNI | ZPUSOBY PRIPRAW =
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=& BENEFITYAPOPIS: . -
_ e \/zhled,-chut a struktura k nerozeznani od masa.

- e \lysoky obsah protelnu a vlakniny. o

Kdd produktu: 310009

GARDEN GOURMET® SENSATIONAL™ LIILLH Y

Nas Sensational™ Burger je cely vyroben z rostlin a ma stejné neuvéfitelnou
Stavnanost jako hovézi burger. Rostlinny burger, ktery vypada, pfipravuje se,
voni a chutna tak, jak by mél chutnat burger pfipraveny z masa.

"}s POUZIT:
- w
-_—

K pripravé burgerd.

VEGAN

=4 BENEFITY A POPIS:
- o \/zhled, chut a struktura k nerozeznani od masa.

¢ Neobsahuje cholesterol.
~ o Skladovani 12 mésic( pii -18 °C.
© 100% vegansky.

Energie 176 kecal / 730 kJ  Tuk 11,6 g z toho nasycené mastné kyseliny 3,6 g
Sacharidy 1,4 g z toho cukry 0,6 g  Vlaknina7,0 g Bilkoviny 13,09 Stl1,1g

Kdd produktu: 310005

GARDEN GOURMET®KT{LT TR 43

Paleta pokrmil, které Ize pripravit s nasim GARDEN GOURMET® Veganskym mletym,
je opravdu pestra. At uz se rozhodnete pro klasické bolofiské Spagety, oblibené
lasagne nebo vydatné Chilli con Carne, s nasSim GARDEN GOURMET® Veganskym
mletym vykouzlite béhem chvilky veganskou alternativu vasich ablibenych pokrmd,
béZné pipravovanych z mletého masa. Bez kompromisti — pro jedinecny

. chutovy zazitek!
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. 2}5 . POUZITI: Do omacek na téstoviny

-

(bolofiska emacka, mornay omacka),
* jako hlavni pokrm (tasticky, gioza knedlicky,
plnéné zeleniny), quiche se zeleninou.

7

¢ Predpecené, kratka pnprava (cca 5 minut restovan).
o Skladovani 15 mésict pri -18 °C
o 100% veganske

Energie 128 kcal / 537 kJ Tuk2,5¢z tohol nasycené mastné kyseliny 0,3 g

-

Sacharidy 1,8 g z toho cukry 0,6 g  Vlaknina 6,7 g Bilkoviny 21,2.g Sl 0,28 g

;9_
S
Q=
]
< S
S o

S




INGREDIENCE:

+ 900 g GARDEN GOURMET®
Sensational™ trhaného

+ 11 kokosové smetany
+ 200 ml vody
+ 40 g Massamanské
kari pasty
+ 5 ks listd kafrové limetky
+ 1 ks limetky

G

A

+ 500 g varfenych brambor

nakrdjenych na kosticky
(2x2x2 cm)

+ 250 g kvetdku

+ 100 g mrazeneého hrasku

* 40 g prazenych arasidd

+ 30 g cervené chilli papricky
+ 1 ks koriandru

+ 1,2 kg varené jasminoveé ryze

-

% a M lll | &30 MIN | P SNADNE

4

POSTUP:

1l

Privedeme kokosovou smetanu, vodu a Massamanskou
kari pastu k varu a nechdme varit 5 minut.

. Pfiddme GARDEN GOURMET® Sensational™ trhané,

brambory a kvétak. Vatime, dokud nebudou al dente.

. Pridame hrasek, limetkové listy a dochutime

limetkovou stavou.

. Posypeme kari, nasekanym koriandrem, nakrajenou

chilli papri¢kou, rozdrcenymi arasidy a poddvdme
s duSenou jasminovou ryzi.

Kod produktu: 310008

(LRI VEGANSKE KULICKY

Nase 100% rostlinné kulicky maji vzhled, chut a strukturu k nerozeznani od masa.
Vyhodou je-i obsah protein( a viakniny.

"§s POUZITH;

&2, Do tortill, wrapi, $pizii s tzaziky nebo hummusem.
Jako hlavni pokrm v tomatové nebo smetanové omécce,
jako doplnéni do zeleninovych a téstovinovych salat.

=4 BENEFITY A POPIS:
e \/zhled, chut a struktura k nerozeznani od masa.

e \lysoky obsah protein(i a vlakniny.

e Kratka doba pripravy (10 minut peceni). “A“\l
o Zvenku kiupave, zevnitf Stavnaté a jemné.

¢ 100% veganské.

Energie 154 keal / 646 kJ  Tuk 4,5 g z toho nasycené mastné kyseliny 0,5 g
Sacharidy 7,0 g z toho cukry 1,0 g Vlaknina 7,59 Bilkoviny17,7g Stl1,4g

>
VEGAN

Kod produktu: 310007

GARDEN GOURMET® SENSATIONAL™ QLT LEINZ INNW{}

Tyto 100% rostlinné nudlicky skvéle nahradi kufeci maso pfi grilovani, peceni,
restovani Ci duSeni. Samozrejmosti je obsah bilkovin a vldkniny.

"ss POUZITI: K salatiim, dusené zeleniné, do téstovin, do tortill, wrapd,
B onqyici, toastd, soté, ragu, grilované a pecené pokrmy,
buddha bowls. Do jakéhokoli pokrmu misto kufecich nudlicek.

= BENEFITY A POPIS:
E . ® \zhled a struktura kufeciho:masa.
o \lysoky obsah proteind a vlakniny.
© P¥i delSim vydeji ve vodni‘lazni se nerozpadaji.
e Kratka doba pripravy.
* 100% veganske.

P\

Enérgie 153 kcal / 641 kJ  Tuk 4,7 g z toho nasycené mastné kyseliny 0,4 g
Sacharidy 1,2 g.z toho cukry 0,1 g Vldknina 8,0 g ' Bilkoviny 22,5¢g Sil 0,6 g-

VEGA
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(o2 CHUT PRINAS! SKVELY pociT?
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¢ca 56 porci
v kartonu
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cca 60 porci
v Kartonu
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GARDEN G
S MLAD

INGREDIENCE:

- 10 ks GARDEN GOURMET®
Veganskych karbandtkd

+ 500 g hrasku

+ 50 g Cesneku

+ 2000 g brambor

+ 200 ml rostlinné smetany

+ 500 ml zeleninového
demi glace

G

b

UURMET?VVEEHNSKE KARBANATKY

YM HRA
A

+ 500 ml Eerveného vina
+ 20 g tymidnu

+ 200 ml olivového oleje
- sl

;

' BRAMBOROVOU

Kou

POSTUP:

T

Na olivovém oleji orestujeme prolisovany ¢esnek
a priddme hrasek. Kratce podusime a dochutime soli.

. Brambory oloupeme a uvarime domékka. Uvarené

brambory rozmixujeme a zjemnime smetanou.

. GARDEN GOURMET® karbandtky opec¢eme dozlatova.
. Cervené vino v hrnci spoleéné s tymidnem varime

na redukci a pfiddme zeleninovy demi glace.

. Poté jesté chvili povafime a zredukujeme.

e

K
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S\ BENEFITY A POPIS:
: E * \izhled a struktura kufecich nuget. \\Ek“‘{

o,
u v
=E ® Ceska klasika ve veganske verzi.

Kdd produktu: 310006

GARDEN GOURMET® [T (A TITHA[N]

NaSe veganské nugetky jsou tak chutné, Ze jich snad nikdy nemizZete mit dost!
Zvenku kiupavé, zevnitt Stavnaté jemné a tak vonavé, jak prosté nugetky
musi byt. Bez masa, zato se 100% chuti nugetek!

’*}; POUZITI:
&8 _ Napfipravu saldt, do tortill, wrapd, sendvicii, toastd, jako hlavni chod

s prilohou (napf. bramborové pyré, bramborovy nebo téstovinovy salat),
buddha bowls. Vhodné pro peceni i smazeni.

- @ Vlysoky obsah proteind a viakniny.
e \/yrobeno v Cesku.
e Kratka doba pfipravy (2,5 min. smaZeni, 8 min. peceni).
o Skladovani 15 mésicl pfi -18 °C.
¢ 100% veganske.
Energie 237 keal / 991 kJ  Tuk 12,6 g z toho nasycené mastné kyseliny 0,9 g
Sacharidy 15,6 g z toho cukry 1,0 g Vldknina 3,59 Bilkoviny 13,6 g S(l1,0g

Kod produktu: 310018

GARDEN GOURMET®YTLT: (AT LT T

PrinaSime vam Stavnaty zazitek v podobé GARDEN GOURMET® karbanatku, ktery

je vyraben z rostlinnyeh ingredienci a smési kofeni. GARDEN GOURMET® Veganské
karbanatky jsou opravdu snadné na pripravu. Staci ohfat v troub& nebo osmazit na
panvi a servirovat. At uz karbanatky pripravite tradicné s kasi, bramborem nebo na jiny

- zplisob, karbanatky budou vzdy tak dobré, Ze zakaznici budou mit chut na dalSi porci.
_ . ; A

"}s - POUZITI: Karbandtky ize pripravit tradicné s kasi, bramborem nebo na jiny
- V-

zpiisob. Staéi je pouze ohfat v troubé nebo osmazit na pén_vi a servirovat.
BENEFITY A POPIS: .

o Stavnaté na skus.’
 100% rostlinné bilkoviny -
¢ Nutri-Score A.
% ~ e Zdroj bilkovin a vlakniny. - o
e o Pfipravené ke konzumaci. '
.- *100% veganské.

el

Energie 214 kcél /892 i(J Tuk 12,6 g z toho nasycené mastné kyseliny 0,9°g
Sacharidy 10,0 g z toho-cukry 1,1 g Vlaknina 6,59 Bilkoviny 12,09 - Sil1,0g

-
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Kod produktu: 310017

GARDEN GOURMET® SENSATIONAL™ (LI LT LTI

Vychutnejte si vynikajici veganské trhané kousky se senzaéni strukturou, viditelnymi
vlakny-a Stavnatou chuti. Je senzacné vsestranné, idealni do saldtd, sendvici
a wrapli, do téstovin nebo tfeba stir-fry.

’3; POUZITI:
&8 _ Je senzaCné vSestranné, idedlni do salatd, sendvicd a wrapd,
do téstovin nebo napfiklad stir fry.
O, BENEFITY A POPIS:
E o Vlaknita struktura.
e L ahodné Stavnaté.

* 100% rostlinné bilkoviny. “‘k“‘

e \legan certifikace.

e Nutri-Score A.

e Zdroj bilkovin a vlakniny.

e Pripraveno ke konzumaci.

* Vhodné pro studené i teplé aplikace.

Energie 115 keal / 487 kJ  Tuk 0,4 g z toho nasycené mastné kyseliny <0,1 g
Sacharidy 1,8 g z toho cukry0,2 g Vlaknina4,6 g Bilkoviny 23,89 Sil 0,51 g

Pri pripraveé studenych pokrmd
s GARDEN GOURMET® Veganskymi
nudliékami vyrobek pred Upravou
nejdrive blansirujte v horké vodé.

Marinovénim GARDEN GOURMET®
Veganskych kuliéek dosdhnete
jeste lepsi chuti a Stavnatosti.

T o
s vuuw FILLE

, €ca 120 porci
v kartonu

— BENEFITY A POPIS:
Z E © 100% rostlinné bilkoviny. “‘b«“‘

Navic maji dokonale jemnou uzenou chut!

 mSa . BENEFITY A POPIS:
E e Dokonala uzena chut.

en,
G%p?tflgmet

(o2 CHUT PRINASI SKVELY poCiT?

Kad produktu: 310019

GARDEN GOURMET® (Il A LI N AT

Pfinasime vam GARDEN GOURMET® Falafel, ktery je kombinaci stiedomofskych
chuti a cizrny s autentickou bylinkou. Skvéle se hodi k salatu, kuskusu, pita chlebu, £
jogurtovému dresinku nebo je dobry jen tak samotny s kozim syrem.

& POUZITI: ke

=, Perfektni v teplé i studené kuchyni, jako jednoduchy vegansky predkrm, =
priloha, lehky obéd Ci vecere. Skvéle se hodi k zeleninovému salatu, 18
kuskusu, pita chlebu, s jogurtovym dresingem nebo s kozim syrem. ~

e \lysoky obsah viakniny. N
e Zdroj bilkovin.
¢ Pfipraveno ke konzumaci.

 Rychla priprava v troubé nebo fritéze.

5 cca 95 porci
e Vhodné pro vegany. v Kartonu
Energie 190 kecal / 789 kJ  Tuk 9,9 g z toho nasycené mastné kyseliny 0,9 g '
Sacharidy 14,0 g z toho cukry 5,0 g Vlaknina9,0 g Bilkoviny 6,6 g Sll1,1g
Kd produktu: 310001
GARDEN GOURMET®YINE AR (T AR LT\
GARDEN GOURMET® Veganskeé kousky - vinky si zamiluji nejen vegani! Hodi se
do jakéhokoliv pokrmu misto kurecich nudlicek. Jsou vhodné na peceni, restovani,
grilovani i duseni. | pfi delSim vydeji ve vodni lazni se kousky nerozpadaji. b

zﬁ POUZITI: K piipravé tortill, wrapd, sendvicl, ndhrada masa do omacek
~mmw - Salatll. Lze pouzit do jakéhokoliv pokrmu misto kurecich nudliéek.

* Neobsahuje cholesterol. “‘k“‘

o | pri delSim vydeji ve vodni lazni
se kousky nerozpadaji. .

o Skladovani 15 mésicil pri -18 °C.

e Vhodné pro vegany. -

' Energie 233 kcal /972 kJ  Tuk 12,4 g z toho nasycené mastné kyseliny 1,0 g

i

Sacharidy 3,2 g z toho cukry 2,8 g  Vlaknina 8,5¢g ~ Bilkoviny24,5¢g  S(10,85 g
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VEGANSKE GARDEN GOURMET®
,VYPECKY* S KREMOVYM SPENATEM
A RESTOVANYMI BRAMBOROVYMI NOKY

{@] 10 | )60 MIN | S = STREDNE TEIKE

INEREDENEE

600 g GARDEN GOURMET® 200 g bramborovych nokd
Veganskych nudlicek « 200 ml rostlinného oleje
+ 1000 g cibule + 200 g brambor
* 100 g Cesneku » divokeé koreni
* 1 ml tekutého koure « sll a pepr

» 500 g listového Spenatu
* 100 ml smetany 30 %

PUSTUP

. Cibuli nakrajime na mésicky a Cesnek na platky. Spole¢né s divokym
korfenim, GARDEN GOURMET® Veganskymi nudlickami a kapkou Y

tekutého koure vloZime do gastronadoby. Podlijeme vodou a peCeme
pfi teploté 170 °C po dobu 30 minut.

2. Listy Spenatu ocCistime a na oleji orestujeme, pfidame prolisovany
Cesnek, smetanu a v3e spolecné promixujeme v hladké pyré.

3. Bramborové noky uvafime v osolené vodé a poté orestujeme na oleji
dozlatova.

4. Brambory oloupeme, nakrajime na slabé platky a poté na julienne
nudlicky. Smazime na oleji dozlatova a takto vzniklou ,slamou” ~
z brambor ozdobime hotovy pokrm.

—
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Kdd produktu: 646756

CHEF® TEKUTY KONCENTRAT KURECI

Tony chuti peéeného kuiete s lehkym a jemnym aroma. Idealni pro omacky a ragu. .
Obsahuje 69 % koncentrované kureci §tavy. ‘m ]l ‘ “‘
AR

\CHEEF

Viyrobky CHEF jsou vyvijeny tymem
profesiondlnich kuchafii.
Vytiibené ingredience vyrobkit CHEF garantuji
nejlepsi kvalitu a jsou proto hojné pouziviny o
nej 81,1 v,gaStijonoml,c k,yfh ;,9 mvozecff’,ale tpm FOUZEH Energie 55 keal / 234 kJ ¢ Tuk 0,2 g z toho nasycené mastné kyseliny 0,1 g
mezindrodnich kulindvskiych soutéZich po v Glazury na gril Sacharidy 8,3 g z toho cukry 4,8 g ® Vlaknina 0,8 g  Bilkoviny 4,7 g ® Siil 23,9 g
celém svéte. v Stévy a omacky
v Polévky

v Téstoviny
v/ Studené marinady
v Salatové dresinky

v Vafeni v pafe

"55 POUZITI:
4 Lze pouzit jako vyvar, k dochuceni studenych i teplych omacek,
k pripravé zalivek a dresink(i nebo pro marinady a metodu sous-vide.

=4  BENEFITY A POPIS:
E ¢ Obsahuje 66 % kufeciho koncentratu.
e Tony chuti peGeného kurete s jemnym aroma.
e Bez pridaného glutamanu sodného.

- ) =

lahev

341

Kdd produktu: 646755 Kod produktu: 646757

CHEF® TEKUTY KONCENTRAT HOVEZi \H ‘ \ “ CHEF® TEKUTY KONCENTRAT ZELENINOVY
I E Rl ;J ’

Skvely zaklad pro vystavéni chutnych masovych pokrm(i s tony hovézi pecené. Cista chut zeleniny se stopou cibule a petrzelky. Dokonalé pro stfedni a vysoké tony .
Al

Obsahuje 68 % koncentrované hovézi Stavy. chuti. Obsahuje 49 % zeleninového extraktu.

"}s POUZITi: Skvély zéklad chutnych masovych pokrmi studené "5; POUZITi: T R N
=8 | icplé kuchyng. : . - | ;¢ pouzit jakevyvar, k dochucenistudenych i teplych omégek, "
1l k-piprave zalivek a dresink(i nebo pro marinady-a metodu sous-vide.

E ?%'\:)izmeAﬁgq’/P If?(:)véziho koncentratu = = BENEFITY A POPIS: 1l
e Tony chJuti hovgzi pecene. ' ‘4? E e Qbsahuje 49 % zéleninového koncentratu. Q‘—ﬁ
e Bez pfidaného glutamanu sodného. H e Chut zeleniny je v dokonalé harmonii s pokrmy. ™
. ® Bez pridaného glutamanu sodného. =
Ene[]gigd%gkgal /t2 3;18 ka. Tgkomogv? 't|? h_o n%szcelléBn,}Estné kﬁf""‘.’ %’1| 34 5 o Energie 82 kcal / 345 kJ ® Tuk 0,5 g z toho nasycené mastné kyseliny 0,1 g .
A RRG Ao e R g = TARa e g s PN e g s O Sacharidy 15,3 g z toho cukry 12,9 g * Viaknina 2,6 g » Bilkoviny 2,7 g » Siil 22,8 g Tgf
41




Kdd produktu: 646759

CHEF® TEKUTY KONCENTRAT HOUBOVY

Charakteristické aroma hub s jemnymi tony Zampiond, hub Shiitake a klouzk.
Vhodny jako zaklad pro polévky a omacky; k doladéni chuti dresinkd, studenych
oméacek a emulzi; ke ziemnéni marinad. Idealni k dodani chuti v posledni fazi
pfipravy pokrmu. Pouziti za tepla i za studena.

"§S POUZITI: Lze pouZit jako vyvar, k dochuceni studenych i teplych omécek,
=2 | pripravé zalivek a dresinkli nebo pro marinady a metodu sous-vide.

) BENEFITY A POPIS:
E e Charakteristické aroma i chut hub, s jemnymi tény Zampiond,
hub shitake a maslovych hfib(.
e Bez pridaného glutamanu sodného.

Energie 119 keal / 507 kJ ® Tuk 0,3 g z toho nasycené mastné kyseliny 0,1 g
Sacharidy 18,3 g z toho cukry 4,1 g ® Vlaknina 0,6 g  Bilkoviny 10,7 g ® Siil 25,2 g

Kod produktu: 646758

CHEF® TEKUTY KONCENTRAT ASIJSKY

Jemné tony citronové travy, zazvoru a kurkumy. Vhodny jako zaklad pro polévky
a omacky, k doladéni chuti dresink{, studenych omacek a emulzi, ke ziemnéni

marinad. ldedini k dodani chuti v posledni fazi pfipravy pokrmt. PouZiti za tepla
a za studena.

¢ POUZITI:
Idedlni.jako'zaklad pro.omacky a polévky. Doda pokrmu chut
v jakékoliv-fazi pfipravy.

A

O BENEFITY A POPIS:
E e Snadné pouziti — tekuta forma vhodna pro teplou i studenou pfipravu.
* Idealni pro pfipravu wok pokrmdi.
e Cira tekutina — nevyZaduje cezeni Ci fedén.

Energie 156 keal / 660 kJ ® Tuk 0,9 g z toho nasycené mastné kyseliny 0,1 g
Sacharidy 35,9 g z toho cukry 5,1 g ® Vlaknina 0,3 g ® Bilkoviny 0,9 g ® Sill 18,9 g

Q

L

0981

0981

Kod produktu: 646721

CHEF® BRATENJUS

Tmava minutkova $tava s vynikajicim chutovym profilem. Doda vaSim minutkovym
pokrmim, omackam a stavam pozadovanou barvu, chut a silu.
K pouZiti v mezinarodni i domaci kuchyni.

"}5 POUZITi: Tmavé minutkova $téva k peceni a k pfipravé odvozenych $tav
=8 v domacii mezinarodni kuchyni.

O BENEFITY A POPIS:
E e Vlynikajici chutovy profil.
¢ Doda minutkam, omackam a Stavam pozadovanou

barvu, kryvost a silnou chut masového vypeku.
e Moznost rychlé pfipravy pfimo do horkeé tekutiny.

Energie 461 keal / 1922 kJ * Tuk 28,2 g z toho nasycené mastné kyseliny 16,7 g
Sacharidy 43,9 g z toho cukry 6,2 g ® Vldknina 0,9 g ® Bilkoviny 7,1 g ® Siil 16,33 g

Kod produktu: 646722

CHEF® DEMI GLACE

Zékladni hnéda omacka mimoradné kvality, s jejiz pomoci snadno pfipravite
Sirokou Skalu hnédych omacek, napf. loveckou, burgundskou, pepfovou omacku,
a mnohé dalsi.

"}; POUZITI: Klasickd zakladni hnédé.omagka mimoradné kvality;

@' s ejiz pomoci snadne-pfipravite Sirokou-Skalu-omacek, napr. peprovou,
loveckou-€i burgundskou: Zménou davkovani pfipravite lahodné -Jus
nebo vyrazné Glace.

L) BENEFITY A POPIS:
E e Optimalni fidSi konzistence.
¢ Silnd vyvazena chut vypeku z masa, vina a koreni.

e Rychla priprava.
* \lysokd vytéznost.

Energie 329 keal / 1390 kJ ¢ Tuk 6,0 g z toho nasycené mastné kyseliny 0,6 g
Sacharidy 56,4 g z toho cukry 8,9 g ® Vlaknina 2,6 g ® Bilkoviny 11,1 g » S(il 18,7 g

=
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Kdd produktu: 646717
OBJEVTE MAGGI® MAGGI HOVEZI VYVAR b

=N - 7 ¢ Hovézi vyvar, ktery budete mit kdykoliv k dispozici. Vyvazenou chut
PROFESSIONAL VYVA RY A B UJ 0 Nv s E SI I_N o u a barvu ocenite pfi dochucovani pokrm, §tav a omacek i pri pripravé polévek. /

"

Praktické baleni do kazdé kuchyné. 'i

=
=3

23& POUZITI: K pipravé polévek, k zesileni $tav a omacek k masu
nebo k podlévani masa béhem peceni a duSeni.

— BENEFITY A POPIS:
E e NejoblibenéjSi hovézi vyvar na trhu.

e Pfirozena barva.
¢ Silnd masova chut.

i
* S petrzelovou nati. 1 porce 250
e Pfirozené vrstveni tuku. : @T

Energie 266 kcal / 1113 kJ « Tuk 15,0 g z toho nasycené mastné kyseliny 9,0 g 174 parc
Sacharidy 22,0 g z toho cukry 1,4 g * Vlaknina <0,5 g  Bilkoviny 10,0 g » S(il 50,2 g
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Kod produktu: 646729

MAGGI HOVEZi BUJON

Bez hovéziho vyvaru se neobejde zadna kuchyné. Nabizime vam silny,
vyvar s typickou chuti, aroma a pfijemnou barvou. Ekonomické baleni
Setfi vaSe naklady pri zachovani vysokeé kvality.

"55 POUZITI: K pFipravé polévek, k zesileni $tav a omacek k masu
“=% nebok podlévani masa béhem peceni a duseni.

o BENEFITY A POPIS:
E e Nejoblibenéjsi hovézi vyvar na trhu.

e Pfirozena barva.

¢ Silnd masova chut.

e S petrZzelovou nati.

e Prirozené vrstveni tuku.

1 porce 250 ml

O}

888 porci

Energie 266 kecal / 1113 kJ » Tuk 15,0 g z toho nasycené mastné kyseliny 9,0 g
Sacharidy 22,4 g z toho cukry 1,4 g » Vlaknina 0,2 g * Bilkoviny 10,3 g * Sl 50,2 g
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PROFESSIONAL

Kod produktu: 646805 / 646804

MAGGI HOVEZi VYVAR

Silny, vyvar s typickou chuti, aroma a pfijemnou barvou.
Vzdy okam?ité k dispozici. Baleni vhodné pro velké
i velkokapacitni kuchyné.

§, o
@ PouziTi: K priprave polévek, k zesilen stav a omacek
== Kk masu nebo k podlévani masa béhem peceni a duseni.

=4 BENEFITY A POPIS:
¢ Nejoblibengjsi hovézi vyvar na trhu.

e Prirozena barva.

¢ Silna masova chut.

e S petrZzelovou nati.

* Pfirozené vrstveni tuku.

Energie 266 kecal / 1110 kJ » Tuk 15,0 g z toho nasycené mastné kyseliny 9,8 g
Sacharidy 22,4 g z toho cukry 1,7 g * Vlaknina 0,1 g * Bilkoviny 10,2 g * S(il 50,2 g

Kod produktu: 646719

MAGGI SLEPICi VYVAR

Vyvar zlaté barvy s typickou chuti slepi¢iho masa, ale méné tucny.
K pripravé polévek, k zesileni chuti pokrmu z dr(ibeZiho masa,
rizota apod.

"ﬁs POUZITi: K Vhodny k pfipravé polévek, k zesileni chuti
== pokrmii z driibeziho masa, k pFipravé risotta.

=4 BENEFITY A POPIS:
E ¢ Jemna chut slepiciho masa.
e Pfirozend zlata barva.
e S kousky zeleniny.
e \/yvar je méné tucny.
e Prirozené vrstveni tuku.

Energie 251 keal / 1051 kJ © Tuk 14,0 g z toho nasycené mastné kyseliny 6,9 g
Sacharidy 22,0 g z toho cukry 1,5 g * Vlaknina <0,5 g * Bilkoviny 9,6 g » Sl 51,73 g

Kdd produktu: 646728
MAGGI SLEPICi BUJON

Vlyvar zlaté barvy s typickou chuti slepi¢iho masa, ale méné tucny.
K pripravé polévek, k zesileni chuti pokrmu z drubeziho masa, rizota apod.
Ekonomické baleni Setii vaSe naklady pfi zachovani nejvyssi kvality.

z‘ {§ POUZITI: K Vhodny k pFipravé polévek, k zesileni chuti
== pokrm{ z drlibeZiho masa, k pfipravé risotta.

= BENEFITY A POPIS:
e Jemnad chut slepi¢iho masa.
e Pfirozena zlatd barva.
e S kousky zeleniny.
e \/yvar je méné tucny.
* Prirozené vrstveni tuku.

Energie 251 keal / 1051 kJ © Tuk 13,7 g z toho nasycené mastné kyseliny 6,9 g
Sacharidy 22,1 g z toho cukry 1,5 g © Viaknina 0,3 g * Bilkoviny 9,6 g * S(il 51,8 g

<2

PROFESSIONAL
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1 porce 250 ml
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174 porci
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PROFESSIONAL

K6d produktu: 646803

MAGGI SLEPICi VYVAR

<2

PROFESSIONAL

Kod produktu: 646720

MAGGI JEMNY ZELENINOVY VYVAR

Zeleninovy vyvar s typickou chuti kofenové zeleniny ocenite pfi pfipravé
zeleninovych polévek a pokrmd. Vyvar je vhodny i pro vegetariany.

Vyvar zlaté barvy s typickou chuti slepi¢iho masa, ale méné tucny.

8k
K pripravé polévek, k zesileni chuti pokrmu z drlibeZiho masa, rizota apod. ~—g~
Ekonomické baleni Setfi vaSe naklady pfi zachovani nejvyssi kvality. 1

1ks
B‘}S POUZITI: K Vhodny k pfipravé polévek, k zesileni chuti
== pokrmd z driibeziho masa, k pfipravé risotta.

védro

=4 BENEFITY A POPIS: >
E ¢ Jemna chut slepiciho masa. -
1 porce 250 ml

e Pfirozena zlata barva.

e S kousky zeleniny.

e \lyvar je méné tucny.

* Pfirozené vrstveni tuku.

O}

1391 porci

Energie 252 keal / 1054 kJ = Tuk 13,7 g z toho nasycené mastné kyseliny 7,3 g
Sacharidy 22,3 g z toho cukry 1,8 g * Vlaknina 0,3 g * Bilkoviny 9,6 g » S(il 52,25 g

Praktické baleni pro vSechny typy kuchyni. '
1kg
2‘}5 POUZITI: K pripravé polévek s viozkou (t&stoviny, knedlicky, f:’
<= nocky atd.), k pfipravé a zesileni §tav a omacek k masu, s
k podlévani masa béhem peceni a duseni. —
— BENEFITY A POPIS: et%er
¢ Jemna a vyvazena chut kofenové zeleniny. 9y
* Pfirozena barva vyvaru. —

e S kousky zeleniny.
e \Vhodné i pro vegetariany.

1 porce 250 ml

©!

Energie 290 keal / 1210 kJ = Tuk 18,0 g z toho nasycené mastné kyseliny 11,0 g 174 porci
Sacharidy 24,0 g z toho cukry 3,1 g * Viaknina 1,7 g * Bilkoviny 7,6 g * S(il 46,1 g

Kdd produktu: 646801
MAGGI JEMNY ZELENINOVY VYVAR

Zeleninovy vyvar s typickou chuti kofenové zeleniny ocenite pfi pripravé
zeleninovych polévek a pokrmd. Vyvar je vhodny i pro vegetariany.

"}g POUZITI: K pripravé polévek s viozkou (t&stoviny, knedlicky,
~@"'  nocky atd.), k pipravé a zesileni §tav a omacek k masu,
k podlévani masa béhem peceni a duseni. T a—

— BENEFITY A POPIS:
E e Jemnad a vyvazena chut kofenové zeleniny.

e Pfirozend barva vyvaru.
e S kousky zeleniny.
e \Vhodné i pro vegetariany.

1 porce 250 ml

O}

1391 porci

Energie 289 kcal / 1250 kJ * Tuk 17,6 g z toho nasycené mastné kyseliny 11,9 g
Sacharidy 24,3 g z toho cukry 3,3 g * Vlaknina 1,7 g * Bilkoviny 7,5 g » S(il 47,08 g

'a
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PROFESSIONAL

Kod produktu: 646716

MAGGI UZENY VYVAR

Origindlni vyvar s pifjemnou chuti a viini uzeného masa pro pfipravu klasickych

i krajovych polévek. MilZete jej pouZzit pii pfipravé zeleniny, lusténin, téstovin nebo
sojového masa. Hodi se do zapékanych pokrmil — francouzskych brambor, lasagni,
gratinovanych cuket a lilku i klasickych Sunkoflek.

"55 POUZITI: Pro pipravu klasickych i krajovych polévek, zeleniny,
~4_  |usténin, t&stovin, hodi se pfi zapékani pokrmii — francouzskych brambor,
lasagni, gratinované cukety a lilku i klasickych Sunkoflekd.

=4 BENEFITY A POPIS:
E e Originalni vyvar s pfijemnou chuti a viini uzeného masa.
e | eskla Cira barva.
e Pfirozena tukova oka.

Energie 258 kcal / 1084 kJ » Tuk 10,7 g z toho nasycené mastné kyseliny 5,3 g
Sacharidy 29,6 g z toho cukry 2,1 g » Vlaknina 0,7 g © Bilkoviny 10,5 g * S(il 45,63 ¢

Kod produktu: 646718

MAGGI HOUBOVY VYVAR

Jemny bujon s origindini chuti a vini, ktery zvyrazni aroma ¢erstvych ¢i suSenych
hub v polévkach, Stavach ¢i omackach. Zkuste pfidat do haluSek, téstovin, rizota
nebo nakypu. VyuZijte jej pro dochuceni pInénych hub, vyrobki ze sdji nebo riiznych
druhd mas pripravovanych na houbéch ¢i s houbami.

"5; POUZITI: K pFipravé a dochuceni houbovych polévek, omaéek, masitych
~® '  pokrmd, téstovin, italského risotta, nakypu, halusek, nadivek, pastik,
ragu, pinénych hub, vyrobki ze sdji atd.

O BENEFITY A POPIS:
E e Jemny Ciry houbovy bujon s kousky hub a vyraznou

houbovou chuti a viini.
¢ Neni nutné pouzivat drahé houby v tak velkém mnoZzstvi.
¢ Vhodné pro vegetariany.

Energie 257 keal / 1079 kJ » Tuk 10,8 g z toho nasycené mastné kyseliny 6,6 g
Sacharidy 29,1 g z toho cukry 5,1 g * Vlaknina 0,67 g © Bilkoviny 10,5 g * Sil 10,5 g
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PROFESSIONAL

Kod produktu: 646734

MAGGI BUJOX

Bujon s univerzalnim pouzitim, ktery ocenite vSude, kde potiebujete
zesilit a zvyraznit chut. Vynikajici pomér kvality a ceny.

2% POUZITI: Idealni k zesileni polévek a omacek a k dochuceni

dalSich pokrm. i—ﬁ
— BENEFITY A POPIS: ks
E o Zakladni univerzalni Ciry vyvar lesklé barvy s bylinkami.
¢ Jemné podtrhne zeleninové aroma pokrmu.
¢ Pfirozena mastna oka jako u doméaciho vyvaru. védro
« Vhodny pro vegetariany. é

1 porce 250 ml

®!

1452 porci

Energie 206 keal / 864 kJ » Tuk 9,6 g z toho nasycené mastné kyseliny 4,7 g
Sacharidy 20,2 g z toho cukry 1,5 g ¢ Vlaknina 0,2 g © Bilkoviny 9,5 g
S(il 58,00 g

K6d produktu: 646809
MAGGI BUJON KARPATAK

Zakladni pastovity bujon Giré zlatavé barvy bez pevnych ¢asti miizete pouZit
k dochuceni a zesileni chuti celé fady polévek, Stav a omacek. Baleni vhodné
pro velkokapacitni kuchyné.

o 10k
(s POURITI: K priprav polévek, omatek, k ochuceni pokrm, o
<8 ke zvyraznéni a zesileni chuti pokrm. 11—
1

=
&

= BENEFITY A POPIS:
e Z&kladni univerzalni iry vyvar pastovité konzistence.

e S petrZelovou nati.

e Pfijemnd, vyvazena a vyrazna chut.

e Pfirozena mastna oka jako u domaciho vyvaru.
e Vhodny pro vegetariany.

=

dro
00!

«

1 porce 200 ml

O}

Energie 305 kcal / 1265 kJ © Tuk 21,1 g z toho nasycené mastné kyseliny 13,4 g . 272 prci

Sacharidy 18,9 g z toho cukry 0,5 g * Vlaknina 1,1 g * Bilkoviny 8,8 g * Siil 47,67 ¢ v

G
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PROFESSIONAL

K6d produktu: 646833

MAGGI TEKUTY BUJON HOVEZI

Novy MAGGI pasterizovany vyvar s chuti hovéziho masa a koreni.
Jedinec¢na receptura na bazi pomalu vafeného vyvaru z masa a kosti.

POUZITI: POUZITi: Medova konzistence se skvéle hodi nejen do polévek,
ale i do rizot, omacek, zeleninovych jidel i marinovani. Snadné pouZiti —
tekutd forma vhodna pro teplou i studenou kuchyni.

P

2

— BENEFITY A POPIS:
E * Hovézi bujonovy zaklad 64,8 %, ktery obsahuje 5,4 % hovéziho tuku.
e Cira tekutina — nevyZaduje cezeni Ci fedéni.
¢ Bez glutamanu sodného a palmového oleje.
e Obsah soli do 1g na 100 ml.
e Trvanlivost 14 dni po otevieni.

Energie 5 keal / 20 kJ * Tuk <0,5 g z toho nasycené mastné kyseliny 0,2 g
Sacharidy <0,5 g z toho cukry <0,1 g * Vlaknina <0,5 g * Bilkoviny <0,5 g * Sill 0,92 g

Kdd produktu: 646832
MAGGI TEKUTY BUJON SLEPICi

Novy MAGGI pasterizovany vyvar s chuti slepi¢iho masa a kofeni. Jedine¢na receptura na
bazi pomalu vareného vyvaru z masa a kosti.

"}; POUZITi: POUZITi: Medové konzistence se skvéle hodi nejen do polévek,
-t ale i do rizot, omacek, zeleninovych jidel ¢i marinovani. Snadné pouziti —
tekuta forma vhodna pro teplou i studenou kuchyni

— BENEFITY A POPIS:
E * Slepici bujonovy zéaklad 67,9 %, ktery obsahuje 6,3 % slepiciho tuku.
o Cird tekutina — nevyZaduije cezeni Ci fedéni.
¢ Bez glutamanu sodného a palmového oleje.
¢ Obsah soli do 1g na 100 ml.
e Trvanlivost 14 dni po oteveni.

Energie 6 keal / 24 kJ » Tuk <0,5 g z toho nasycené mastné kyseliny 0,1 g
Sacharidy <0,5 g z toho cukry <0,5 g * Vlaknina <0,5 g * Bilkoviny <0,5 g * S(l 0,78 g

'

SLEPICT/SLEPAC
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Kdd produktu: 646831

MAGGI TEKUTY BUJON ZELENINOVY

Novy MAGGI pasterizovany vyvar s chuti kofenové zeleniny, cibule, cesneku a koreni.

"5; POUZITi: POUZITi: Medov4 konzistence se skvéle hodi nejen do polévek,
] ale i do rizot, omacek, zeleninovych jidel ¢i marinovani. Snadné pouziti —
tekuta forma vhodna pro teplou i studenou kuchyni.

=) BENEFITY A POPIS:
E * Zeleninovy bujonovy zéklad 65,5 %.
e Cira tekutina — nevyZaduje cezeni Ci fedéni.
¢ Bez glutamanu sodného a palmového oleje.
e Obsah soli do 1g na 100 ml.
e Trvanlivost 14 dni po otevfeni.

Energie 4 keal / 18 kJ * Tuk <0,5 g z toho nasycené mastné kyseliny 0,1 g
Sacharidy 0,6 g z toho cukry <0,5 g © Vldknina <0,5 g * Bilkoviny <0,5 g * Sill 0,77 g
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OBJEVTE MAGGI® ZAVARKY

Kdd produktu: 646772

MAGGI SMAZENY HRASEK

Kulicky z jemného litého tésta do zlatova osmazené s pfirodni lehce slanou chuti,
které mizete pouzit do vSech typli vyvarovych polévek, jako zajimavou ozdobu
zahusténych polévek nebo jako netradiéni krutony do salatd.

2’53 POUZITI: Hotova viozka do polévek bez dal3i tepelné dpravy
<= | jako krutony do salat.

=4  BENEFITY A POPIS:
* Smazené kulicky z pfijemné slaného tésticka.

e Uspora ¢asu — bez pracné pfipravy a smazeni.
e Smazeny hrasek je kfehky, pfijemné kiupavy.
e Stejnomérnd velikost.

Energie 555 keal / 2313 kJ © Tuk 35,0 g z toho nasycené mastné kyseliny 16,8 g
Sacharidy 50,0 g z toho cukry 2,0 g © Vlaknina 4,0 g * Bilkoviny 8,0 g » SG12,0 g

Kdd produktu: 646777

MAGGI FRITATOVE NUDLE

Oblibena vloZka do polévek pfipravena z jemného palacinkového tésta se vyborné
hodi do vyvarovych i zahu$ténych polévek. Nudle jsou jemné osmazené
a zachovavaji si typickou chut vychoziho tésta.

2‘53 POUZITI: Do jednotlivych porci vyvar(i a krémovych polévek pfi servisu.

o BENEFITY A POPIS:
E * Dozlatova smazené téstoviny z litého tésta.
e Kiehkeé, prijemné kfupavé, atraktivni tvar.
* Zvysuji vydatnost polévky.

e Uspora ¢asu — bez pracné pfipravy a smazeni.

Energie 555 keal / 2323 kJ * Tuk 37,0 g z toho nasycené mastné kyseliny 17,8 g
Sacharidy 40,0 g z toho cukry 3,0 g * Vlaknina 4,5 g * Bilkoviny 14,0 g * S(12,5 ¢

NA OBJEDNAVKU!
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K6d produktu: 646713 Magsi

MAGGI STAVA K VEPROVE PECENI _ proressionaL
Jemna $tava s novou recepturou, ktera je blizsi klasické ceské chuti. Mizete ji
PROFESSIONAL pouzit samostatné ke zvyraznéni chuti vepfové pecené, pfimichat do vypeku nebo 4
: pouZit jako zaklad pro fadu typickych omacek k vepfovému masu, jako je houbova :
nebo kminova. Praktické baleni ve dvou velikostech pro menSi i vétsi provozy. }

POUZITI: Ke zvyraznéni chuti vepfové peceng, pro piipravu dusenych
MAGGI STAVY maji vSestranné pouziti. Pfipravite je ve studené, horké a pecenych mes.

i varici vode. Velkou prednosti je pfirozena, jen mirné zahusténa =137 LU

konzistence, diky které

: : e Jemna Stava s chuti cibulky, cesneku a kminu.
béhem pripravy nepfipaluji, o Velikosti balenf pro mens i V&t provozy.

Wby

Energie 327 keal / 1381 kJ © Tuk 7,4 g z toho nasycené mastné kyseliny 3,0 g
Sacharidy 54,0 g z toho cukry 9,2 g » Vlaknina 3,5 g * Bilkoviny 9,8 g  S(il 19,8 g
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STAVY A OMACKY

Kdd produktu: 646789

v v s

MAGGI STAVA K VEPROVE PECENI

Jemnad Stava s novou recepturou, ktera je blizsi klasické ¢eské chuti. MliZete ji pouzit
samostatné ke zvyraznéni chuti veprové pecené, pfimichat do vypeku nebo pouzit
jako zaklad pro fadu typickych omacek k vepfovému masu, jako je houbova nebo
kminova. Praktické baleni ve dvou velikostech pro mensi i vétSi provozy.

POUZITI: Ke zvyraznéni chuti vepfové peceng, pro pripravu dusenych
a pecenych mas.

BENEFITY A POPIS:
e Jemnad $tdva s chuti cibulky, Cesneku a kminu.
o Velikosti baleni pro mensi i vétsi provozy.

Energie 329 keal / 1386 kJ * Tuk 7,5 g z toho nasycené mastné kyseliny 3,0 g
Sacharidy 54,0 g z toho cukry 9,8 g ¢ Vldknina3,2 g * Bilkoviny 9,7 g » S(il 19,9 g




PROFESSIONAL

Kod produktu: 646714 y

MAGGI STAVA KE KURETI ]
Jemna §tdva, ktera zvyrazni chut peceného kurete, miZze byt vSak pouZita i ke kralicimu |
masu nebo na pripravu kachni tavy. MiZete ji pouzit samostatné, pfimichat do vypeku
nebo k doplnéni minutkovych pokrmd. Je vhodna k pe¢enému i grilovanému kufeti,
kr(ité Gi jiné drlibezi.

$ .
2 §$ POUZITI: Chutna Stava k zvyraznéni chuti kufete — nejCastéji poddvaného
<= masa u nas. K pfipravé dusenych a pecenych pokrmd z drilbeze.

= BENEFITY A POPIS:
e Silna kureci chut a viing.
e Chutovy profil je vhodny i pro pfipravu kachni Stavy. g ?@T

250 porci Y . ﬁ L
Energie 323 keal / 1363 kJ © Tuk 7,6 g z toho nasycené mastné kyseliny 2,2 g ©T 10 | ®45M|“| @@ SNADNE
Sacharidy 52,6 g z toho cukry 5,3 g * Vlaknina 1,7 g * Bilkoviny 10,0 g * Siil 22,2 g - e —— j

wmaons GRILOVANE ZELENINOVE SPizyY
Salsa pfipravena podle origindlni receptury doda vasim pokrm{im typickou mexickou s P I K A N T N I’ M R Aj c’ AT ovo -

(] =
2 BAZALKOVYM DIPEM

chut. Obsahuje Stavnatd rajcata, mexickeé jalaperios, ¢ervenou a zelenou papri¢ku
ks

1 porce 60 ml

a typické koreni (kmin a koriandr). Omacka je pfipravena k pouZiti a skvéle se hodi
do teplych i studenych aplikaci.

|

”}s POUZITI: Vyborna pro dochuceni omacek, tomatovych polévek,
A" grilované zeleniny. Na marinovani a peeni masa v marinade.

L
1

i

Idedini dip ke GARDEN GOURMET® nugetkam a kulickam, S n
v modernim fastfoodu. SALSA g I-
; INGREDIENCE: o
E BIE‘NI_EVFI;TY A ‘G?F'sﬁ Cooust r @T « 50 g kofenici smési * 5 g gerstvého POSTUP:
[} e ’ e
. Oﬁjs(;:hg}lgé(i['alvrlg’?ésraajég’glu?éllépeﬁos BmEa A e Tomaten-Chili- ! MAGGI Rotidor rozmarynu 1. Zeleninu omyjeme, nakrdjime na kousky o velikosti sousta
a typické koreni. ’ ’ ARt —— * 500 g salsy MAGGI * 100 ml olivoveho a napichdme na grilovaci jehly. Pripravime marinadu z kotenici
e Pro teplé i studené aplikace. Texicana oleje smési MAGGI Rotidor, cerstvého rozmarynu a olivového oleje.
° Neobs:;lhuje lepek ani Iaktgi;u. « 500 g hlivy kralovské * 500 g zakysané Zeleninové Spizy nalozime do pfipravené marindady.
* Vhodna pouze pro vegetariany. « 500 g cervené paprik smetany 2. Zakysanou smetanu promichdme dohladka se salsou
i ] 9 papriky * 3 g citrénové kiry MAGGI Texicana a dochutime citronovou kdrou a nasekanou
Energie 98 kcal / 418 kJ * Tuk 0,2 g z toho nasycené mastné kyseliny <0,1 g * 500 g cukety - 10 g Cerstué Eerstvou bazalkou.
Sacharidy 21,6 g z toho cukry 19,0 g * Vldknina 1,4 g * Bilkoviny 0,1 g * Sl 2,51 g * 500 g lilku thojske bazalky 3. &pizy vyjmeme 2 marinady a za ob&asného obracen grilujeme.
* 200 g cibule Poddavdme s pikantnim dipem ozdobenym bazalkou.

G ¢



MAGGI® SMESI A PRILOHY

Kdd produktu: 646706

MAGGI SMES NA BOLONSKOU OMACKU

NejrozSifengjsi tomatova omacka na Spagety ochucena cibuli, Cesnekem
a bylinkami, vhodnd zejména pro kombinaci s mletym masem, miZete ji vSak
pfipravit i s jeho séjovou obdobou nebo uzeninou.

POUZITI: Vhodnd do lasagni, t&stovin, k pipravé musaky nebo na pizzu.

BENEFITY A POPIS:

e Kompletni smés k pfipravé omacky vyvazené chuti.

o V&tSi podil rajcat 44,9,2 % (tmavsi barva), vice bylinek
(oregano, bazalka, tymian).

¢ Optimalni hladka konzistence, méné zahusténa Skrobem.

e \/yborna vytéznost.

 Rychla priprava.

Energie 317 keal / 1337 kJ » Tuk 2,7 g z toho nasycené mastné kyseliny 0,5 g
Sacharidy 55,3 g z toho cukry 44,8 g » Vlaknina 11,26 g * Bilkoviny 9,6 g » S0 9,8 ¢

K6d produktu: 646709

MAGGI ZLATA OBALOVACI SMES SEZAM

Vynikajici obalovaci smés na rlizné druhy smazenych pokrmd, kterym doda kfupavy
obal a lakavou zlatavou barvu se zafivé bilymi sezamovymi seminky. Pfipravované
suroviny staci jen namocit v lehce osolené studené vodé, obalit ve smési a usmazit
klasicky v olejové lazni nebo v konvektomatu.

POUZITI: Na obalovani mas (driibeZi, vepiové, teleci, ryby, surimi apod.),
zeleniny (brokolice, kvétak apod.), Zampiond, lesnich hub a syrd.

BENEFITY A POPIS:

o Smési nahrazuiji tfi diléi suroviny pro obalovani.

e Bez poutiti rizikovych vajec.

e Pfi obalovani nevznika odpad.

o Smési vyborné drZi, neopadavaji a nezabarvuiji olej.
e Strouhanka je kifupava i pfi delSim vydeji.

Energie 377 keal / 1586 kJ * Tuk 9,3 g z toho nasycené mastné kyseliny 2,0 g
Sacharidy 57,4 g z toho cukry 5,3 g * Vlaknina 7,1 g * Bilkoviny 12,3 g * Siil 5,25 ¢

PROFESSIONAL

e

e
S
S
<
=

SMESI A PRILOHY




Kod produktu: 646702 Maggi

Maggi MAGGI POLEVKOVE KORENi proressionnt
Origindlni tradi¢ni ochucovadlo na Cisté rostlinném zakladé, vhodné i pro vegetariany.
PROFESSIONAL Jemnd, vyvaZzend chut, kterd podpoff pfirozenou chut pouZzitych surovin, ale nepfekryje -

je. Praktické baleni pro velkokuchyné. Vhodné do teplé i studené kuchyné.

POUZITI: K dochuceni masitych pokrmd, polévek, vyvar(i, omacek a tav,
ale napr. i do rizota. Ke zvyraznéni chuti dresink( a zalivek Ci salatu.

BENEFITY A POPIS:
e Jediny original na ¢eském trhu.

e \lyvazeny masovo-zeleninovy chutovy profil. e

e Jemn4, vyvazena chut, ktera podpofi pfirozenou chut surovin, _—
ale neprekryje ji. Sl

e Cisté rostlinny zaklad. i

 Vhodné i pro vegetariany.

Energie 20 keal / 85 kJ » Tuk <0,1 g z toho nasycené mastné kyseliny <0,1 g
Sacharidy 2,2 g z toho cukry 0,9 g * Vlaknina <0,1 g  Bilkoviny 2,8 g * S(il 22,8 g

Kdd produktu: 646700

MAGGI TEKUTE KORENI

Tradicni tekuté dochucovadlo s vyraznou chuti po libecku. Vhodné k dochuceni polévek,
omacek, masa a zeleninovych salatt.

POUZITI: Dochuceni jidel, polévek, vyvard, salatti, atd.

BENEFITY A POPIS:

e Jediny original na ¢eském trhu.

e \lyvazeny masovo-zeleninovy chutovy profil.

e Jemna, vyvazena chut, ktera podpofi pfirozenou chut surovin,
ale neprekryje ji.

e (Cisté rostlinny zaklad.

e \Vhodné i pro vegetariany.

Energie 25 keal / 107 kJ » Tuk 0,1 g z toho nasycené mastné kyseliny 0,1 g
Sacharidy 2,8 g z toho cukry 1,1 g » Vlaknina 0,1 g * Bilkoviny 3,5 g  S(l 28,47 ¢




o

PROFESSIONAL

Kdd produktu: 646725

MAGGI HARMONIE CHUTI TRIBAREVNA

Nova receptura origindini granulované smési 10 druhd zeleniny, bylinek, kofeni |
a ochucovadel s vyraznéjsi zeleninovou chuti v tfibarevnych granulkach. Ideaini |

k dochuceni polévek, vyvart, pokrmi z téstovin a ryZe, na zapékani i do salatd. P —

$ . . |
z % POUZITI: Hodi se k dochuceni polévek, vyvar(, téstovin, ryze, |
<& zeleninovych pokrm( na zapékani i do salat. !

4 BENEFITY A POPIS: ||
e Univerzalni tfibarevné granulované ochucovadlo. ,

e \/yraznéjSi zeleninova chut. |
o Atraktivni vzhled. '

L e25k

¢ Snadné davkovani (cca 1 polévkova IzZice na litr tekutiny).
¢ Dobre se rozpousti.

Energie 127 keal / 537 kJ » Tuk 1,8 g z toho nasycené mastné kyseliny 0,2 g
Sacharidy 21,0 g z toho cukry 11,5 g  Vlaknina 2,1 g * Bilkoviny 5,8 g * Sill 72,75 ¢

Kdd produktu: 646766

MAGGI FONDOR OCHUCOVADLO

Dokonale vyvazena chut zvyraziuje pfirozenou chut jidla, aniz by pokrm

prekryval jinymi viinémi. Po rozpusténi je produkt ¢iry, bez kouski bylin a zeleniny.
Skvéle se hodi k polévkam, omackam, téstovinam, ryZi i zeleninovym pokrmdm.
Idedini je také na maso a ryby. Navic je vhodny i pro vegetaridany a vegany.

"55 POUZITI: Dod4 polévkdm, oméackam, téstovinam, ryZi i zeleninovym
o' pokrmidm vyvazenou chut. Idedlni také na maso, ryby.

o BENEFITY A POPIS:
E o Tekuté ochucovadlo jemné nasladlé chuti.
* Rozpustné za studena i za tepla, Ciré.

e Zvyraziiuje pfirozenou chut jidla.
* Vhodné pro vegetariany i vegany.

Energie 184 keal / 777 kJ = Tuk 3,9 g z toho nasycené mastné kyseliny 2,4 g
Sacharidy 18,8 g z toho cukry 1,8 g * Vlaknina 0,2 g * Bilkoviny 18,2 g * Siil 57,8 g
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333 porci
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ﬁA\!!\I ATA KU IVREC!' STEHNA,
OMACKA S MODRYM SYREM

n

INGREDIENCE:

* 20 g MAGGI Fondor
ochucovadla

¢ 800 ml THOMY
Rahmsauce
krémové omacky
¢ 1,5 kg kufecich
stehennich steakl
* 2,5 kg brokolice

* 200 ml THOMY
Combiflexu oleje

* 150 g masla

* 10 g rozmarynu

* 200 g modrého
syra

* 20 g vlasskych
ofecht

* 50 g bylinek
(petrzele)

* SUl a pepf

POSTUP:

1. Stehenni steaky nakrdjime na platky.
2. Osolime, opepfime a okofenime nasekanym rozmarynem.

3. Prudce opeceme na oleji a spole¢né s platkem masla (50 g),
vlozime do konvektomatu dopéct na 170 °C po dobu 8 minut.

4. THOMY Rahmsauce zahtejeme v hrnci, pfidéme kousky modrého syra,
presekané vilasské ofechy a nasekanou listovou petrzel.

5. Brokolici o¢istime, nakrdjime na rlzicky a viozime do vrouci osolené
vody. Krdtce povarime a poté viozime do pdnve s rozehidtym
maslem (100 g) a glazujeme. Dochutime MAGGI Fondorem.

G
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Bul—t@ni " pE, Kod produktu: 646764

PROFESSIONAL

Oméacka ma vyraznou sladko-kyselou tomatovou chut a texturu
hustSiho pyré s kousky rajcat, pecenych Zlutych paprik a cukety.

"}S POUZITI: Pouziti k ratatouille, rizotim a na tabouleh. Vyrobeno
z 53 % rajCat , 14 % rajcatového protlaku, 18 % paprik.

=4 BENEFITY A POPIS:
o Sklada z Cerstvych rajcat, cibule a bylinek,

€0z vytvari svézi chutovy profil. : ) gt RS =
¢ [ngredience jsou ¢asto rychle zpracovany, coz zachovava - = 43
jejich prirozenou kyselost a Gerstvost. Bl i \ = -
e Kousky rajcat mohou ziistat mirné tvrdsi, ¢imz salsa _ / ml_j‘" '
ziskava osvézujici chut. S —-_3_—___;3 S plechovka

Energie 55 keal / 229 kJ ¢ Tuk 2,9 g z toho nasycené mastné kyseliny 0,5 g
Sacharidy 6,2 g z toho cukry 3,0 g ® Vlaknina 1,1 g e Bilkoviny 0,5 g  S(il 0,54 g

Kdd produktu: 646763

BUITONI SUGO RUSTICO

DI POMODORO ¥ Buit
RUSTIKALNI RAJCATOVA OMACKA S CIBULI el )

Oméacka ma jemnou chut kofeni a rustikalni chut surovin.
Textura je duzinata s vétSimi kousky rajéat a duSenou cibuli.

w
>
=
<
S
=
<
o

PRODUKTY

"§s POUZITI: Je vhodna pro déle piipravované pokrmy napf. duena
-

masa, ragu, gulaSe nebo na pfipravu méné korenénych téstovin, 3kg
_ ; L ] . k masdim a do rizota. Vyrobeno z 85 % rajCat, 6 % zeleninové slozky. o
¢ 500 g BUITONI Salsa Peperonata 1. Kureci stehenni steaky okorenime soli a peprem, =
+ 200 ml THOMY Combiflex oleje nasekanou salvéji a orestujeme. o#  BENEFITY A POPIS: ks
+ 1500 g kufecich stehennich steakd/Fizkt 2. Maso vyjmeme a do panve priddme nakrajenou cibuli * Obsahuje bylinky jako je bazalka a oregano. _ i
+ 200 g cibule a Cesnek. Orestujeme a pridéme BUITONI Salsu * Proces pomalého vareni zvysuje bohatost a silu chuti.
Peperonata. Kratce prohiejeme. e \lyborne doplnuje téstoviny a dalsi italské pokrmy. plechovka

» 50 g Cesneku
. 30 g $alvéje 3. Orestované kureci maso vloZzime do gastro nadoby,

prilijeme zeleninové ragu a podlijeme troskou vody. Energie 93 keal / 386 kJ ¢ Tuk 6,4 g z toho nasycené mastné kyseliny 0,7 g

« stl, pepr Sacharidy 7,0 g z toho cukry 6,1 g ® Viaknina 1,1 g e Bilkoviny 1,2 g ¢ S(il 0,89 g

4. Peceme domeékka na 170 °C cca 15 minut.

0
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, Kdd produktu: 620003 THOMY
4 THOMY MAJONEZA DELIKATNI ;
o ; ; . o L . Chutc b dotonalosti
® Majonéza krémove konzistence, idealni v kombinaci s Cerstvou zeleninou.

PouZit ji Ize jako dip nebo jako soucast pokrmu, jehoz chut jemné zvyrazni,

C/LMJL(: é doéom]ojh’ avSak nedominuje nad chuti jednotlivych ingredienci.

"§S POUZITI: Lze pouzit samostatné jako dip, pfisadu do lehkych letnich
2z ' zcleninovych saldtl nebo tradicné do bramborového saldtu nebo
Znacka THOMY s vedouci pozici na némeckém a Svycarském AMEEBH I e _“Q
trhu nabizi svym zakaznikdm vyrobky pro teplou i studenou kuchyni '
y B it Y oA BENEFITY A POPIS: =
yjimecéné kvality. iy Dl ks
e Velmi jemna chut a krémova konzistence. e ==
V roce 2016 predstavila spoleénost Nestlé znacku THOMY také * Zvjrazni pfirozenou chut pokrmu vytvofi harmonickou THOMY) | ¢ 6
na ceském a slovenském trhu. kombinaci a uceli pokrm. '8 b
— = - . e Nedominuje nad chuti jednotlivych ingredienci. e Mayonaais 0
Vérime, Ze produkty THOMY vam zachutnaji a stanou se tak « Dle chuti Ize majonézu dochutit pridanim chilli, P U 1»©T

s,
& o : . on o STy — : =
vsestrannou ingredienci vasich pokrmu. & Fomif 2 ====23,02 | _J
4 P / Cesneku nebo suSenych rajcat. $ oA mmll == A
' ‘ P

Energie 418 keal / 1724 kJ * Tuk 42,6 g z toho nasycené mastné kyseliny 3,4 g
Sacharidy 7,8 g z toho cukry 4,8 g ® Vlaknina 0,1 g e Bilkoviny 1,0 g ¢ Siil 1,3 g

Kdd produktu: 646724 p—

THOMY HOLANDSKA OMACKA GOURMET PREMIUM 2 e IETL

S THOMY Holandskou omackou Gourmet Premium se kreativité meze nekladou. Skvéle se hodi THOMY COMBIFLEX
k pokrmiim z bilého masa, mor'skym ploddim i zeleniné. MizZe byt také zakladem pro mnoho THOMY Combiflex spojuje vyhody fepkového oleje a maslové chuti. Vysoce hodnotné
dalSich lahodnych variant omacek. Holandska omacka Gourmet Premium vas pfesvédci svou suroviny zarucuji nejvyssi kvalitu oleje. Mezi pfednosti THOMY Combiflex Ize Fadit jeho
autentickou chuti a jemnou krémovou konzistenci. Je pfipravena k okamzitému pouziti, nesrazi jemna maslova chut, moznost zahfati oleje az do 210 °C, nepfepaluje se ani pfi vysokych
se a je stabilni ve vodni lazni. Tesoumg SAUTEHIRTEAHEAEE teplotach, vhodnost pro slané i sladké pokrmy, bez pfidané soli a Ize ho pouZit na panvi
_ i v konvektomatu.
"5; POUZITI: Skvéle se hodi k pokrmdm z bilého masa, nloFskym plodiim i zelening. THOMY. ] . . L ) B ’ 3
="' 7aroven je vybornym doplitkem k snidafiovym pokrm@im jako jsou vejce Benedikt SAUCE 1l ’Ss POU;ITI: Vhodné pro slané i sladké pokrmy, Ize pouzit Combiflex
nebo Florentine. Z holandské omacky pfipravite celou fadu dalSich variant, napf. HOLLANDAI = &8 _ napanviiv konvektomatu. 0
béarnskou omacku, muselinovou, maltézskou, choron, foyot. OLL SE 12: :11 tF'SBﬁu'tilue"rift';“' : 3

A OMACKY
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— BENEFITY A POPIS:
E e Univerzalni olej.

e \lyroben z vysoce hodnotnych surovin zaruduijicich nejvyssi kvalitu oleje.

=4 BENEFITY A POPIS:
e Autenticka chut a jemna krémova konzistence.

e \lyrobena z prepusténého masla. S e Spojuje vyhody fepkového oleje a maslové chuti.

e \lysoky obsah Zloutk. e Jemna maslova pfichut, bez pfidané soli. ks
e Bez konzervant( a barviv. *@T e Neprepaluje se ani pfi vysokych teplotach.

e Pripravena k okamzitému pouziti, nesrazi se a je stabilni ve vodni lazni. 12 porci e Stdle tekuty i v chladu.

* Vhodna pro vegetariany. ¢ Vhodny pro vegetaridnska a veganska jidla. plectiovka

Energie 234 kcal / 964 kJ ¢ Tuk 23,0 g z toho nasycené mastné kyseliny 7,9 g i 4 Energie 828 kcal / 3404 kJ ¢ Tuk 92,0 g z toho nasycené mastné kyseliny 6,4 g
Sacharidy 5,0 g z toho cukry 1,6 g ® Vlaknina 0,2 g ® Bilkoviny 0,8 g ® St 1,2 g Sacharidy < 0,1 g z toho cukry < 0,1 g ® Vlaknina < 0,1 g ® Bilkoviny < 0,1 g ® Sl <0,1g

G ¢




Kod produktu: 622019 THOMY Kod produktu: 620141 THOMY

THOMY AMERICKA HORCICE THOMY BARBECUE OMACKA
o . , p ey _chutc € dotonalostc ety . . , . , chutc b dotonalostc
THOMY Americka hof¢ice ma vyraznou barvu diky podilu hor¢icnych semen. Unikatni omacka, ktera spojuje chut Stavnatych rajcat a dokonale vybraného
Je prijemné nasladla a ma hustou konzistenci. Vyborna je nejen pro moderni fastfood koreni se sladkosti Svestek a karamelu. Tato kombinace zdokonaluje chut
produkty, ale i pro zaklady ¢eskych pokrmdl, dresinky i vinaigretty protoze fady jidel a dodava jim charakter. THOMY BBQ omacka diky své chuti a viini,

poji olej. Je bez konzervant( a umélych barviv. stejné jako husté a hladkeé strukture, je idedlni pro ochuceni véech druh(

L grilovanych pokrmdi, jak masnych, tak i vegetarianskych.

'!Ss POUZITI: Husta konzistence umoziuje vyuZiti pro zaklady ceskych
%' pokrm( i pro moderni fastfood. Vhodnd pro ochucovani mletych

"5; POUZITI: Omacku Ize pouzit samostatné jako dip ke grilovanému
mas a tatarskych biftekl. Diky schopnosti pojit olej se hodi ]

masu, syrtim, vegetarianskym a veganskym pokrmim. Vhodna jako

pro dresinky a vinaigretty. marinada na maso, steaky, peceni a na dochuceni zeleninovych
a téstovinovych saldtd. Vybornd do sendvicd, wrapl a burgerd.
E BENEFITY A POPIS: e -
o leyvpod,llu hn,edygh’hormcnych semen ma vyraznogl_barw{. ! "'-:\hoi‘e;"ci:f'é;,'feé- ) o BENI;F!T\( A PQPIS: o ' -
e \/yvazeny podil svetlych semen zajistuje jemnou a prijemne : e Unikatni omacka spojujici chut Stavnatych rajcat a dokonale

nasladlou chut.
¢ Husta konzistence.

vybraného koreni se sladkosti uzenych Svestek a karamelu.
e \lyrazna tmava barva a sladka chut zralych rajcat.
o Husta krémova konzistence s moznosti fedéni.
¢ Vhodna pro vegetariany.

235 porci az 200 porci

Energie 151 keal / 635 kJ ® Tuk 5,3 g z toho nasycené mastné kyseliny 0,2 g
Sacharidy 19,0 g z toho cukry 16,0 g ¢ Vlaknina 2,7 g e Bilkoviny 4,5 g ® Siil 1,97 g

Energie 131 keal / 555 kJ ® Tuk <0,5 g z toho nasycené mastné kyseliny < 0,1 g
Sacharidy 31,0 g z toho cukry 24,0 g ¢ Vlaknina <0,5 g e Bilkoviny 0,5 g  Siil 1,2 g

Kdd produktu: 621124

THOMY KECUP JEMNY < 4
> (&

THOMY Kecup jemny ma bohatou sladkou chut vyzralych raj¢at. Vhodny je
napriklad pro zvyraznéni zakladu rajcatového suga ¢i passaty. Vyborny je vSak
i pro moderni fastfood produkty (burger, hot dog, panini, ribs). Na vyrobu

100 g kedupu se pouzilo 144 g rajcat.

sSS POUZITI: Vhodny pro zvyraznéni zakladu rajéatového suga i passaty,

z ochucovani mletych mas a tatarskych biftek(, vyborny pro moderni
fastfood (burger, hot dog, panini, ribs). Lze jej pouzit jako rajsky protlak
do oméacek a rajské polévky. Idedlni pro rajcatové zéklady, pfipravu
dipd, dresinkd i hlavnich jidel.
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Ketup jemny
K_e‘.t'nup

e/ BENEFITY A POPIS:
E e K vyrobé 100 g keGupu bylo pouZzito minimalné 144 g rajcat.
e \lyrazna tmava barva a sladka chut vyzralych rajcat.
e Husta krémova konzistence.

az 309 porci

Energie 113 keal / 478 kJ ® Tuk < 0,5 g z toho nasycené mastné kyseliny < 0,1 g
Sacharidy 25,0 g z toho cukry 21,0 g ® Vlaknina 1,0 g ® Bilkoviny 1,3 g ® St 2,3 g

G




PECENY KVETAK
S ESPUMOU Z ROQUEFORU

INGREDIENCE: S
+ 100 ml THOMY Combiflexu . 100 g medvédiho desneku i
+ 2000 g kvétaku 100 g roquefortu

* 10 g tymianu « 700 ml smetany 30%

* 500 ml slunecnicového oleje « S0l a pepf

POSTUP:

1. Kvétak rozebereme na riizicky a zblanSirujeme v osolené vodé.
2. Kvétak spolecné s tymianem orestujeme na maslovém oleji.

3. Smetanu zahiejeme a rozpustime roquefort, pfecedime a vloZzime
do Slehackové lahve.

4. Olej si zahiejeme na 65° C, vloZime nasekany medvédi Cesnek,
promixujeme a pfecedime pres jemné sitko.
5. Razicky kvétaku si nakrajime na slabé platky a pistoli opalime.
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PROFESSIONAL

Kod produktu: 614203

KITKAT POMAZANKA

Kakaovou pomazénku KitKat s kiupavymi kousky oplatek si okamZzité
zamilujete. Je pfipravena rovnou k pouZiti, snadno se roztira a dava prostor
kreativnim aplikacim od zmrzliny pres pekarské vyrobky a dezerty az po pizzu.

2‘5& POUZITI: Idedini k palacinkam, na Eokoladovou pizzu, vafle,
-

zmrzlinu @ mnoho dalSich dezertu.

E BENEFITY A POPIS:

e \lysoce kvalitni kakao a kfupavé kousky oplatek.
e Snadno roztiratelna.

Energie 549 keal / 2290 kJ * Tuk 33,2 g z toho nasycené mastné
kyseliny 9,7 g ® Sacharidy 56,1 g z toho cukry 53,2 g ¢ Vlaknina 1,0 g
Bilkoviny 5,9 g ® Sii1 0,32 g

Kdd produktu: 541012
KITKAT TOPPING

Kakaovy topping s kousky oplatek ma vSestranné vyuziti pro riizné aplikace: pinéni
pekarskych vyrobk(, topping, poleva, dekorace dortl a zakusku, wafle, zmrzlina

a dalSi dezerty a pekarskeé vyrobky. Vhodny je také na pohary, talitové dezerty,

Ize pouzivat i na latté-art. Topping je pfipraven rovnou k pouZiti. M& hustou
konzistenci — nestéka, drzi.

[~

"}S POUZIT: V3estranné pouZiti pro riizné aplikace — pinéni pekarskych
4 vyrobkd, topping, poleva, dekorace dortll a zakuskd, wafle, zmrzlina
a dalsi dezertd.

PROFESSIONAL

= BENEFITY A POPIS:
E * Topping je pfipraven rovnou k pouziti.
o Husta konzistence — nestéka, drzi.

e Obsahuje lahodné kiupavé kousky oplatek, které zlistanou kiupavé
ve VétsSiné aplikaci.
e Neni potfeba ohfivat nebo kombinovat s dalSimi ingrediencemi.

Energie 556 kcal / 2318 kJ © Tuk 34,0 g z toho nasycené mastné kyseliny 7,2 g
Sacharidy 56,0 g z toho cukry 54,0 g ¢ Vlaknina 1,0 g ® Bilkoviny 5,9 g ® Siil 0,32 g
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Kod produktu: 541043
KITKAT MIX-IN

KitKat Mix-In je kombinace kiupavych kousk( oplatek a lahodné mlécné Gokolady.

do smési.

' P T g ks 0
z POUZITI: Kousky oplatek castecné macené v mlécné cokolade o
== jdealni jako posyp nebo naplii dezertl =

O
E BENEFITY A POPIS:

e L ahodné kfupavé kousky oplatek ¢astecné macené v mlécéné okolade.

Energie 496 kcal / 2077 kJ © Tuk 24,4 g z toho nasycené mastné kyseliny 14,3 g
Sacharidy 62,0 g z toho cukry 46,8 g * Vlaknina 2,6 g * Bilkoviny 5,7 g » Siil 0,13 g

INGREDIENCE: POSTUP:
*250 g masla 1. Rozpustime mdslo, pfiddme cukr a lehce zkaramelizujeme.
*250 g cukru Priddme prdasek do peciva, mouku a promichdme.

o v Do studeného tésta zaslehdme vejce.
*6 g prasku do peciva

« 1088 hldalke mouky 2. Na plech s pecicim papirem nalijeme polovinu tésta, pfiddme

KITKAT ® Kakaovou pomazdnku a dolijeme zbytek tésta.
*3vejce

* 400 g KITKAT © Kakaové pomazdnky
150 ml KITKAT ® Toppingu 4

3. Stérkou urovname a pec¢eme na 170 °C cca 45 minut.
Nechdme vychladit a ztuhnout.

. Nakrdjime na porce a servirujeme s KITKAT® Toppingem.




Nestle

Kod produktu: 541016

NESTLE DOCELLO TOPPING COKOLADA

Cokoladovy topping, ktery mizete podavat jak pi pokojové teplote,
tak i v teplé varianté.

"}3 POUZITI: Vynikajici konzistence pro zdobeni dezertd, zmrzlinovych pohéri
8" | ytyareni obrazcd latté-art. Omacku Ize pouzit k dochuceni smetany nebo
zékladnich krémd.

0 BENEFITY A POPIS:
E e \lyrazna chut ¢okolady.
¢ Hustd konzistence — nestéka, drzi.
e Vhodny na pohary, talifové dezerty, Ize pouzivat na latté-art.
* Hodi se i k dochuceni smetany, ke $lehani nebo zakladnich krém(.

¢ Pfidejte do smetany ke Slehani a pfipravte lahodnou parizskou Slehacku.
e Certifikovano Rainforest Alliance.

Energie 307 keal / 1294 kJ » Tuk 6,9 g z toho nasycené mastné kyseliny 3,0 g

Sacharidy 58,4 g z toho cukry 44,7 g * Vlaknina 2,8 g ® Bilkoviny 1,8 g ® Siil 0,18 g

Kdd produktu: 541021

NESTLE DOCELLO TOPPING KARAMEL

Jantarové zlatd, ¢ira, karamelova omacka.

"55 POUZITI: Vynikajici konzistence pro zdobeni dezert(i, zmrzlinovych poharii
Z@ ' | yytvareni obrazcl latté-art. Omacku Ize pouzit k dochuceni smetany
a zakladnich krém, nebo horkych ovocnych omacek.

= BENEFITY A POPIS:
E * Pfirozena chut karamelu.
o (ira leskla barva zkaramelizovaného cukru.

e Husta konzistence - nestéka, drzi.
e Pfidanim smetany se docili Toffee.
¢ \\hodny na glazirovani ovoce, creme cara.

Energie 312 keal / 1326 kJ © Tuk 6,9 g z toho nasycené mastné kyseliny 0,0 g
Sacharidy 77,6 g z toho cukry 55,5 g ¢ Viaknina 0,0 g © Bilkoviny 0,0 g Sl 0,0 g

1=
¢



Ké(‘j produktu: 612005 & s | . I \l ESCAFé@

NESCAFE CLASSIC N

NESCAFE CLASSIC s jesté pInéjsi chuti pro vaSe ranni probuzeni. Dvojité filtrovani R
uchovava jen to nejlepsi z chuti a aroma Cerstvé prazené kavy a podtrhuje tak pinou *
chut vaSeho oblibeného Salku NESCAFE CLASSIC.

500

o <) -
”}& POUZITI: Pro hotely, kancelare, restauracni provozy a vSude tam, ’qﬁ
= kde nelze pouzit kévovar, ks
— BENEFITY A POPIS: |l
¢ 100% rozpustna instantni kava. krabice
e Dvakrat filtrovana kava piné chuti. &
| -
|
Energie 118 keal / 484 kJ » Tuk 0,2 g z toho nasycené mastné kyseliny 0,1 g o
Sacharidy 3,1 g z toho cukry 3,1 g ® Vlaknina 34,1 g ¢ Bilkoviny 7,8 g  S(il 0,25 g T@T
: 250 porci

® 100% udrzitelna kava

® snizeni emisi
sklenikovych plynt

® zvysSeni prijmi zemédélcu

® vytvareni lepSich
socidlnich podminek

Kdd produktu: 612181 i
STARBUCKS ZRNO MEDIUM ROAST

"}s POUZITI: Diky stfednimu prazeni se tato Kava perfekiné hodi na pfipravu
=@’ ospressa s bohatou chuti, ale i dal$ich npojli z ngj. Vychutnate si ji
i ve french:-pressu ¢i moka konvicce.

Kdd produktu: 612152

NESCAFE CLASSICSTICK100x2g

Instantni kdva v praktickém baleni pro jeden $dlek. Snadnd pfiprava,
doporucujeme pro hotelovy servis.
) BENEFITY A POPIS: ' 3
E o \lyvazend kava s jemnymi tony kakaa a prazenych ofiSku. h 450 g
* Smés kvalitni 100 % Arabicy ziskané z latinskoamerickych plantazi. - p-c g
e Zrnkova kdva pro pouziti do kdvovaru, french pressu STARBUCKS' [

z‘ss POUZITi: Optimalni feeni individualnich poZadavkii hostt.
Vhodné pro hotelovy servis.

= BENEFITY A POPIS: ¢i moka konvicky. _ PIKE PLACE® bl
¢ 100% rozpustna dvakrdt filtrovana instantni kéva piné chuti. . _ ROAST <i
* Prakticke hygienicke baleni pro-jeden sdlek. . Energie 35 keal / 140 kJ » Tuk 1,8 g z toho nasycené . b . cvocormmyors AR

* mastné kyseliny 0,4 g » Sacharidy 1,4 g z toho cukry 0,4 ¢ i meowm aonst (7)) - * @t

Energie 118 keal / 484 kJ * Tuk <0,5 g z toho nasycené mastné Vlaknina 0,2 g e Bilkoviny 2,1 g  S(il 0,44 g

kyseliny <0,1 g  Sacharidy 3,0 g z toho cukry 3,0 g ® Vidknina 34,0 g
Bilkoviny 7,8 g ® S(il 0,25 g

AECrAFE.
—
NESCAFe

—
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Kdd produktu: 612007

NESCAFE VANILLA
Kompletni smés, ktera pfinasi krémovou variantu kavy vyrobenou z instantni
kavy, mléka a vanilkové prichuté. Lze pripravit jako lehce slazeny napoj v teplé
i studené formé. )
”s; POUZITI: Jedn4 se nejen 0 atrei{(tlvm sezonni kavovou spemalltu

- .

=2 20 g prasku rozpustime ve 150 ml vody.

O BENEFITY A POPIS: \
. E e Vhodné pro vsechny typy kavovaru stojacich a vendingovych strojt.
¢ Novy obal navrzeny k recyklaci.

e

Energie 375 keal / 1594 kJ ¢ Tuk 0,4 g z toho nasycené mastné kyseliny 0,2 g ®

Sacharidy 82,0 g z toho cukry 77,0 g Vlaknina 0,8 g ® Bilkoviny 10,5 g » Siil 0,70 g

i

i}

Kdd produktu: 613271

NESQUIK LACTE

Rozpustny kakaovy napoj, ktery jiz obsahuje mléko. Zdokonalena receptura
tedy umoZznuje pfidat pouze vodu a vychutnat si lahodny kakaovy nap01
z certifikovanych kakaovych bob.

~ POUZITI: ¢
Vhodné pro vSechny typy kavovari, stojacich a vendlngovych strolu

-/ BENEFITY A POPIS:
E  Novy obal navrzeny k recyklaci.
. Certifikovano Rainforest Alliance.

l&

Energie 372 kcal / 1577 kJ » Tuk 1,6 g z toho nasycené mastné kyselmy 1,09
Sacharidy 76,0 g z toho cukry 73,0 ® Viaknina 4,9 g  Bilkoviny 11,0 g © Sil 0, 89 g

s
NESCAFE

S

1kg

-
=

12ks

sacek

T@T

209/ porce

[O)8

209/ porce -

Kéd produktu: 612081 - ek i

NESTEA LEMON

Slazeny rozpustny napoj s extraktem Caje a prlchutl mtronu
Vhodny pro prlpravu teplych i studenych napojd.

2‘55 POUZITI: Rychla a jednoducha prlprava je idedini ¥
== \0lbou pro domacnosti, kancelare i gastroromické provozy

>/ BENEFITY APOPIS:
E * Stagi smichat s vodou.
. * Vhodné i do vificd.

]

Energie 392 kcal / 1664 kJ » Tuk 0,0 g z toho nasycené

mastné kyseliny 0,0 g ® Sacharidy 97,5 g z toho cukry 97,59
Vlaknina 0 01 g ° Bllkovmy 0,2g~ Sil0,0g

Osvézent, btere si zoamilu ety

NESTEA LEDOVY CAJ

Nalijte Pridejte
* 3009
Nestea
300 g Nestea
Lemon

promixujte

_,
NESTEA

ViCE ZDE

=

sacek

®!

129/ porce




Kod produktu: 612051 — -
NESTLE HORKA COKOLADA 20x 25 ¢ Nestle. P O Nestle. .

Ponorte se do sametové a lahodné chutové symfonie cokolady a odpogiite si ; z

s jeji bohatou krémovosti. NaSe horka ¢okolada je peclivé balena v jednoporcovych NESTLE CINI MINIS CEREAL

saccich, které zarucuji nejen Gerstvost, ale také pohodiné c{évkovéni a pripravu. Cerealni Gtverecky Cini Minis maji skvélou, Silené skoficovou chut. Se snidafiovymi
Obsahuje minimalné 30,7 % kakaové suSiny. Pfipravit ji mizete snadno jak : cerealiemi Nestlé se mlzete vy i cela vase rodina tésit z jejich vyborné chuti

s vodou, tak s miékem. a zaroven dostavéte to nejlepsi z celého zra. Nastis )

zxp POUZITI: Zdrava snidané nejen pro déti. M AX' PACK B 45 g

o BENEFITY A POPIS:
E e Cerealni Ctverecky se Skofici.
e Obsahuje 34 % celozrnné mouky.

e Zdroj sedmi vitamin(i, Zeleza a vapniku.
e Skvéla chut.

"55 POUZITi:
4 Rychly a jednoduchy zpusab, jak si doprat lahodnou horkou Cokoladu.

= BENEFITY A POPIS:
¢ \/ysoky obsah kakaa.
¢ Obsah kakaové susiny nejméné 30,7 %.
e Snadna pfiprava.
e | ze pripravit jak s vodou, tak s mlékem.
e Jednoporcové baleni.
e Produkt jiz obsahuje mléko, staci pfidat vodu.
e \/ praktickém baleni pro jeden Salek.

ALl S Energie 410 keal / 1729 kJ « Tuk 9,3 g z toho nasycené mastné kyseliny 1,1 g

Sacharidy 72,6 g z toho cukry 24,8 g » Vlaknina 5,0 g * Bilkoviny 5,8 g * Siil 0,86 g

cca 21 porci

Energie 380 kcal / 1602 kJ © Tuk 6,8 g z toho nasycené mastné kyseliny 3,9 g
Sacharidy 67,3 g z toho cukry 60,9 ¢ Viaknina 9,9 g * Bilkoviny 7,5 g  S(il 0,42 g

Kod produktu: 612006

NESTLE CARO INSTANT

Tradi¢ni rozpustny kavovinovy napoj nejen pro ty, ktefi si zakladaji na zdravém
zivotnim stylu. Caro je vyrobeno z pfirodnich surovin, neobsahuije kofein

a je vhodnym napojem kdykoli béhem dne i noci. S mlékem chutna skvéle.

M =
il

3’55 POUZITI: Soucast celkového FeSeni ndpojového menu.
S

=5
3

o BENEFITY A POPIS:
E e TradiCni pfirodni cereélni napoj bez kofeinu.
e Vhodny i pro téhotné zeny, déti a seniory.
e \lyrobeno z prirodnich surovin (jemen, slad z jeCmene, Zito, cekanka).
e Staci zalit horkou / studenou vodou ¢i mlékem.

7
5.
=2
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49/ porce

Energie 366 kcal / 1551 kJ © Tuk < 0,5 g z toho nasycené mastné kyseliny 0,2 g L f@T
Sacharidy 81,3 g z toho cukry 4,4 g ¢ Vlaknina 8,0 g * Bilkoviny 5,1 g  S(il 0,30 g 227 porci

Ga




Kod produktu: 612071

GRANKO

Ndpoj v prasku. Slazend granulovana rozpustna smeés pro pfipravu kakaového
napoje s pridavkem vitamind.

zs§$ POUZITI: Kakaovy népoj, na peceni, na zmrzliny, pudinky,
«a (o sladkych pokrmil, na palacinky a jiné dezerty.

=4  BENEFITY A POPIS:
e |nstantni kakaovy napoje s obsahem vitamint.
¢ Jednoducha priprava.

Energie 385 keal / 1631 kJ ® Tuk 3,2 g z toho nasycené mastné kyseliny 1,4 g
Sacharidy 80,9 g z toho cukry 78,3 g ¢ Viaknina 6,6 g ® Bilkoviny 4,4 g St 0,39 g
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Kdd produktu: 612951

ORION KAKAO

Hodi se pro vyrobu kakaovych polev, na peceni i do pafizského krému.
Kakao mizZete pridavat do piSkotovych tést. VyuZijete ho pfi pripravé tést
na ¢ajové pecivo i na cukrovi.

1kg
_Q
Y
i
8ks

sécek

O}

1 porci

’% POUZITI: Na kakaové polevy na peceni i do pafizského krému.
2@ ‘ Kakao Ize pridavat do piSkotovych a tfenych tést. Vyuzijete
je i pfi pfipravé tést na ¢ajové pecivo i cukrovi.

O,
E BENEFITY A POPIS:
o Kakaovy prasek se snizenym obsahem tuku.

Energie 339 keal / 1412 kJ e Tuk 10,2 g z toho nasycené mastné kyseliny 6,2 g
Sacharidy 21,1 g z toho cukry 1,2 g ® Vlaknina 29,8 g ® Bilkoviny 25,6 g ¢ Siil 0,05 g

Kod produktu: 541044

ORION LENTILKY DRCENE

Tradicni, hrava sladkost, oblibena u déti i dospélych. \__\ ' i

Drcené Lentilky vytvofi kiupavou vrstvu na vasSich
jiz upecenych dezertech nebo na zmrzliné.
Vhodné jsou i pro pripravu krémil.

4009
§
z 8 pouzimi: Pro pfipravu dezertli a zmrzlinovych pohard.
> U
BENEFITY A POPIS:

O
E « Oblibené u déti | dospélych.
* Sypka konzistence.

Energie 472 keal / 1983 kJ Tuk 17,2 g z toho nasycené mastné kyseliny 10,5 g B
Sacharidy 73,9 g z toho cukry 72,0 g e Vlaknina 1,1 g e Bilkoviny 5,1 g ® Siil 0,20 g

G

NESTLE A UDRZITELNOST:

VeV

C/ BUDOUCNOSTI

£ g el 1. NAS PRISTUP KE SNIZOVANI

EMISi SKLENiIKOVYCH PLYNU C@
2

Nestlé se zavazalo k dosazeni cile nulovych

emisi sklenikovych plynd do roku 2050.
Ke konci roku 2024 jsme redukovali emise Cistych
sklenikovych plyn0 oproti roku 2018 0 20,38 %.

2. UDRZITELNE OBALY

Do konce roku 2023 bylo 83,5 % nasich
plastovych obalU navrzeno pro recyklaci.

Vyuziti primdrnich plastd jsme oproti roku 2018
snizili 0 21,3 %
Do roku 2025 si klademe za cil snizit vyuziti

primarnich plastd o jednu tfetinu v porovnani
s rokem 2018.

3.V TOVARNACH JEN CERTIFIKOVANA

ZELENA ELEKTRINA

Do konce roku 2023 bylo 83,5 % nasich
plastovych oballd navrzeno pro recyklaci.



KONTAKTY NA OBCHODNI
REPREZENTANTY

Nase vyrobky a sluzby vam nejlépe zprostiedkuji

nasi obchodni reprezentanti.

Muzete je snadno kontaktovat prostiednictvim telefonu
a sjednat si schiizku v dobé, kdy vam to nejlépe vyhovuje.
Jsme tu pro vas!

-n

A:
Praha HORECA, PY, MB +420 724 420 086

+420 724 420 060

Praha instituce, KL, PB +420 724 420 533
Plzensko, Karlovarsko, BE +420 724 420 327

Severocesky kraj, ME, RA +420 724 420 343

Jihocesky kraj +420 724 420 339
FM:
+420 724 420 333
+420 724 420 469
[BM v., PE, JI, 25, TR, ZN, BV +420 724 420 354
+420 724 420 351
0V, NJ, OP, BR, SU, JE +420 724 420 096
+420 724 420 350
OL, PR, KM, UH +420 724 420 352
+420 724 420 534

Vzhledem k neustalému vylepSovani receptur nasich produkti muze dojit ke zméné slozeni a nutricnich hodnot.
Aktualni udaje naleznete na www.nestleprofessional.cz.

(Nestie

PROFESSIONAL.
Nestlé Cesko s.r.o.

www.nestleprofessional.cz Elﬁ.l.il

Mezi Vodami, 2035/31, 143 20 Praha 4 . . . H
Nestleprofessionalczsk f Nestlé Professional CZ & SK E- -

infolinka: 0800 135 135





