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"1 IMRAZENYCH RYB

NOWACO

Bidfood Czech Republic patii k nejvétsim a nejstabilnéjsim dovozctim, zpracovatelim a prodejcim hluboce
zmrazenych i Gerstvych ryb v Ceské republice. V nové vybudovaném modernim provozu v Kralupech nad Vltavou,
ktery spliiuje vysoké hygienické a skladovaci standardy, pro Vas pfipravujeme a zpracovavame zmrazené i cerstveé
ryby v poZzadovanych specifikacich a distribuujeme je pfimo k Vam, zadkaznikim.

Bidfood je od roku 2006 drZitelem mezinarodnich certifikat kvality IFS a HACCP. Pravidelné audity certifikaénich
autorit potvrzuji vysokou kvalitu a hygienicky standard vyrobnich a logistickych provoz Bidfood. TotéZ dokladaji
Cetné audity ze strany vyznamnych odbératelt a obchodnich retézcu.

Bidfood se déale stal v roce 2015 prvnim drzitelem prestizniho certifikdtu MSC a ASC v CR.

I' Mezindrodni standard IFS Food posuzuje vyrobni provozy. Bidfood dosahuje nejvyssi
& l FS urovneé v bezpecnosti potravin, dodrzovani legislativnich pozadavku a systému
Food managementu kvality.
Certifikace IFS Logistics se tyka skladovani a rozvozu potravin. Mezinarodn{
certifika¢ni autority pravidelné potvrzuji nejvyssi standard kvality nasich skladu,
zameéstnancu a distribu¢nich aut.

ohroZeni bezpec¢nosti a zdravotni nezavadnosti potravin. Jeho spravné nastaveni
a fungovani je klicové pro zajisténi vysoké kvality. Kazdoro¢né je auditovano
nezavislymi externimi pracovniky.

g, \Marine Stewardship Council (MSC) podporuje trvale udrzitelny rybolov. Bidfood jako
MsC vyrobce a distributor rybich produkta je jednim z mala drzitel1 tohoto osvédcéeni
ekologického pristupu k rybarstvi, zpracovani a prodeji.

FARMED Aquaculture Stewardship Council (ASC) dohlizi na ekologicky Setrny a spoleGensky
asc odpovédny chov ryb a moiskych plodu. Bidfood je certifikovany pro jejich zpracovani
ASc-AQUA.ORG a distribuci.
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RYBY A JEJICH VYZNAM

Maso z mofskych ryb je pro ¢lovéka dulezitym zdrojem mnoha vitamint a mineralnich latek, které kladné
ovliviiuji nase zdravi. Obsahuje velké mnozZstvi proteint, esencidlni rybi oleje, vitaminy A, B, D, vapnik. Je
nejdulezitéjsim zdrojem ptrirodniho jédu, ktery je nezbytny pro spravnou funkci nervové soustavy. Nejcennéjsim
prvkem rybiho masa jsou vSak omega 3 nenasycené kyseliny, které ptusobi preventivné proti onemocnéni

srdce a krevniho obéhuy, pozitivné ovliviiuji latkovou vymeénu v organismu, snizuji hladinu cholesterolu a u déti
napomahaji pii rozvoji mozkovych funkci.

NAKUP RYB

Pro dodrZeni nejvys$si mozné kvality se v nakupu ryb snazime jit vZdy co nejbliZ k samotnému zdroji. Farmované
ryby tedy nakupujeme od ptimych chovatel(, kteti maji cely chovny proces pod kontrolou, od jikry az po trzni rybu.
Divoce lovené ryby potom nakupujeme od dodavatell a zpracovatel(, kteti ryby nakupuji pfimo na rybich aukcich,
kam se ryby dostanou hned po vykladce z rybafské lodi. Pokud to lze, tak u mrazenych ryb nakupujeme ryby
zamrazené pfimo na moti (seafrozen nebo FAS — frozen at sea). Takto zamrazené ryby ihned po vylovu chutnaji
stejné jako ty cerstvé.

Cerstvé ryby ze vzdalengjsich koutt svéta (Novy Zéland, Sri Lanka, Maledivy..) se k nam dopravuji letecky. Ryby

nasi dodavatelé bali do specidlnich polystyrenovych boxi s namrazenymi gelovymi kapslemi, které dokazi udrzet
pozadovanou teplotu 0—2 °C po celou dobu letu a nasledné prepravy.

ZEME DOVOZU

AMERIKA:

Kanada USA Ekvador Venezuela
Peru Argentina Chile

AFRIKA:
Tanzanie Namibie Maroko Alzirsko
Senegal

EVROPA:
CR Chorvatsko Recko Italie
Francie Spanélsko Portugalsko Holandsko
Dansko Norsko Svédsko Irsko
Island Rumunsko Polsko

ASIE:

Turecko Vietnam Cina Indie
Bangladés Kazachstan Rusko Sri Lanka
Filipiny Maledivy Indonésie Japonsko
Australie Novy Zéland
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FRESH FiSH

SERVICE

VYBERTE SI CERSTVE RYBY,
FI LETY A MORSKE SPECIALITY!

Cerstvé ryby si muzete vybrat pifmo ze specialnich aut Fresh Fish
Service. Po telefonické domluvé ptijedeme zdarma k Vasi provozovné.
Jedine¢na sluzba pokryva stale vice mést Ceské republiky. Zakaznici
ocenuji moznost prohlédnout si zboZi a profesiondlni osobni pfistup.

KATALOG RYBY



VICE INFORMACI NALEZNETE NA WEBOVYCH STRANKACH:

SKLADOVA ZASOBA CERSTVYCH RYB

Drtivou vétSinu ryb nakupujeme 3x tydné a ty prodejnéjsi ryby si mtiZzeme
dovolit drzet skladem. To umoznuje zakaznikovi objednavku ze dne

na den pfi dodrzenf uzavérky objednavek dle jednotlivych dep. Nasim
cilem vSak rozhodné neni drzet skladem za kazdou cenu vSechny druhy
¢erstvych ryb a ¢ekat na objednavku. Proto mame skladem pouze ty
druhy a specifikace, kde je to smysluplné a kde vime, Ze dokdZzeme jejich
budouci prodeje néjak odhadnout. Ostatni ryby mame na objednavkuy,

to znamens3, Ze rybu objedname az na zakladé pozadavku zdkaznika

a distribuujeme hned po pfijezduy, zpravidla do 2—3 dni. Tim padem je
zarucena naprosta cerstvost, protoZe ryby nikde zbyte¢né neleZi.

ROZMRAZOVANE ZBOZI

Prioritou pro nas zlistava nabizet co nejkvalitnéjsi ¢erstvé ryby. Nékteré
druhy ryb se vsak lovi pouze sezonné nebo jejich lov probiha ve zna¢nych
vzdalenostech od pevniny a neni tak mozné je sehnat v cerstvém

stavu. Takové ryby tedy prodavame jako rozmrazované. Neznamena to
vsak nic Spatného. Kdyz uz rozmrazujeme, tak volime zpravidla ryby
zamrazené piimo na moti, tedy tu nejlepsi dostupnou kvalitu ryby.
Nakupujeme vétsinou celé zamrazené ryby, které v naSem provozu dale
rucné filetujeme a opracovavame. Jedna se naptiklad o divokého lososa
keta nebo sockeye, jejichz lovna sezona trva vzdy 1-2 mésice v roce,
nebo o cod filet neboli tresku obecnou, kde volime vzdy zimni vylov, kdy
je maso nejkvalitnéjsi. Rozmrazovani samotné je fizeny proces, ktery
probiha pti stalé teploté a to maximalné 4°C, za veterinarniho dohledu

a pod stalou kontrolou nasich odborné vyskolenych pracovniki.

KONTAKTUJTE SVEHO PRODEJCE!

FRESH FISH SERVICE
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~ ZAMRAZENE .. <
PRIMO NA MORI
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» ZPRACOVANO PRIMO NA LODI g.:ﬁ'gﬁ;ﬁgm
» BEZ PRIDANE VODY A ADITIV MSC

WWW.MmSsC L0rg

¥

100 % RYBIHO MASA
OBLAST ODLOVU: ALJASKA, USA

¥
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NOWACO

NOWACO'

100 % MASA
; BEZ PRIDANE VODY
" " IMRAZENG NA MOR)
BEZ CHEMICK¥CH n:irmp

» AMERICAN SEAFOODS

139005 | Filé porce Seafrozen 150 g 1kt.=50ks &
139016 | Filé porce Seafrozen 100g 1kt. =50ks &
139035 | Filé porce bez kosti Exclusive 100g 1kt.=50ks E
139022 | Filé porce Seafrozen 120g 1kt.=40ks i

Podrobné informace na e-shopu. AMERICAN SEAFOODS 09



|
KUCHARSKE TRIKY
MARKA SVOBODY

1/ Filet z ryby s kuzi opékame vzdy kuzi dol(, aby byla lehce
ktfupava a uvolnil se podkozni tuk, ktery dava masu chut.
Stranu filetu bez ktZe opékame velmi kratce, aby maso
zustalo Stavnaté.

2/ Rybu solime tésné pred tepelnou Upravou, aby ryba
zustala Stavnata.

3/ Cerstvou celou rybu uchovavame v ledu a na mriZce,
aby tajici led neposkodil strukturu masa. Filety z ryby
uchovavame stejnym zpusobem, ale maso bez klize
prekryjeme potravinaiskou félii, aby ho led neposkodil.

4/ pokud na filet bez kiZze pred pecenim pokladame dalsi
suroviny (zelenina, bylinky), tak doporucujeme rybu potfit
maslem nebo olejem.

5/ Pokud vatime rybu v celku (ve vodni varce), tak
ji svazeme provazkem a prichytime k mfizce, aby se
nerozpadla a dobfe se s ni manipulovalo po tepelné upravé.

6/ Humra v celku vafime pfiblizné 12 minut (plati pro kusy
od 600 g do 1000 g).

T/ Cerstvého tuiidka nepropékame, pouze ho lehce
opeceme po vSech strandch (cca 2—4 mm). Skvéla
kombinace je se stavou z citrusovych plodi nebo omackou
Ponzu (japonska séjova omacka).

8/ syrové krevety opékame nebo vatime velmi rychle
a kratce. Delsi tepelna Uprava ma za nasledek ztuhnuti
masa a velkou hmotnostni ztratu.

9/ syrovou rybu nebo plody mofe miizeme pfipravovat jako
SEVICHE (Gprava masa za studena). Maso se ,vafi" ve §tavé
z citrusovych plodu cca 4 hodiny.

10/ Celou chobotnici vafime ve vodé s kofenim a bilym
vinem. Do vody dame korkovy $punt, ktery nam zajisti, ze
maso z chobotnice bude mékké. Cas vafeni se i{di velikosti
chobotnice.

10 KATALOG RYBY
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UDRZITELNY RYBOLOV

Komeréné lovené moiské ryby muZzeme obecné rozdélit do
dvou kategorii, a to na bentické a pelagické ryby. Bentické
ryby se zpravidla zdrzuji pobliZ motského dna, naopak
pelagickeé ryby se vétsinu ¢asu zdrzuji spiSe ve vodnim
sloupci a u moiské hladiny.

Bentické — bélomasé ryby mutiZzeme dél rozdélit na ryby
Zijici pfimo na moiském dné — napiiklad platys, halibut,
moisky jazyk nebo moisky das, a na ryby, které Ziji a lovi
pobliZ motského dna — naptiklad treska obecng, treska
tmava nebo aljasska treska. Tyto druhy ryb jsou zpravidla
loveny vle¢nymi sitémi nebo kruhovymi zatahovymi sitémi.
Na fadu vsak muiZe pfijit i metoda hacky a Snury, kdy se
ryby chytaji na hacek s navnadou. -
Pelagické ryby jsou vétSinou hejnové ryby, které se
pohybuji ve vodnim sloupci nebo u hladiny. Mezi né patii ti
nejrychlejsi mofsti plavci, jako je plachetnik nebo mec¢oun.
Pelagicka je ale také makrela, sled ¢i sardinka. Tyto druhy
ryb se lovi vétsinou statickymi zatahovymi sitémi.

Na kazdy komeréné loveny rybi druh je uréena kvéta na
danou lovnou oblast. Cilem této kvéty je regulace rybolovu
tak, aby byla zajisténa prirozena reprodukce daného rybiho
druhu. Jenom takto je mozné udrzet zdravou divokou
populaci ryb pti stéle stoupajici poptavce.

NEJPOUZIVANEJSI LOVNE METODY:

Vlecné sité (pro pelagické ryby)
Takto se lovi napriklad
makrela nebo sled.

Hacky a sniry (pro pelagické ryby)
Touto metodou se na navnadu na hacek

|
lovi napiiklad tunak zlutoploutvy nebo

Vézence a lapadla

Pouzivaji se naptiklad pfi lovu humrt
¢i krabt, kdy se do vrsi umisti na dno
navnada a korysi se i s navnadou
nasledné po urcité dobeé vytahnou na
rybatskou lod.

Nevody

Do nevodu se chytaji velka hejna ryb,
muZe to byt makrela nebo pred tahem
do feky také losos gorbusa, keta ¢i
sockeye.

Nastrazné dlouhé lovné sitry
Takto se lovi ryby zdrzujici se spise
u dna, kdy se takto na navnadu lovi
treska obecnd nebo halibut.

Tenatové sité

Dnes jiz skoro pfekonand lovna metoda, y

kde se ryby zamotaji do nékdy i trojité h
sité, do které se mohou zamotat i jin{

Zivocichové.
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" MORSKE RYBY

th " ' .
A . v i Spotfeba ryb na osobu za rok se celosvétové
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. - - = 0 : Jen tak je totiz mozZné stale udrzet divoké rybi
\.3 L - ¢ populace v motich. Mofsky rybolov je jiz od 90.
i 7 ¢ let na svém vrcholu a mnozstvi volné lovenych
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» TRESKA OBECNA (Gadus morlua)

Divokd populace tresky obecné je jednou z nejlépe udrzovanyeh populaci volné lovenych ryb na svété. Tresky

obecné se béZné vyskytuji okolo celého pobteZi Norska. Tyto ryby ztstavaji pobliZ fjordd po cely svij Zivot. Velké

cast divoké populace tresek ale Zije také na volném mofi ve vodach Barentsova mofe, az za polarnim kruhem.

Tyto tresky ve véku 4-7 let podnikaji vZdy v lednu aZ bfeznu fantastickou pout za rozmnozovanim az k pobrezi '?
norskych Lofot. Migrujici tresky lovené v této dobé se nazyvaji skrei, coz je v norstiné néco jako poutnik.

191269 | Treska tmava svickova bez ktzZe, bez kosti 150-300 g _“

105118 | Treska tmava filet bez kize dle vahy 1x 6,8kg E

105119 ‘ Treska tmava porce bez kuze, bez kosti dle vahy 1x5kg
105121 | Treska tmava svickova bez ktZe a kosti 100—200 g 1x6,8kg

102116 | Aljasska treska filet bez kosti, bez ktze dle vahy 1x 6kg -

102117 Al]asska treska filety, bez kosti, bez kuze 80-150¢

tuku, jen tak zvladne cestu na jih Evropy za rozmnoZovanim. Proto jsou makrely z Irska vhodné k uzeni,
a smazeni vice nez makrely z jihu Evropy, které maji okolo 13 % tuku. Makrela je po vyloveni dopravena d

kilometru vzdalené zpracovny, kde je okamzité roztfidéna a zamrazena. Kombinace rychlého zpracovani a

tucnosti garantuje prvotfidni kvalitu makrel z Irska. ' ‘ \' ' .

106116 ‘ Makrela z Irska nekuchana 300-500¢
114125 | Makrela z Irska NOWACO - jednou zmrazena 9004

» OSTATNI MORSKE RYBY

102315 ‘ Moiska stika Argentina filety bez ktze

102122 | Filety productus — moiska Stika bez kosti, bez kize
102325 | Morska stika kapska filet s k11

106303 ‘ Vlk moisky filet s kizi

106990 | Hoki filety s kiizi 60-110 g 1x5kg E
106301 | Okountk mofsky filet bez kosti, s ki 110-160g -

106307 | Okounik ¢erveny filet bez kosti, s kuzi 110-160g 1x5kg e
102350 ‘ Butterfish (maslova ryba) filet bez kosti, bez ktze

14 KATALOG RYBY N
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191475

Das mof¥sky bez hlavy

500-1000 g

"M

191476

Das mofsky bez hlavy

2—4kg

191484

Das mofisky filet bez kiize

300-500 g

191479

Das mofsky s hlavou

1-8kg

106338

Das filet bez kosti, bez ktize, IQF

200-300 g

191394

Halibut atlanticky cely

5-20kg

191426

Halibut gronsky filet bez ktze

300-600 g

191486

Jazyk motsky

300-400 g

191488

Jazyk moisky

600-800 g

191413

Kambala velka farmovana

800-1000 g

191414

Kambala velka farmovana

=21

191415

Kambala velka farmovana

P =8lkd

191615

Platys obecny

300-400 g

1x5kg

191200

Hamachi

2—-4kg

1xccal5 kg

193020

Kosti a hlavy z bilych ryb (na polévku)

dle nabidky

165022

Grundle 5-8 cm

'Pq!tobné informace na e-shopu.

»®

dle vahy

1x1kg

MORSKE RYBY
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VLK MORSKY A PRAZMA KRALOVSKA

jsou nejcastéji chované ryby ve Stfedozemnim moti. Jejich chov zacal v Jaderském mofi v 80. letech 20. stoleti.
Pravé farmovy chov pomaha soucasné udrzet i pfirozenou divokou populaci obou druht v moti. Nyni se prazma
a vlk farmuje od Spanélska po Italii, Chorvatsko, Recko aZ po Turecko. Bidfood dovazi prazmu kralovskou

a moiského vlka z Chorvatska a to pfedevsim kvuli vysokeé kvalité ryb a rychlé logistice, ktera nam zajisti rybu na
skladé v Kralupech nad Vltavou do 24 hodin od vyloveni.

Zajimavosti je, Ze trva 18—24 mésicl, nez prazma a vlk dorostou do velikosti 300—400 g, coZ je nejmensi prodavana
velikost.

191644 | Prazma kralovska kuchana 270-360 g

191650 | Prazma kralovska 300-400g

191652 | Prazma kralovska 400-600 g

191649 | Prazma kralovska 600—800 g

191648 | Prazma kralovska 800-1000 g

191651 | Prazma kralovska original box 300-400g

191653 | Prazma kralovska origindl box 400-600 g

191656 | Prazma kralovska filet s kizi z ryby 400-600 g 90-125¢g

191587 | Vlk motsky kuchany 270-360 g

191575 | Vlk moisky 300—-400 ¢

191572 | Vlk moisky 400-600 ¢

191576 | Vlk moisky 600-800 g

191578 | Vlk moisky 800-1000 ¢

191573 | Vlk moisky 1-2kg

191566 | Vlk motsky original box 300-400g

191567 | Vlk mofsky original box 400-600 g

191666 | Vlk moisky filet s kiZi z ryby o vel. 400-600 g 90-125¢g

191663 | Vlk motsky filet s kiiZi z ryby o vel. 600—800 g 130-170 g

191664 | Vlk mo¥sky filet s kizi z ryby o vel. 800—-1000 170-220 g

LR L KK SR JE S JE K SR JE S 2 AR SR K S 2K IR .

191429 | Ombrina (smuha kralovska) 2-3 kg
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CHORVATSKE RYBY

Podrobné informace na e-shopu.



Cerstvého turidka, mecouna a ostatni exotické ryby jako

je red snapper, kanic, mahi mahi, barracuda, kranas ¢i
papousci ryba nakupujeme od naseho stalého dodavatele
na Sri Lance, ktery sidli pobliZ mésta Negombo. Celou dobu
nakupujeme tunaka vyhradné od jednoho zpracovatele,
nenakupujeme tak od velkych evropskych tradert, ktefi
zkupuji tunidky z neékolika riznych zdroju. My takto mame
naprostou kontrolu nad stalou kvalitou ryb.

JDEME NA LOV...

Tunak zlutoploutvy, anglicky Yellowfin Tuna, se lovi v celé
jihovychodni Asii a hlavnimi exportéry jsou Sri Lanka,
Maledivy, Indonésie, Filipiny a Vietnam. Lovi se ale také

v Indii nebo tfeba na Seychelach. Nasi rybafi na Sri Lance
lovi tunaka metodou hacky a Snury, kdy jako navnada slouzi
v drtivé vétsiné sépie. Rybafi si je bud pred samotnym
lovem chyti, nebo si rovnou vezou mrazenou navnaduy,
kterou pro lov vyuZiji. Prumérna vaha celych ulovenych
tunaku je vétsinou 30—-50 kg, ale vyjimkou nejsou ani kusy
vazici témér 100 kg Zivé vahy. Ryby jsou ihned po uloveni
ulozeny do podpalubi lodi a zasypany ledem.

Po pfevozu tunaku do zpracovny nastava velmi dulezity
okamzik, a to tfidéni ryb dle kvality. V praxi je to tak, ze

ve zpracovneé je vzdy osoba zvana ,grader”, tedy feknéme
kvalitaf, ktery tridi ryby dle ruznych ukazatelt. Témi jsou
Cerstvost ryby, barva masa, obsah tuku, pevnost svaloviny
ale i chut. Kvalitar nejdtive odfizne tenky pruh svaloviny

z ocasu ryby a dale ze tti dalsich partii tunnaka specialni
kovovou dutou trubickou zvanou ,sashibo”. Dale prohlédne
brisni ¢ast tunidka a jeho vnitinosti, které jsou také dobrym
ukazatelem ¢erstvosti ryby. Mnozstvi tuku se meéfi v ocasni
a bfisni ¢asti a také pfimo ve hibetn{ ¢asti filety.

Obecné se dle vSech téchto kritérii da tunak rozdélit do tri
kvalitativnich trid: e N

AA/AAA kvalita = nejCerstvéjsi, nejpevnéjsi a syte cervene
zbarvené maso tunaka s idealnim obsahem tuku — bézné
oznacovaného jako sashimi kvalita. e .

r -
A kvalita = stale hezky a Cerstvy tunak, ale maso neni tak
jasneé syté cervené a svalovina neni tak pevna — skveély

tunak na steak ale da se pouzit i napfiklad na tataki.

B kvalita = bledsi ¢ervena barva, mék¢i svalovina — vhodny
pouze na tepelnou Upravu.

Bidfood ma v nabidce pouze AA/AAA kvalitu a A kvalitu.
,Béckového" tuniaka viibec nekupujeme. Vsechny ryby jsou
filetovany ru¢né a nasledné jsou dle zadani a objednavky
krajeny a zabaleny do hygienického papiru a vakua.
Nasleduje letecky transport do Evropy. Cely tento proces,
od uloveni ryby v Indickém oceanu az po dodani do naseho
skladu v Kralupech nad Vltavou, netrva zpravidla déle nez
3—4 dny.
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» TUNAK MEGOUN A EXOTICKE RYBY

191306 | Tunak zlutoploutvy AA sashimi filet bez kiZe vakuum 2-3 kg [ 2
191299 | Tundk zlutoploutvy A natural filet loin bez kize vakuum 2-3 kg [ S
191291 | Tunak cely kuchany 25-50 kg €&
174081 | Tunak loin (sviékova) bez kosti, bez klize 2-5kg E
191455 | Mecoun obecny filet s kiizi vakuum 2-3 kg &
191450 | Mecoun obecny cely kuchany 15-30 kg €
191710 | Ryba svatého Petra 1-2kg [ 2
191215 | Ropusnice 06-2kg [ 2
191330 | Red snapper kuchany 15-4 kg [ 2
191387 | Parrot fish kuchany 15-4 kg [ 2
191399 | Kanic kuchany 15-4 kg [ 3
191445 | Mahi Mahi cela kuchana 15-8 kg [ 2
102390 | Mahi Mahi filet bez kosti, s kiZ{ 200-500¢ 1x5kg %
102392 | Mahi Mahi porce bez kosti, s kizi 80-110 g &R
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KREVETY

jsou nejoblibenéjsi motské plody a v gastronomii jsou cenény pro rychlou a snadnou
pripravu. Krevety jsou velmi bohaté na bilkoviny a jsou i ptirodnim zdrojem omega-3
mastnych kyselin. Navic neobsahuji témérf Zadny tuk, maji malo kalorii, a proto jsou

skveélé jako soucdst zdravého Zivotniho stylu. Typickou ¢erveno-oranzovou barvu po
uvareni krevety ziskavaji diky obsahu latky astaxanthin.

Znaceni velikosti — rozdil v poéitani celych krevet a ocasti.Velikost celych krevet se
udava jako pocet kusti na jeden kilogram (¢im je ¢islo mensi, tim jsou krevety vétsi),
naptiklad: 175375 — Krevety tygfi celé 16/20 = 16—20 kusu do kg.

> ——e =

Velikost ocasii se udava jako pocet kust na jednu libru (zhruba 454 g, kdy pro pfevod na
kilogramy staci ¢islo vynasobit 2,2 x), napiiklad: 175320 Krevety tygii ocasy 13/15
=13-15 kusti do libry = 29-33 kusti do kg.

V CESKU JSOU NEJVICE ROZSIRENYMI
DRUHY KREVETY BLACK TIGER
A KREVETY VANNAMETL...

Krevety Black Tiger (Penaeus monodon)
Chov: jihovychodni Asie (Bangladés, Indie, Vietnam, Thajsko), Austrdlie.
Tento druh se vyznacuje stfedni aZ pevnou konzistenci, jedna se o nejznaméjsi druh
krevet. Barva tygtich krevet muize byt od modré pfes ¢ernou az po hnédou, po vyloupani
je maso prusvitné, po uvatfeni ma bilou az ruZovou barvu. Krunyt po uvafeni z¢ervena.

Krevety Vannamei (Litopenaeus vannamei)

Chov: jihovychodni Asie, stfedni a jizni Amerika

Chut je jemnéjsi a konzistence méné pevna nez u krevet Black Tiger. Jedna se o men§i
druh neZ Black Tiger, chutoveé ale velmi podobny. Jeho obliba v poslednich letech velmi
stoupa.

OZNACOVANI KREVET L

»  HOSO (Head on Shell On) — celé nevyloupané krevety s hlavou a krunyfem

Ocasy (tedy krevety bez hlavy) délime na:

»  HLSO (Headless Shell On) — ocasy — bez hlavy, s krunyfem

»  HLSL (Headless Shellless) — ocasy — bez hlavy a krunyfte

»  PnD (Peel and Deveined) — kreveta je vyloupana a je vytaZené stiivko
»  Cooked (pfedvarené) — uréené k piimé spotfebé, razova barva

ROZMRAZOVANI KREVET

1) Predvafené krevety
Pro zachovani nejvyssi kvality se doporucuje den ptred pouzitim vloZit
krevety do vzduchotésné nadoby a dat do lednice. V pfipadé, Ze mame méné
¢asu, muzeme dat krevety do vodotésné plastové nadoby ¢i do uzaviratelného
sacku a vlozit je do dfezu se studenou vodou. V Zadném piipadé nenechaveijte
krevety rozmrazovat pfi pokojové teploté, ani je nerozmrazujte v mikrovinné
troubé.

2) Syrové krevety
Zmrazené krevety vlozte do nadoby se studenou vodou a soli. Jakmile lehce
povoli (konzistence musi ztstat stale pevna), krevety osuste a vloZte do
lednice. Po rozmrazeni znovu nezmrazujte.
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CHOVNY PROCES U KREVET
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LiHEN LIHNUTI VYVOJ
Krevety se chovaji
ve slané vode.

Rybnicky na farmeé

krevet jsou dostatec¢né
4"’ provzdugiiovany a voda
ceoececccccccace eoccccscccse (@) cccccccccccccccccne se Casto méni, aby byly
B R vyplaveny vSechny
VYLOV RUST necistoty a voda byla co

nejvic kvalitni.

ZPRACOVANI \"

Pod piisnou kontrolou eee (i) eececccccccccoeQ N oeecooccococe(;)eocee h ..............................................
i — o .

g o KONTROLA vyLoupint ™ ODSTRANENI

Zpracovavany v co s .
nejrychlejsim Gase. KVALITY STRIVKA .

. SYROVE KREVETY ¢
PRIDANA HODNOTA . .
Po vytazeni stfivka . VARENE KREVETY -«
mohou byt krevety \ .
napiiklad obaleny, eee """"3‘%%&"""""" ...... seeccccee seeccccseccccscne .o eseccscccccscscccce .o
marinovany nebo GLAZOVANI MRAZENT{ VARENI

napichnuty na $piz.
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VETY, JUMBI¥ OSTATNI

. -; i 175110 | Krevety koktejlové vyloupané piredvarené 100/200 ks/1b 1x800g e
h 175172 | Krevety vannamei ocasy vyloupané 31/40 ks/1b 1x800g e \

i 175173 | Krevety vannamei ocasy vyloupané 26/30 ks/1b 1x800g K

175171 | Krevety vannamei vyloupané s ocaskem 21/25 ks/1b 1x 7509 e

: 175174 | Krevety vannamei vyloupané s ocaskem 16/20 ks/1b 1x750g e

175181 | Krevety vannamei vyloupané predvarené s ocaskem 31/40 ks/1b 1x800g 2

175180 | Krevety vannamei vyloupané predvaiené s ocaskem 26/30 ks/1b 1x800g E

175121 | Krevety vannamei ocasy nevyloupané easypeel 16/20 ks/1b 1x800g e

195001 | Krevety vannamei celé pfedvarené 30/50 ks/kg 1x2kg €&

I"x 195012 | Krevety vannamei celé predvarené 40/60 ks/kg 1x2kg €&

F' . .\_‘-\ 175190 | Krevety tygfi ocasy vyloupané 26/30 ks/Ib 1x800g e

O 175191 | Krevety tygri ocasy vyloupané 16/20 ks/1b 1x800g E

e 175325 | Krevety tygfi ocasy nevyloupané easypeel 16/20 ks/1b 1x800¢g E

X 175320 | Krevety tygri ocasy nevyloupané easypeel 13/15 ks/1b 1x800g K

175315 | Krevety tygri ocasy nevyloupané easypeel 8/12 ks/Ib 1x800g e

175310 | Krevety tygfi ocasy nevyloupané easypeel 6/8 ks/Ib 1x8009g E

175215 | Krevety tygfi celé 21/30 ks/kg 1x800¢ E

175375 | Krevety tygii celé 16/20 ks/kg 1x800g e

175365 | Krevety tygri celé 13/15 ks/kg 1x8009g e

175360 | Krevety tygfi celé 8/12 ks/kg 1x800¢g E

:_._J" 195343 | Krevety tygri celé 16—20 ks/kg dle vahy [ S

iy 175230 | Krevety cervené argentinské L1 10/20 ks/kg 1x2kg e

:i: 178081 | Krab tenkosténny Jumbo cca90g 1x1kg e

195170 | Humr kanadsky 400-600 g [ 3

195171 | Humr kanadsky 600-800 g &

195172 | Humr kanadsky 800-1000 g €&

195173 | Humr kanadsky 1100-1300 g &

195401 | Humr seversky (langustyny) 16—20 ks/kg 1x3kg €&

195390 | Humr seversky (langustyny) 11-15 ks/kg &

e
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Bidfood ma v nabidce lososa divokého i farmovaného.
Celkoveé se druhy lososa déli na pacifické a atlantické.
Pacifické druhy lososa jako gorbusa, keta, nerka, cavyca
nebo kisu¢ pfirozené tdhnou za rozmnozovanim do
vrchnich partii fek na Aljasce, Kamcatce ¢i Japonsku.
Samotna sezona tahu pacifickych lososu trva pouze

1-2 mésice a za¢ina zacatkem cervence. Bidfood ma

v nabidce lososy keta, sockeye a gorbusa. Vsechny tyto
druhy nas dodavatel lovi dle ptisnych lovnych kvét v zalivu
Bristol Bay na Aljasce. Miliony divokych losost se tu

v usti feky kazdoroéné shromazduji pfed tahem z mote do
hornich partii feky. V tu chvili jsou ryby v nejlepsi kondici,
aby dokazaly prezit dlouhou pout na mista, kde se narodily.
Dodavatel ryby zpracovava ihned v zalivu Bristol Bay,

v méstecku Naknek, nedaleko od letisté a cca 450 km

od Anchorage, nejvétsiho meésta Aljasky.

Mezi jediného zastupce atlantické ¢asti patii losos
atlanticky, ktery se v poslednich letech v ptirodé zacina
Uuspésné vracet i do ¢eskych fek (naptiklad Kamenice).
Losos obecny se uspésné zacal v Norsku farmovat

v 70. letech 20. stoleti a velice rychle se stal nejcastéji
farmovanou rybou na svété. Norsko, jako nejvétsi distributor
farmovanych losost, je diky svému unikatnimu pobfezi

o celkové délce 100 000 km a ¢istymi fjordy idealnim
prostfedim pro rybi farmy. Vétsina velkych norskych
dodavatell je sou¢asné i vlastnikem farem a ma tak cely
chovny proces lososa pod kontrolou od jikry aZ po dospélou
rybu trzni velikosti.

Pravé chov ryb obecné je jedinou moznosti jak aktualné

v rybim pramyslu reagovat na stale stoupajici poptavku.
V priloZzeném grafu muzete vidét, jak se za poslednich
vice nez 50 let ménil podil divokého odlovu a akvakultury
(tedy chovu ryb). Jak vidite sami, tak mnozstvi divokého
odlovu ryb za poslednich 30 let stagnuje, a to je vlastné
dobfe, protoze dalsim ristem rybolovu by jiz za chvili
nebylo z ¢eho brat. To mnozstvi navic doplnuje stale vic
akvakultura. Zde je ¢islem jedna praveé losos, kterého se
ro¢neé vyprodukuje vice neZ 2,5 milionu tun.

Losos se kromé Norska chova také na Islandu, v Irsku,
Skotsku, Faerskych ostrovech, v Kanadé a také tfreba

v Chile. Norsko vsak vyprodukuje 33 % z celkového ¢isla

2,56 milionu tun, a to je s pfehledem nejvic. Losos je zde
chovan v ¢istych vodach v klecich, které maji az 40 metra
do hloubky a které maji v obvodu az 200 metrt. Biomasa,
tedy mnozstvi ryb v kleci, nepfedstavuje vice nez 3 %,
zbytek je mofska voda. Zakladem suchého krmiva je rybi
olej a rybi bilkovina (moucka), kterd je doplnénd o rostlinné
bilkoviny a oleje. Atlanticky losos je prebornik na to, kolik
potfebuje pfijmout kilogramu potravy na kilogram ptirastku.
Lososovi staci 1,25 kg krmiva, aby zvysil svou hmotnost

0 1kg vahy. Naptiklad hovézi dobytek potfebuje pfijmout na
1kg vahy 30 kg potravy, brojler 2,5 kg. Losos pti svém chovu
vyprodukuje navic 12x méné CO,. VSechny farmy v Norsku
musi dle norské legislativy minimalné 2x ro¢né provadeét
kompletni rozbory masa, krmiva, vody a sedimentd na
moiském dné na pfitomnost tézkych kova a dalsich
nezadoucich latek. MuiZzete si tedy byt jisti, Ze mate na talifi
nejenom rybu vynikajici chuti, ale i rybu, ktera vyrostla

v Cistém prostiedi a je plna ¢loveéku prospésnych latek.
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191015 | Losos obecny cely kuchany Norsko 3-4kg
191020 | Losos obecny cely kuchany Norsko 4-5kg
191025 | Losos obecny cely kuchany Norsko 5-6 kg
191023 | Losos obecny cely kuchany Norsko original box 4-5kg 1x cca22kg
191011 | Losos obecny cely kuchany Norsko original box 5-6 kg 1x cca 22 kg
191002 | Losos obecny cely kuchany Norsko 6-7 kg
720010 | Losos filet s ktZi, bez kosti vakuum 1,0-1,4 kg
191068 | Losos filet s kiZi, bez kosti 14-2,0 kg
191070 | Losos filet s kiZi bez Supin, bez kosti 0,9-15kg
191130 | Losos filet porce s kiZi, bez Supin a bez kosti kalibr 150, 175, 200 nebo 250 g
191060 | Losos obecny svickova bez klize, bez kosti 700-900 g
191071 | Losos obecny filet s k1Zi, s kostmi 1-16 kg
191058 | Losos filet bez kuZe, bez kosti 1,3-19kg
191099 | Losos filet porce bez ktiZe, bez kosti kalibr 150, 175, 200 nebo 250 g
191122 | Losos kousky (Skrabané maso) dle nabidky
191119 | Losos — kosti na polévku dle nabidky
191091 | Losos divoky keta filet s ktizi 0,7-1kg
191092 | Losos divoky sockeye (nerka) filet s kizi 0,7-1kg
167036 | Losos filet s kiiZi, bez kost{ cca 3-5kg
167045 | Losos filet s kiZ{ bez kosti Chile 09-13 kg 1x10kg
167044 | Losos filet s kiZi bez kosti Chile 1,3-18kg 1x15kg
162006 | Losos gorbusa filet bez kosti, s ktizi MSC NOWACO 20x500g
167024 | Losos divoky gorbusa porce s kiZi, bez kosti, MSC 1x5kg
167048 | Losos porce s kuzi nestandard 1x ccab5kg
166801 | Lososovy burger 98% masa 100 g
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UZENY LOSOS

se stal nepostradatelnou souc¢asti menu ve vétsiné restauraci, diky
své lahodné a vyrazné chuti ho neni tfeba déle zpracovavat nebo pfilis
kombinovat. Mél by byt tou hlavni surovinou, skvéle se tak hodi tam,
kde jej pIné vychutnate a jen lehce doplnite.

U uzeného lososa rozlisujeme dva typy — uzeny studenym koufem
a uzeny teplym koufem. V nasem sortimentu najdete produkty uzené
pouze studenym koufem. r

VYROBA LOSOSA UZENEHO
STUDENYM KOUREM

Jedna se o Setrnéjsi zplisob uzeni. Pfed samotnym uz
marinovany ve smési cukru a soli. Marinované filety s
nasleduje omyti a osuseni.

Po vyuzeni studenym koufem o teploté 21 °C se filety
chladit. Uzenim na $tépcich z kvalitniho bukové
nezaménitelnou chut a vini.

F

191900 | Losos uzeny platkovany 1x100g €
191903 | Losos uzeny platkovany 10 x100 g €
191943 | Losos uzeny platkovany 1x5009g | 2
191942 | Losos uzeny platkovany 4 153 kg €
162050 | Losos uzeny platkovany 10x100g e
162055 | Losos uzeny platkovany i 1x500¢g %
162045 | Losos uzeny platkovany : 1x1kg e
167060 | Losos sockeye 7 kous 1x1kg E

- e AL
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SLADKOVODNI RYBY

jsou nam, statu ve vnitrozemi, nejblizs{ a jsou to soucasné
ryby, které se do provozu Bidfoodu v Kralupech nad Vltavou
dostanou za nejkratsi dobu, v fadu nékolika hodin po
vyloveni. Sladkovodn{ ryby nabizime z ¢eskych chovl

a také ze zahranici. Ceska republika produkuje roéné okolo
21 tisic tun sladkovodnich ryb a drtiva vétsina (zhruba

20 tisic tun) je z tradiéniho rybnikatstvi. Zbytek tvoii
akvakultura, tedy umeély chov ryb, pfedevsim se

jedna o pstruhafstvi nebo chov sumecka afrického

v recirkula¢nim systému. Tento druh chovu je ale neustale
na vzestupu. Zhruba 86 % z téchto 21 tisic tun pfedstavuje
produkce kapra, zbytek jsou lososovité ryby a dalsi druhy
(amur, tolstolobik, stika, lin...). Je vSak tfeba dodat, Ze pouze
méneé nez polovina skon¢i na tuzemském trhu, vétsi ¢ast se
proda na export do sousednich zemi.

Celoro¢né dostupny je z ¢eskych rybnikt pouze kapr,
ostatni druhy ryb jsou dostupné az na podzim, kdy probihaji
tradiéni vylovy rybniki. Potom se nase nabidka rozsiti také
o lina, Stiku, sumce, amura ¢i tolstolobika. VSechny tyto ryby
nakupujeme jiz nékolik let od Klatovského rybatstvi.
Typickou tuzemskou rybou je pstruh duhovy, byt neni
nasim ptvodnim druhem a byl k nam dovezen z USA

v roce 1888. Cerstvého pstruha nakupujeme ze Pstruhafstvi
Jizerské hory, kde se pstruh chova na pomezi Krkonosského
narodniho parku v Kofenové v recirkulaénim akvakulturnim
systému. Zakladem uspésného chovu je celoroéni

dostatek ¢isté a chladné vody. Recirkula¢ni akvakulturni
systém je uzavieny chov, kterym neustale cirkuluje voda,
ktera se prabéhem chovu ¢isti riznymi mechanickymi

a biologickymi filtry a do systému je tim padem nutné
doplnit pouze 3—5 % nové vody, coZ je pfi sou¢asném
nedostatku vody velmi Setrné k Zivotnimu prostredi.

V recirkula¢nim akvakulturnim chovu se chova také stale
oblibenéjsi sumecek africky.

Ne vsechny sladkovodni ryby je vsak redlné nakoupit

z tuzemskych chovl. At uz z davodu zadné nebo pouze
sezonni produkce nebo vysoké ceny. Potom pristoupime

k ndkupu ze zahranici z provéfenych zdroju. To je pfipad
tfeba mraZzeného candata z Kazachstanu nebo mrazeného
pstruha duhového z Turecka. Okouna nilského nakupujeme
z Viktoriina jezera, které se nachazi na pomezi Keni,
Tanzanie a Ugandy.
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191671 | Pstruh duhovy kuchany 200-350 g

191669 | Pstruh duhovy filet s kuzi 70-90¢g

191667 | Pstruh duhovy filet bez kiize 60-80¢

120090 | Pstruh duhovy kuchany 200-2504g

120092 | Pstruh duhovy kuchany 250—-300¢g

167133 | Pstruh duhovy filet s ktizi ASC 100-150¢

191400 | Pstruh lososovity kuchany 2—3 kg

191674 | Pstruh lososovity filet s kizi 800-1000 g

191376 | Candat obecny filet s kizi 300-500 g

191378 | Candat obecny filet s kizi 120-170 g

191371 | Candat obecny nekuchany 1-2 kg

122020 | Candat obecny filet s kuZi 300-5004

191531 | Tilapie nilska filet bez kosti, bez ktze ccal00g

122029 | Tilapie nilska filet bez kosti, bez kiize 80-140¢

106318 | Pangas filet bez kosti, bez ktze 120-1704g

191870 | Sumecek africky filet bez klize 200-400 g

192038 | Okoun nilsky filet bez kosti, bez klize 300-500 g

122040 | Okoun nilsky filet bez kosti, bez kize 200-500¢

191700 | Siven americky cely kuchany 200-300 g

191701 | Siven americky filet s kiZ{ 70-90¢g

191339 | Kapr cely kuchany 185528i)

192005 | Kapr filet s kiiz{ vakuum 400-500¢g

192006 | Kapr filet s kiZi profezané kustky 400-500 g

192004 | Kapr pulky s ktzi 500-1000 g

192003 | Kapr pulky bez kiize 500-700 g

192008 | Kapr filet bez ktize vakuum 350-500g

120316 | Kapr filet profezané klistky s ktiz{ 200-400g

120310 | Kapr puleny jednotlivé baleny vcetné patete

191410 | Jeseter sibifsky cely kuchany 4-6Kkg

LA SESESE K K JEJE S JEE JEJEAEIE JESE JE I IR R JESEAEAE S K

191530 | Jeseter sibitsky filet s kuizi 500—-800 g
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HLAVONOZCI

Na rozdil od ostatnich mékkyst nemaji krunyf, zato ale maji
inkoustovy vacek, ze kterého dokazi vypustit cerny inkoust
pro rozptyleni pozornosti predatora. Mnoho z nich navic
dokaze zménit barvu jako dalsi moznost obrany:.

Vyskytuji se v ocednech po celém svété od prilivovych
oblasti aZ po nejvétsi hlubiny:.

Kalamary nebo také olihné jsou velmi oblibené ve
stfedomotské kuchyni, kdo by neznal takové Lignje na
zaru z Chorvatska. Bidfood nabizi patagonské kalamary
(Loligo patagonica), které vozime celé nec¢isténé. Podstatné
vétsim zastupcem je kalmar peruansky (Dosidicus gigas),
ktery muze v prirodé dortst az do délky 2 metr a vahy

50 kg. Vzhledem k velikosti se z tohoto druhu prodavaji

jen chapadla, ktera mohou v nékterych receptech nahradit
drazsi chobotnici.

U chobotnice je to druh Octopus vulgaris, ktery se vyskytuje
ve vychodni ¢asti Atlantského oceanu (od jizni Anglie aZ
po Senegal). Nase chobotnice pochézi od rodinné firmy
Moyseafood, ktera chobotnice lovi u pobtezi Mauritanie
a Maroka jiz od roku 1949.

TIP: Jak na pripravu chobotnice se

JPERRRRRR doCtete na strance 10 — Kucharskeé
AN -7 tipy Marka Svobody:.
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jsou mekkysi, kteff maji dvé lastury spojené pruznym
vazivem.

Nejznamejsimi druhy jsou slavky, ustfice, stdcovky

a hfebenatky. Nekteré Ziji na dné, nékteré jsou do nej
zahrabany, aby byly chranény pfed predatory, jiné Ziji
prichyceny na skalach ¢i jiném tvrdém povrchu.

Vyhledavanou delikatesou, kterou najdete na menu téch
nejlepsich restauraci na svété jsou hrebenatky nebo také
musle svatého Jakuba. Hfebenatky se v pfirodé mohou
dozit az 20 let a jejich bilé nasladlé maso je tfeba pfipravit
zprudka tak, aby uvnitt byly jesté skoro syrové.

Jednim z nejvétsich druht musli jsou Novozélandské
musle. Jsou znamy takeé diky svému vyuziti v 1ékafstvi.

Redukuji zanéty v téle a maji pfiznivy vliv na pohybové
ustroji, srdce 1 mozek. Proto je jejich chov na Novém Zélandu
prisné kontrolovan hygienickou organizaci.

36 KATALOG RYBY



’;‘ o8

& : CBICE
- SLAVKY, LSTRICE

USTRICE

Samostatnou kapitolou u mlzU jsou ustfice. Historie této pochoutky saha az do 17. stolet{ a to do regionu
Marennes-0Oléron ve Francii. Od té doby bylo ve Francii zaloZzeno nespocet chovt, kdy si rodiny predavaji femeslo
Z generace na genaraci. Aktualné Francie produkuje ro¢né okolo 80 tisic tun ustric.

Zakladni déleni ustfic je na ustfici jedlou (Ostrea edulis — tzv. ploché Ustfice, napiiklad usttice Belon) a Ustftici
velkou (Crassostrea gigas — naptiklad Ustfice Fine de Claire). Ploché ustfice se velikostné rozlisuji ¢islicemi
00-0-1-2-3-4, kdy velikost 4 znamena nejmensi moznou velikost (cca 40 g/ks) a velikost 00 znaci nejvetsi ustfice
o velikosti cca 100 g/ks. Ustfice velké potom znacime ¢isly 1-2-3-4, kdy 1 je nejvétsi a 4 nejmensi.
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194092 | Chobotnice velka 2 kg+ &
195011 | Chobotnice mala 500-800¢g [ 3
176112 | Chobotnice 0Bkl kg £
176115 | Chobotnice 2-3kg £
176111 | Chobotnice 3-4kg E
176109 | Chobotnice kvétinovy tvar 15-2kg L
176120 | Chobotnicky 40-60 ks/kg 1x800g £
194065 | Kalamary 9-13 cm dle vahy [ 3
176005 | Kalamary 9-13 cm cca 5kg L
176001 | Kalamary chapadla 200-500 g 1x10kg 5
195040 | Kalamary chapadla 300-700¢g €&
176061 | Kalamary chapadla 500-1000 g 1x1kg b
176060 | Kalamary chapadla predvarena 100-400¢g 1x1kg %
176010 | Kalamary krouzky neobalované 1x700g E
176050 | Kalamary tuby U5 1x700g B
A B = A

195231 | Musle slavky danské sitka 1x1kg &
195234 | Musle slavky danské juta 1x10kg [ 3
195229 | Musle Holandsko extra 75/85 ks/kg 15245 <]

178020 | Musle slavky vyloupané, pfedvatené 200/300 ks/kg 1x900g e
177110 | Musle slavky ptlené Novy Zéland 30/40 ks/kg 1x1kg E
177115 | Musle slavky celé, nevyloupané 40/60 ks/kg 1x1kg E
195238 | Tapeska — Vongole verace sitka 1x1kg &
195219 | Hiebenatka vyloupana (musle sv. Jakuba) 10/20 1b/kg 1x1kg [
194071 | Sépie cela cerstva 500-1000 g 1x5kg [ 2
195300 | Ustfice Fines 2" Irsko 1x24ks ¢
195301 | Ustfice Fines 2" Irsko 1x48ks [ 3
195302 | Ustfice Fines ,3" Irsko 1x24ks [ 3
195303 | Ustfice Fines ,3" Irsko 1x48ks ¢
195308 | Ustfice Oysri ,2" Irsko 1x 24 ks [ 3
195309 | Ustfice Oysri ,3" Irsko 1x24ks [ 2
195310 | Ustfice Fines 2" Francie 1x24ks ¢
195311 | Ustfice Fines ,2" Francie 1x48%ks ¢
195312 | Ustfice Fines ,3" Francie 1x24ks [ 3
195313 | Ustfice Fines ,3" Francie 1x 48ks ¢
195338 | Ustfice Fines 1" Irsko 1x24ks [ 3
195315 | Ustfice Gillardeau 1" Francie 1x48ks ¢
195318 | Ustfice Gillardeau ,2" Francie 1x24 ks [ 2
178014 | Moisky koktejl 1x1kg £
178069 | Hlemyzdi Bourgogne 1x12ks L

il
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Podrobné informace na e-shopu.




138086 | Filety nemleté obalované Premium 150 ¢ 1x6kg
138045 | Filety nemleté obalované Premium 100g 1x5kg
138070 | Filé porce nemleté obalované 150 g 187, 50lq]
166976 | Obalované porce z tresky obecné 125¢ 1x5kg
166969 | Obalovana porce z aljasské tresky cerealni MSC 113 g 1x5kg
166964 | Fish & Chips porce z aljasské tresky MSC 142 g 1x5kg
138022 | Rybi prsty Premium 65 % 30g 1x6Kkg
138025 | Rybi prsty nemleté Viki 30g 1x 6kg
138060 | Obalované filety z pangasia 130 g 1x5kg
175101 | Krevety torpéda (cca 60 ks) 26/30 ks/Ib 1x1kg
138094 | Obalované filety se syrem a bylinkami 100 g 1x6Kkg
166970 | Obalovana treska s brokolici a syrem 156 g 1x5kg
166980 | Obalovana treska s bylinkovou omackou 150 g 1x5kg
138090 | Rybi porce se syrem obalované 110g 1x 4,95 kg
166966 | Obalované rybi nugety z aljasské tresky 209 1x5kg
167000 | Nugety z lososa nemleté obalované 259 1x5kg
138092 | Losos s medem a hot¢ici obalovany 110g 1x 4,95 kg
176020 | Kalamary krouzky obalované 1x1kg
175102 | Obalované stripsy z kalmara Premium (6—-16 cm, cca 60 ks) 1x1kg
;"' 175104 | Krevety v kiupavém tésticku (cca 70 ks) 1x1kg
f 4 4 175103 | Krevety surimi v panko strouhance (cca 60 ks) 1x1kg
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OSTATNI MORSKE ™~
SPECIALITY A DOPLR

e

- »-OSTATNI
- ADOPLM

178201 | Wakame salat z moiskych fas 1x1kg E -
177020 | Zabi stehynka 13/15 ks/Ib (28—33 ks v 1kg) 1x1kg 2% - .
172020 | Surimi tycinky s krabi ptichuti Nowaco 40x 2509 E .
172033 | Surimi ty¢inky s krabi ptichuti Nowaco 10x 2504 e =
172046 | Surimi maso s krabi prichuti 4x1kg e . -
L 193035 | Sépiové barvivo do pokrmu 1x10 ks & o “'x./-
540001 | Supinkovy led 1x10kg e
B 195295 | Ulity z musli svatého Jakuba 1x10 ks [ 2
196955 | NGz na Gstiice — plastova rukojet 1x1ks
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Prijem objednavek pro gastronomii:

znickecentrum@bidfood.cz

Cechy Sever
" 414 M3 414

LIBERECKY

USTECKY : :
KRALOVE-

HRADECKY

PRAHA )
PARDUBICKY

MORAVSKO-

STREDOCESKY S
SLEZSKY

PLZENSKY )
OLOMOUCKY

VYSOCINA

ZLINSKY

JIHOCESKY
JIHOMORAVSKY

vPraha
+ Cechy Jih Morava
414 M3 444 414 13 415

Prijem objednavek pro maloobchod:
callcentrum@bidfood.cz
414 113 401

Veskery sortiment pohodIné objednavejte na e-shopu

e C  Bidfood






